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L’ÉDITO 


e vin 


l emportem 


1 e nai pas peur de la route, íaudrait voir, 
\\ I faut qu on y goûte. * . » Cet incipit de Tun 
J des textes du groupe Noir Désìr pourrait 
résumer à lui seul troîs grandes inìtîatives de votre 
magaïine préfèré. Alors que nous vous proposons 
dans ce numéro une sélecrion de beaux flacons qui 
honoreront vos tables de NoeI s nous savons plus 
que tous, à la rédaction, que ces choix constîtuent 
déjà un aboutissement dans la quête de Tamateur. 
On ne viem pas à Ja Cuvée royaie de Joseph Perrier, 
à la Cave de FOrmarine en Picpoui 
de Pinet, à FEsprit de Pennaurier en 
Cabardès ou à chiteau Pavie^ à Saint- 
Émìlion, par hasard. íl faut avoir ar- 
pentéj èchangéj comparé, dégusté. 

Pour Être compris, le vin exige du 
temps. 

EOVINO. Cest dans cet esprít que 
« Terre de vins » a dècidé de lancer 
EOVTNO, nouveile ècole du vin en 
France + Dans 14 vilies (voir 
eovino.fr), nos formateurs récem- 
ment tecrutés à Paris et dans les té- 
gions, tous sommeliers, oenologues 
ou journalistcs, ct tous soudcux dc 
mettre en avant plaisir et partage plutôt qu érudi- 
tíon 3 vous accucìflcnr dès aujourd’hui. Bcsoín d’unc 
initiation ? D’une remise à niveau ? Envie de faire 
un cadeau pour ics fêtes dc fìn d’année ? Envie 
d entraîner vos salariès dans une aventure senso- 
rîelle ? EOVINO vent devenir le servitenr fìdèle de 
tous ceux qui n ont pas encore ífanchi le pas du 
vin. Tous ceux qui perçoivent dans la lumíère des 
robes une magie ïnsondable et s'interrogent. Tous 
ceux qui veulent entrer dans cet univers sans avoir 
jamais vraiment su comment et par ou commcncer, 
EOVTNO ies attend. EOVINO vous attend. 

LE TOUR DES CARTES. Au même moment, 
alors que s’otganisent déjà dans ies belles tables fran- 
çaises les repas de Noèl, nous avons eu envíe de 
dfagnostiquer les cartes des restaurants français et 
iancer un grand concours Ìnédit : le Tour des caites. 
Plus de 9 000 ètablissements ont ainsi èté oontactès 
par nos soins I Restaurants gastronomiques et palaces. 


blstrots et bcasseriesj établisscmenLs de cuisîne tra- 
ditionndie, restaurants de chaînes et wine bars ont 
étá invîtés à nous livrer leur carte, un outil qui ne 
ment pas et dévoile la compétence, ia airiositè, fin- 
térêt et FhonnÊtetè. Au cours de cette opémtion de 
bénèdictinj 500 cartes ont dèjà èté prèsèleaionnèes* 
Cent Ìauréats au final, reprèsentatlfs de 3a géographie 
hocagonaiej seront disringués iots d’une grande soiièe 
qui les réunira en janvier 2017> dans un bel établis- 
sement de l avenue Montaigne, à Paris + Au-delà de 
Fèvénementj il s’agît pour la première 
fbís en Franoe de dresser un état de 
ce qui se fait de mieux au service du 
vïn t de mcttre en lumíère ceux qui 
creusent, cherchent et rravaillent 
pour ofírir le meìlleur à leurs clients. 
Nos partenaires, îe Conseii imerpro- 
fessionnel du vin de Bordeaux, IGP 
Pàys d'Ocj Vinexpo et Pbiieas Som- 
nielier, ont parfàitement saisî í'enjeu. 
Dans une France où k consomma- 
rion de vin fLéchit mais devient de 
plus en plus qualifiée, ces ambassa- 
deurs du vin endossent un rôle ma- 
jcur. Enscmblc, nous souhaitons au- 
jourd'hui mieux les connaítre, pour mieux parler 
d’cux demain (lîrc tcrrcdcvins.com). 

BORDEAUX TAS I ING, Pour cetre cinquième 
édition dc Fun de nos plus grands èvéncments, 
Boideaux Tasting, ie festival des grands vins, ac- 
cueíllera les 10 et 1 1 dècembre* place de la Bourse 
à Bordeaux, 200 propriétés françaises représentant 
Fexcellence. Cet èvénement « jouera » très proba- 
blement pour la première fois à guìchecs íermés, 
8 000 personnes sy rendront pour rencontrer, ap- 
prendre et comprendre, Pour déguster, bien sûr, 
avec mcxiérarion, mais surtout paitager. Vous y ren- 
contrereï quelques vins étrangers, mais surtout de 
magnifìques propriétès françaises, des champagnesj 
quelques blancs 3 queiques rosés, beaucoup de vìns 
rouges qui - ia boucle est bouclée — tendent les 
bras aux agapes de dècembre. Rougç désîr. « FaudraÌt 
voir, fàut quon y goûte, . . » Le vin remporteta. 

RODOLPHE WARTEL 



diShi.\ | 1 






LOUIS ROEDERER 

A LA «ECHERCHE OE L'CEUVRE 


DANGEREUX POU 




NOVEMBRE-DECEMBRE 2016 



ACTUALITÉS 

34 LA BOURGOGNE CHERCHE SES CITÉS 

Etnboîtaîit le pas à la Círé du vín bordelaisc, lcs projets boutguignons 
émergent, Vin cfun côté, gastronomìe de lautre, le poïnt sur deux 
réalisations cn concurrcnoe 

40 ET AU MILIEU COULE UN VIGNOBLE 

Au coeur de l'Aude> dans la plus vaste appellation du Languedoc, les 
vignes du daâteau Lastours se lovent dans un berceau calcaire. Ger- 
tifié HVE, la propriété devient exemplaire 

48 UNE FAMILLE AVEC L’ACCENT 

II est des famiiles pour qui le départ de TAlgdrie française a sonné Je 
glas de Tabondance, Ce n est pas le cas des Sénédauïe. De la Pro- 
venoe à Margaux, leur ápopée signe une átonnante réussite 

DÉGUSTATION 

64 LES FIACONS D£ VOS FêTES 

Toutes Jes régions y passent, nos dégusmeurs fbnt le biian d’une 


annéc dc sdlection pour n’cn retenir que le meilleur. Et pas foroíment 
ie plus cher : notre premier vin de fêres est à moins de 6 € ! 

102 I PEtlTS PLATS ENTRE AMIS 

Pour les amateurs de fromages, trois cuvées fêtent le bleu de Gex. 
Tandis que trois accords à explorer sont proposés sur des recettes de 
lentiìles versíon ciief, et deux rieslings certifiés bio et bons prennent 
pkce sur vos belles tables 

ART DE VIVRE 


108 BRAZIER MET LE FEU 

Mythique, exceptionnel, goûteux : rendez-vons à La Mère Brazier 
avec Mathieu Vianney en cuisine et Denis Verneau aux vins pour un 
menu de fin d année origínal 

114 UN TOUR À T0UL0USE 

I,a vilìe rose se pare d*un bel orangé dès que le jour déclíne : c est 
l’heurc dc retrouvcr dcs baxs à vins chalcurtux ct pointus pour unc 
panoplie de dégustations choisies 


Ce magazine cornporte un cahier spécìa! armagnac de 16 pages réalísé par Pierre François et Rodolphe Escher (insêré après la page 128) puis un cahíer 
de 24 page& consacré au salon Vinitech-Sifel (inséré après la page 16) réalisé par Laura Bernaulte f Anne Serres et Emmanuel Perrin 

Avec nous 

Pierre Arditi, Isabelle Bachelard, Alaim Bencït (studio Deepix) P Jean Bemard, Laura Bernaulte, Jean-Michel Brouard, Jean-Charles Chapuzet, César 
Compadre, Rodolphe Escher, Philippe Geluck, Laurent Gotti, Frédéríque Hermine, Nicolas Le Fessant, Angéliqueoe Lencquesaing, Isabelle de Montvert- 
Chaussy, Serge Navel, Jacques Ohron, Thierry Pérardelle, Vànn Quefféfec, Guillaume Rivière, Frédéríc Sallet, Anne Serres, Chantal Sanrazin, Richartf 
Sprang, Anne-Sophíe Thérond, Marc Vanheilemont, Joèlle W. Boísson. En couverture : photographle réalisée par Richard Sprang 
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BORDEAUX 

BORDEAUX SUPERIEURl 

planete-bordeaux.fr B 

Vàlenlà2016 

Bordeaux Supérneur Rouge 2014 

UENEZLES DÉGUSTER LORS DU 
tBohdexuvx, Uàâiwg,2016 
LES 10 ET 11 DÉCEMBRE ! 

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 




terre de web 


Le zapping de Fnêdéric Sallet 

La tendance 


Au-delà dee grosses fortunes du vignoble 
bordelais et des caves champenoises, on 
peut se faire une place au sein des appella- 
tìons sans avoir gagné au Loto ni hérité de 
mHlions. La coopératave Unìvitìs, partìculière- 
ment implantée dans le Bordelais et le Ber- 
geracois* souhatte justement multíplier les 
conversions et les changements de carrière en désacralisant Tentrée dans 
le métíer. Son site deviens-vígneron.coop détaifie les étapes à suivre pour 
créer une entreprise et acquérir son propre domaïne sans négliger l'envie 
d’oeuvrer dans le bío ou de devenîr un acteur responsable. Avant d'obtenir 
les honneurs d'une prochaine dégustation de « Terre de vîns * ? 


Le retour à la vigne 



La boutíque 

12 bouteîlles, le vín façon panachée 

Vos commandes de vin, vous les passez par 12, 24 ou 36 exemplaines de la 
même cuvée ? La boutique en ligne 1 2bouteilles.com ouvre de nouveaux 
horizons aux consommateurs avides de découvertes en permettant de pa- 
nacher ses commandes parmi les 400 références du site lancé par deux 
connaisseurs de la place bordelaise. Des petits prix (à partir de 6 euros en- 
viron) et des étiquettes de prestige à piocher au sein d une large sélection 
de vins et de champagnes. Les frais de port sont offerts à compter de !a 
douzième bouteilie. 


Le site 

TJne nuit dans le vignoble 


® 


Uoenotourisme a le vent en poupe et de belles rencontres 
à proposer dans !es chals ou entre les pieds de vïgne. Vì- 
siter un château, c'est bien. Dormir au domaine, c’est en- 
core mleux, et les inltìatives ne manquent pas pour valorìser les bâtisses 
auprès des touristes de passage. Le site winefing.com offre un annuaire pra- 
tique d'hébengements au seìn des propriétés vitìcoles, de la semaine en 
Corse à ]a nuit en Entre-deux-Mers en passant par le week-end dans la Loire. 
Dégustations, atelìers d assemblage ou partícipation aux vendanges, 
à chaque lieu son panel d J activités pour s'offrìr une escapade... enivrante. 


TERRE DE VINS SUR LES RÉSEAUX SOCIAUX 

Sur Twittor @TorredóVin$ 

|g 2 Sur Facebook.corri/Terriedovína 

çgA Sur [nstagram.com/ 
■ -■ Terredevins 

Sur Pinterest.com/ 
Terredevìns 

TûLfp Sur Youtube.cxïm/Terriedevína 


Les meilleurs clics 

de terredevins.com 


À la fin de tette aitnée 2016, vous serez plus d’un million à 
nous avoir rendu visite sur le site Terredevins.com, plus de 
50 000 à nûLts suivre $uc Faceboolc, plus de 20 000 à nous 
suivre sur Twitter, Jour après jour, « Terre de vins » se déploíe 
un peu plus siir le immérique, sur le termin de l'info, des évé- 
nements, toujours du partage, assurément, Un succès gtatidís- 
sant que nous devons à votre fidélite. 

LE CLIC « CATACLOP » 

Même lorsquon csr à la tête d'un Prcmicr Grand Cru classé A 
de Samt-Émîliori, il faut savoir descendre de son destrier pour 
se mcttre cn danger. Alcrtcs et patients 7 Picrre Lurton et ses 
áquipes en ont fait la dèmoimration avec brio en se lançant, eti 
toute discnétion, dans la production dTin vin blanc au châtcau 
Cheval Blanc. En pleìne pèriode de vendangeSj Ìls ont reçu k 
fédaction de « Terre de vins » pour expliquer leur démarcbe, 
fbodée sur Texigence et rhumilitá. Un reportage à revivre sur 
notre site. 

#ChevalBlanc #PetitGfievai #Blanc 
LE CLIC « CHAI » 

Toujours à Bordeaux, la « batailîe des chais » continue chez les 
crus classés. Nous vous parlions récemment de Carmes Haut- 
Brion, qui a fait appel a Philippe Staxck. , * Cet automne, c'est 
le célèbre château Beycheveile (Saint-Juiien) qui a révélé ses 
nouvelles installations techniques, tandis que la fâmille Cazes 
dévoilait, à Pauillac, son ambitieux projet pour le château Lynch- 
tìages, oî’chestré par rarchitecte chinois Chien Chung Pei + Le 
mariage de Pesthétisme et de k technoiogie de pointe, pour 
contJnuer de hìsser les grands vins de Bordeaux au sommet de 
la hiérarchie mondiale. 

#Beychevelte #LynchBages #Chaìs 

LE CLIC « HOHOHO » 

Les fetes de íìn d’année approchenc ec, comme coujours, Terre- 
devms.com vous accompagne ponr dénicher de bonnes idées 
de cadeaux à déposer sous le sapin ou pour trouver les meilleures 
recettes et Les accorck parfàits pour vas tables de réveillon. 
Nourrie par les séiections, Ìes pépìtes, les sujets cuisine de 
notre magazine, notre rubrìque Dégustation s’annonce plus 
gourmande que jamais. Sans oublier notre tradírionnei Avent 
du vin pour préparer votre liste au Père Noel. 

#Dégustation #Mets & Virts #AventDuVìn 
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lessentiel 


06 SCtU 


Vindíscrétions 


L'IMAGE 



Des bulles bíen roulées 


E Ues sont sept jeunes vignemnnes ehampenoíses rassemblées de- 
puis novembre 2014 aia sein de rassociation Fa Bulleuses. Sept 
vigneronnes qui revendìquent leur fémìniijé sans fêminisme et 
souhaìtent avant tout fédérer les femmes de leur profession sous le 
signe de l entraide. Convaincues que « íunìon fitit U force », elles se 
sont íbcé dìfîerents axes, parmi lesquels : tiansmettre la cultune du vin 
par reducanon, Evorîser les échanges d'informations techniques ou 
commetdales, gagner en visibilíté et partaget de bons moments ! Les 
Fa BnlIenses comptent aujourd hui ; Claire Biin (Champagne Mary 
SeSsile à TreslonX Hélène Beaugrand (Champagne Beaugrand à Mont- 
gueux), Sophie Milesi (Champagne Guy Mêa à Louvois), Mathilde 
Bonnevíe (Champagne Bonnevie Bcxan à BiIly-le-Grand), Lauieen 
Baíllette (Champagne Baíllette-Prudhomme), Florence Duchêne 
(Qmmpagne Florence Duchêne à CumiÉres), Charlotte de Soussi (Cham- 
pagne De Sousa, Avize), 

Photo Mickael Boudot 


Un ímmcnse yacht s’est amarré mi-scptembre au port de Bordeaux, 
à Bassens, À Hutérieur, 5 millions d'eutos de vins destíués à être in- 
ventoriés par une entreprise bordelaise î Mouton-Rothschild 1945, 
Ausone, Haut-Bríoru ♦ * Eu cale T quelques bouteilles vides dout le 
coût moyen s ctablissair à 1 000 € l'unitc. Car ces boutcilles u’étaient 
pas destinées à être revendues ou stocfcêes pour capitaliser, mais bel 
et bien à etre bues par les navigants. Comme quoi, on peut errc míl- 
liardaire et ne pas acheter du vin que pour espérer des plus-values + ♦ . 
Pierre Lurton> Ic géuialissime patron dc Chcva! Blanc, à Saint-Émi- 
lìon et Yquem à Sautemes, a du être opécé d'une tumeur à la jíunbe 
en septembre. Une opération quí la handicape pendant quelques se- 
maines mais ne Pa pai áloigná des vendanges. MÊme afïaibli, Pierre 
Lurton était dans les vignes. 

Bemard Magrez» l’homme aux 40 vígnobles, observe toutes les 
modes, toutes Les tendances, Parmi ses demières certitudes ? « Je 
veux mettre des haltèm dam les chamhm de La Grande Maison 
Même dans les belies tabies et les beaux hôtels, celui qui mange 
entend aussi affiner son corps. Bemard Magrez en saìt qoelque 
chose : à 80 ans, íl ne déroge jamais à sa séance de sport matinale. 

Jérôme Legras* lun des dirigeants de k maison Legras et Haas, le 
confìe : <* On ne va pas sarrêter à 38 hectares ! » Gette très belle maison, 
encore discrete, ìnstallée à Chouilly (51), na que vingt-cinq annees 
d'existence, un jolí patrimoine et de réelles ambitions, Une maìson 
qni monte, qui monte. . . et sculpte des champagnes de haute voláe. 
À suivre de près + 

Erik de Sousa, patron du champagne du méme nom, va sortir un 
blanc de noir. Uue cuvée collectiou qui rassemblera seulement 
3 500 boureiiles. 

Champagtie Thiénot annonce une collaboration avec íe jeune chef 
étoilé parisien Mathieu Pacaud (LAmbroisie, Hexagone et Histoires). 
Ce qui était au départ une relatìon damis dans ia víe (entre les frère 
et soeur Stanislas et Garance Thiénot et le jeune chef) trouve là un 
prolongement logîque dans des crêatîons culinaires exclusives sur 
chaque cuvée. 

De Vetioge déclìne Part de recevoír. Après plus dun an d une ré- 
novation raffináe ? le champagne au passé royal a déménagé dans 
Phôtei de Brimont au 33, avenue de Champagne, à Épemay, C est 
maintenant au tour des deux pavillons de la cour dhonneur douvrir, 
métamorphosés Pun en quatre belles chambres d*hôtes T lautre en 
un bar à champagne où les visiteurs et promeneurs pourront déguster 
les champagnes de Vetioge, une sétoion de spiritueux d exception, 
accompagnés d'assiettes de mets sélectionnés avec soin. 





•^Bemarc/ i^ùz^re^- 

Institut Culturcl 


Bordeaux 


SOUS LE MÉCÉNAT DU 

CHÂTEAU PAPE CLÉMENT, GRAND CRU CLASSÉ 

La collection. 

Les plus belles oeuvres de la collection d’art 
moderne et contemporain de Bernard Magrez 




BANKSY | BUrFET | CANTOR | CRETEN | DELMDYE I TAIREY | jR | GUOFENG CAO 
LEVEQUE | MC.CURRY | OTHONIEL | STARN | VASCONCELOS | VEILHAN | YAN PEI MING 


EXPOSITION 
CHÂTEAU LABOTTIÈRE 

9 NOVEMBRE 20 I é - 14 FEVRIER 2017 


Château Labottière - 16 rue de Tivoli, Bordeaux 
www.instìtut-bernard-magrez.í:om - 05 56 81 72 77 



Le chìffre 

34 000 

Cest, en mètres caméSí la suríace 
de la nouvelle plate-forme de Cas- 
tel à Blanquefort (33), permet- 
tant de recevoir, d'ici à la fìn 
2017, 30 millions de bouteilles, 
soit le stodcage de lensemble de 
la gamme du groupe par les 
marques, les châteaux er do- 
maines Castel, ainsi qoe les 
grands crus paitenaires + 


Pur jus, pur plaisir 

Fleur Godarr est <r chasseuse de vin$ Justìne Sainr 
Lô, ellc, cst illustcatrice ct socur dc vigncron. Ces 
deux jeunes amies ont décidé, après avoir passé un 
an à fàire le tour de di&erents vignobles, de retmns- 
crire les renmntres er leors questionnements suc- 
ccssifs dans une bande dessinée. La taille, Les traite- 
ments, Ia biodiversitè, ronte cette vie microbìenne 
entoucant la plante, la greâe, Les choix de cuiture, 
lagriculmre biologique, etc. autant de thèmes abor- 
dés sur le ton de Ìacuriosité, la rencontre, etaborda- 
bles pour le lecteur grâce aux illusrrations pieines 
d'humour et de poésie + Une pépite à offrir à tous Ies 
amareurs de vins et de vie pour Noel. 

22 € f éditìons Marabout.Entrée gratuite. Réservations sur 
terredevins.com 




lllustration par Nicolas Le Fessant 


ïi, L’ÉCOLE DU VIN parJacques Oriion, 
* maítre somrmelier et « écrMn » 


LE SERVICE DU VIN POUR NE PAS RESTER 
ENCARAFE... 

S’il est un objet utile à ramateur de vin ? c est bien la carafe. Pour 
troís taìsons prìncípaJes. La ptemière, pour aèrer un vin rouge 
cncorc jcune ct Lui permettre ainsi dc s'exprimcr. On verse lc vin 
une demi-heure envirori avant de serviu Lmfluence de Fair sur le 
vín scm assez signihcative pour cn amcliotcr la qualitc. Et pourquoi 
pas pour les blancs, qui ont besoin de prendm lair après 
avoír passé quelques mois, parfoîs queLques annccs, en 
Ixiuteille ? C'est idéal pour metrre en vsdeur réclaí, 
la luminosité, les teíntes dorécs, ies ceflets verts ou 
Ies nuances ambrées d'un cru vénérable. 

La seconde, quí fiit souvent la seule à être considérée, 
est associèe au déeaníage, appelée aussi décantarion. Certe 
opétation consiste à verser avec precaution le contenu de 
Ia boLiteiIle dans la carafe, en faisanr très artention à ne 
pas mélanger Le dépot, lequel devra rester au fond de la 
bouteille. Operation qui se fait avec une source de lu- 
mìère, comme une bougie, pour verîfier le vin par ttans- 
parence au fur et à mesure qu'il passe dans le goulot. 

La troisième, et noti la mpindre, pout le plaísir tout 
símplement d’admirer la couleur d'un blanc de quelques 
années et la robe des vins rouges. 

On pourrait ajouter à ces troís raìsons - et je le pratique /t 

régulièrement - l idée que la camfe peut donner un brin de dé- 
corum à un vin quí sort d une bouteíile à vis métallique. 

Tûutefbis, ec j ai déjà abordé le sujet, je ne pense pas, pour l avoir 
expérimenté, que Le passage en carafe soit idéal pour certaines cuvées 
de champagne. On risque forcément d obtenir une diminution de 


Leffervescence. II s'agit dans ce cas d’un choíx qu ìl foudra assumen 
Des pctits tnics i rutilisation de La carnfe pour aérer un vin est gé- 
nécalement améliorée avec lemploi simultané de l’entonnoir à troìs 
ou cinq trous. L1 sera important, aussi, de se procurer un égouttoir 
à carafe, utile pouréviter la casse et nécessaire puisqulL est important 
dc bien la rincer après chaquc utilisation. Pour la net- 
toyer ? Eau chaude, pas de savon. Si elle esr coiorée 
par lc passagc dcs vins, mcttcz-y unc poignéc de 
gros sel, une petite quaixtité d'eau er agirez bien, 
puis rincez trois fois plutôt qu'une. 

LE CHOIX DE LA CARAFE 

On peut de nos jours se procurer de bdies carafes en cristal 
à dcs prix abordablcs. Mais, commc pour tout cc qui conccmc 
les arrs de La rable, Le plus sîmple esr souvent le plus beau, 
puisquc c 'cst le vin, avant tout, qu’on vcur mcttnc cn valeur. Étant 
donné quune des raisons principales de L'achat de cet objet est 
d'oxygéner Le vin, unc carafe pleinc doit être assez grande pour 
garder un espace vide. Pensez aussi à la facilité de manipularìtjn ; 
de magnifìques carafes ne tiennent pas cn rmín, et; pire, elles 
coulent, favorisant les caches sur ia nappe. 

.«aJr LESMOTS DUVIN 

Faut-il passer le vin en carafe ou le carafer ì 

On utìlise de plus en plus le verbe « carafer surtout dans un 
cadre professìonneL. Pourtant, ce verbe, à ma connaissance, nexiste 
pas ; PexpresAÌon « passeren ca.ro. fe » seniit plus juste. 



10 | 


PE SSAC - LÉQQN AN 

Berceau des Grands Vins de Bordeaux 





c ff / eeÁ/-eM^ 

PORTES OUVERTES 


DÎNERS DéGUSTAT^ON 

SAMED, 3DECEMBRE 


3et* 

; ' qECEMBRE 

2016 


d e I OhOO 
À 1 8 hOO 


Syndicat Viticole de Pessac-Léognan ©05 56 00 21 90 
www.pessac-leognan.com contact@pessac-leognan.com 


L’ABUS D'ALCOOL EST DAMGEREUI PDUIt LA SANTÉ. À CDHSOVNEt AVEC fMOOÉRATION. 
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Le vignoble 
du Roussillon en oarte 



La toute première carte ofíicíelle de 
k roure des vins du Roussillon vient 
de sortir. On y découvre le terrìtoire 
par itinéraires touristiques, les ap- 
pellatioiis de vins du Roussíllon, 
des informations insolítes sur lar- 
chitecture yìgnertmne, des idées de 
randonnées et l’agenda des événe- 
ments offidels. En anglais et en 
français pour Fmstant, elíe sera tra- 
duite en catakn et en allemand en 
2017. Elle est dìstribuée par les 
offices de tourisme et les vigne- 
rons du Roussilìoti, 


Tous les prestataires sont géolocalisés 
sur le site www.1ounsniedeterroir,fr 


Montpellìer fête ses vignes 


Au coiur dcs Grés de Montpellicr, la metropolc célòbre son iden- 
tité vigneronne avec k Fête des vígnes, du 25 au 27 novembre, 
Pour sa crcizicmc édition, k fecc installe son villagc vignemn 
implanté sur Tesplanade, Les vendredi et samedi* Montpelliérains 
et touristcs peuvcnt dcgustcr, rencontrcr les vigncrons ct parti- 
ciper à d&i ateliere et des jeux, Les fcods collectés sont entièrement 
rcversés à une associatíon caritative. Le dímanche, les domaínes 
ouvtent leurs caves et accueillent chez eux, 

www. montp6ilier3m.fr 


E-tasting 

Languedoc 

Les AOC et IGP de Lan- 
guedoc-Roussîllon ont mís 
en ligne * E-Tasting Languedoc », une série de petites vidéos pour 
apprendre et comprendre ìes vins du Languedoc, férémy Cadiètéj 
lauréat des Étoíles de k sommellerie Sud de France 2014, distílie 
12 leçons oenologiques sur le Languedoc. En quelques minutes lu- 
díques et décalées, le jeune sommelier à l'accent chantant fait dé- 
couvrir les couleurs, cépages, termirs, vinifìcations ou accords du 
Languedoc. Les vìdéos, traduìtes en anglais, allemand, chínoís et 
japonaiSj sont diffusáes sur YouTube. 

e-tastí n g. languedoc- wì nes .com 

Le cépage inconnu 

du Min ervois 

Au pied du moulin de Féíines Minervois, le 
Conservatoite des vieux cépages de IAOC Mi- 
nervois regroupe, depuis sa creation en 2004, une 
collection de 42 cépages et 68 dones difïerents, 

Son objectif est de protéger, avant qu'ii ne soit 
trop tard, ce * patrìmoìm génétìque en cours d'ém - 
sion ». Tous les cépages ont été identìfìés par leur 
ADN, sauf un, le cápage inconnu. Ses baies sont 
dlipriques, en forme d olives Lucques, ses feuilles 
joliment découpées, et i! semble assez résistant 
aux maladies (notamment roïdium). Pour mieux 
connáître son potentid vinioole, les vignetons l’ont 
plante, en 2015, à côté de syrah et de gtenache. 

En 2016, pour la premièrc foís, l’ICV a pu l’ana- 
lyser pendant sa période de maturation, On peut 
voir ce bel inconnu dans lc conscrvatoirc pédago- 
gique, ouvert au grand public. 

wwwJeminervois.com 




Solidarité grêle pour ie Pic Saint-Loup en ligne ! 



La grele d'août a fatalement endommagé la vendange de la nouvelle AOC Pic Saint- 
Loup obtenue en septembre. La solidarité s J est mise en place pour soutenir les vignerons 
les plus touchés, avec une cuvée Solidarité grêle proposée par les AOC du Languedoc. 
20 000 bouteilles dAOC Languedoc 2015, au prix de 10 €, sont vendues, notamment à 
k Maison des vins du Languedoc (et sur son site) au domaine de Saporta, à Latres, aux 
portes de Montpellier, et chez les cavistes français qui en font la demande, afin de collecter 
des fonds pour les vignerons en difficulté. 

Rens. : 04 67 06 04 42 (caveau), www.maisondesvinsdulanguedc)c.com 
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II y a tant 
à découvrir 


VINS DE 


BORDEAUX 
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champaane 


Par Joélle W. Boísson 


Le chìffre 8/10 

8 Fmnçais sur 10 boiyent du chÉunpagnej un 
taux de diffusíon assez excepdonnet qui faít 
de nous, et de ioin, les premiets consomma- 
teurs mondíaux du vin blond. C'est le césultat 
d'une ttude menée par le Syndicat général des 
vignerons de Champagne auprès de 
1 700 Français majeurs. Pas de sexisme pour 
le champagne ; ia répaitition entre hommes 
et femmes est la même que dans La populatìon 
françaíse. Chaque Français consomme en 
moyenne 9 bouteilles par an et déclare dé- 
penser 20 € par bouteille. 


Le verre 

ad hoc 


Philìppe Jamesse, le somme- 
lier du palace Les Crayères à 
Reims, a développé avec le verrier 
Lehmann Glass une ligne de verres à 
dégustation dont le dernier, baptisé 
Synergie, est destiné au champagne. 
Un verre éconnant par son galbe pro- 
fond et ses courbes tout en rondeut, 
pour une restitution idêale de l'effer- 
vescence. « Plus on comprime le gaz 
dam un espace étrìqué, plus ie 
C02 séchappe à ía surface sans 



même former de hulles » t ex- 
plique Philippe Jamesse, qui a 
beaucoup étudié Ja mécanique et 
l'expression aromatique de ÌefFerves- 
cence, II résume poétiquement : 
« Lorsque vous apponez du confort, le 
champagne lest en retoun Veffet est sai- 
sissant. » 

Les verres Piìiiippe Jamesse 

sont disponíbies tíiez tes cavistes 
(Nicolas, Cave Colbert à Reims, 
** - j vin-subtll.com). 




Accord de saison 


Fruits secs et fmits confits accompagnent volontiers les grignotís 
de fìn d’année, notamment ceux des 13 desserts provençaux. 
Cest le moment de sortìr de votte cave un champagne avec 
quelques années de bonteille, ample et genéreux, dont les arômes 
patîssieís-miellés tépondent à ceux des fruits, mais dont la ftaî- 
cheur fàit conrrepoids au sucre et stimule les papilles. Par exem- 
ple : Égérie, cuvee icône du champagne Pannier* 
qui déploie la mirabclie» le miel d'acacia, l'huile 
essentidle dé citron, le cannelé et ramande-coque 
sur une structure de velours relevée d’une pointe 
tonique {70 € en cofFret). 


Oh ! Oh ! 2008 


Commentalres de dégustatlcm compiats et accords mets-vlns sur 
www.terredevifis.com 


Í J a depuis lotigtemps éte consommé (et apprécié) dans 
d T autres regions, mais, en Champagne, vieiliissement 
oblige, 2008 commetice à arriver sur le marchê, Cest un 
des tnes beaux millésimes champenois, donr les raisins à 
réquilibre parfeit entre sucre et acide ont donné des 
champagnes complexes» vìfs et structurés, Slls commen- 
cent à être à point pour ces fêtes de fîn d’annèe, vous 
pouvez aussí les stocker sans crainte, au vu de leur po- 
tentiel de garde. Notre choix : Thiénot Vintage 2008 
(37 €), Ployez-Jacquemart blanc de blancs 2008 (40 €) s 
D de Devaux 2008 (60 €). 



Le trophée Célébris du champagne Gosset récompense 
cette année Pierre Pavy pour son action culinaire, hu- 
maìne et solidaire, Le chef, qui possède cinq établisse- 
menrs dans la riégion grenobloise, a lancé 1 opération 
« 3 étoiles soiidaires ». Cette initiative sodaie intte contre 
le gaspíJlage aiimentaíre : des produíts proches de k date 
de peremption sont collectés auprès des grandes surfaces 
et transfbrmés en plats thermoscellés par une équipe de 
bénévoles, pour etre ensuite redistribuès par les banques 
alimentaires aux plus démunìs. Pierre Pavy espère aller 
encore plos loin dans sa demarche en intégtant des chefs 
de cuìsine rêfugiés de Sytie* de Thaitande et de Mada- 
gascar au sein de sa cuisine solidaire. 
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ORTAS 


CAVE DE RASTEAU 

— DEPUIS 1 9Z5 


Un naturel gourmand. 


Route des Princes d'Orange 841 1 0 Rasteau 
Tél. + 33 4 90 1 0 9Q 14 caveau@rasteau.com 
www.cavederasteau.com 


CAVE deVISAN 


«Un lieu unique où l'on cultive l'exception» 



Découvrez notre espace 
conseil-dégustation-vente 


Chemin Peine 84820 VISAN Tél. + 33490 28 50 89 
cave@coteaux-de-visan.fr www.coteaux-de-visan.fr 



L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MOOÉRATION. 





Bordeaux : 

quí va reprendrG le vignoble ? 


Cest eti filigmjie la question quJ sera posée* ìe 1 0 novembre, lore 
du pctìt déjcuncr débat * Des paroíes et du mn » r organise à l’initiadve 
du Conseil interpiofessionnel du vin de Botdeaus, avec le quotJdien 
* St4d Ouest », « Terredevins », et en partenamt avec le Crédit agri- 
cole d'AquimÌne. Le thème précis de cette imtinée d’échmge ? 
« Les enjeux de ìa transmission ». Lenjeu est de taille, en efíèt, quand 
on sait que plus de 50 % des pmpriétaires de Gironde ont plus de 
50 ans. Ce sera i tin des grands sujets de préoccupation des quinze 
prochaines annees. Comment organiser k succession ? Reprendre 
ou vendre ? Dans quelles conditions ? Ne risque-t-on pas d'assister 
à un redècoupage du vignoble au profit des plus grnnds ? Àutant 
de questions qui seront abondfe parjadcy Bonotaux, de la Direction 
régionale agriculrure et forêt ; Mathieu Perromat, associe Deloitte 
chargé de la filièie vins et spitîtueux ; Michel Lachat* directcur dé- 
partemental (33) de la Safer ; Audrey Lauret, copmpríétaire du 
Chlteau Pindefleurs (Saint-Émílion) ; et Yannidc Évenou, copm- 
príétaire du Châreau Réaut (Côtes-de-Bordeaux). 

Entrée gratuáte. Réservations surtetTedevins.com 

Taxi dans les vignes 


Tout nouveau à Bor- 
deaux, le concept du 
Wine Cab est osé et 
décalé : aborder la 
dégustation du vin 
à bord d’un taxi lon- 
donien aménagé en 
salon ! On choisit $a 
formuie pour vísiter 
les propriétés du 
Médoc, de Pessac-Leognan ou de Saint-Emilion, atelìer d'assem- 
blage, halte spontanée au milieu des vignes, accords mets-vins, 
etc + Et on repatt avec un petit livre de photos PolafOld pour se 
souvenir de son experience. Happy you î 

Contact et tarlís sur www.wine-cab.com 







v COTE D’ENFER 


Angélique 

DE LENCQUESAING 

Dîrectrìce Génêrdle dêìéguèe d’îDealivìne 


Le trio de Côte-Rôtie 

sígné Guígal 

Au sein de I'appellatiûn Cote-Rôtie, La Landonnc ? La Moulinc et 
La Turque sonr les trois joyaux appartjenanr à la couronne de La 
ianoillc Guigai. Les vigncs dc La Landonnc sont situccs sur la Gôtc 
Btnne. Le vin offte une charpence hors du cominun sans se dápamr 
d’une grandc souplcsse dcs tannins. Sa richcssc et sa concentration 
n'ont degal quune capacité de garde exceptionnelle pour un vin 
du Rhône : jusqu’à 35 ans dans les meílleures années. Parcelle d à 
peitie 1 hectare, La Mouline est plantée sur la Gfrte Blonde. D une 
finesse et dune minéralíté exceptionnelles, le vin révèle de sublimes 
arômes de cassis, de mûre et de violette. Le viognier en forte pro- 
portìon luí conJfere un corps velouté et soyeux qui le rend accessible 
dès ses ptemières années, mais son potentïel de garde n'en reste pas 
moins impressionnant. La Turque est la plus jeune et la plus rare 
des trois. Unique vignoble de laCôte-Rôtie bénéfìciant d'un etiso- 
leiliement conscantj La Turque est vendangée Ie plus cardivement 
possible afìn d’obtcnir une maturité parfaite des raisins. Tout en 
pcjssédant la virilité de la Gôte Brune, La Turque a la subtìlitè et les 
accents féminins de k Gôce Blonde. 

Plébiscitées pour leur puissance, leur complexité, leur longévité et 
leur rareté, ces cuvées dífi&riles à acquérìr au domaine ont de longue 
date íìgurè parmi les vìns les plus reeherchés aux enchères. Un 
temps éclipsé à rimage de rensemble des vins du Rhône, ce trio 
phare opère nn retour en force et les miILésimes matures voient 
leurs cours augmenten 



Gote 
iDealwine 
en 2016 

Cote 
ÌDealwine 
cn 2016 

Côte-Rôtie La Landonne 2005 

275 € 

388 € 

Côte-Rôrie La Landonne 1999 

360 € 

444 € 

Côte-Ròtie La Landonne 1990 

392 € 

488 € 

Còte-Rôtie La Landonne 1978 

610 € 

1 095 € 

Côte-Rôtie LaTurque 2005 

268 € 

366 € 

Côtc-Rdtic LaTurque 1990 

362 € 

444 € 

Côte'Rôtie La Turque 1985 

565 € 

754 € 

Cote-Ròtie La Moulìne 2005 

272 € 

339 € 

Côte-Rôrie La Mouline 1999 

347 € 

440 € 

Côre-Rôtie La Mouline 1978 

423 € 

2023 € 



Château La Haye 

vous ouvre ses portes : 

VISIVES P K I V É E S 

“Histoire et Légende” 

sur réservalum % 

i 

I 

í 

i 

cliateaulahaye.com - +33 5 56 59 32 18 - info@,chate aukhaye.com r 

§ 
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Emmanuel Perrin, photogcaphe collaboratcux deTerre de Vins (de- 
puis le premier tiumáro!), régale les yeux encore et toujours.., II 
sort un calendrier * Vignes du Sud » t une sélectíon de paysages qu'il 
a pu eapturet a tmvers son objectif, au fil de ses reportages pour 
chacun de nos numéros, # Jaime marcher dans ks vignes t tmvener 
cespaysages rythmés par lesparcelies et Ìorientation des rnngs », confie 
le photographe. Douze belles images qui s enchaînent, respectant 
rordre des saisons, de la Vallee du Rhône au RoussiLIon, mises en 
valeur par un design gmphique très sobre t en noir et blanc + Cadeau 
de fìn d'année ! 

Edltior Calvendo, fonmat A4 19,99 € s format A3 Z9.99 €, 
contact et commandes sur www.emmanuelpefrir.fr 


Le bio s’envoie en l’air 



Depuís cet été, Cathay Pacific mise sur ie bio. À destination de la 
classe afìLires, la compagnie aárienne honglcongaise a choisi quatre 
nouvelles néférences de vins bio à la carte : le Château Maucoîl 
(cotes-du-rhone-villages), le pìnot noir néozélandais de Explorer 
Central Otago, te chilien Vina las Ninas Colchagua er la syrah 
australienne Gemtree Bioodstone Shiraz Mc Laren Vale. Aaron 
Claxtotij responsable restauration eheï Cathay Pacific, commente ; 
« Depuis piusieurs années, notre équipe est à Ìàjfïtt des meilleurs vins 
aux quatre coins du gkhe t y compris des vins hhhgiques, Les vins hìo 
sont non seulement pUbìscités par ies amateurs de vìm pour ieur 
caractère naturel mais aussi pour ieur produaion respectueuse de len- 
vironnement. Nous sommes enchantes dojjrir à bord de nos avîons 
une séíection qui saura satisjaire les attentes de nos passagers. Nous es- 
pérons quils apprécieront ces cuvêes pour ieur saveur et ksoin qui a été 
apporté à Ìeur production. » Cathay Pacifìc propose plus de 40 vins 
en provenance de Ftance, d'AUemagne, d'Espagne, d'Italie, d'Afríque 
du $ud ? des États-Uiris, du ChiLi, d'Australie et de Nouvelle-Zclande. 
En 201 5* plus de 1,8 million de bouteilles de vin ont été consommées 
à bord des avions. 


Une algue révolutionnaire ? 


ImmutiRise, une PME spécialisèe dans la biologie moLéculaire et 
dont ìe siège est à Paris* travaille en ce moment sut une microalgue 
qui, une fois réduite en poudre, pourrait se substituer à 100 % 
aux tmitements chimiques utilisés actuelfément pour lutter contre 
le mildiou, la maladie redoutée de tous les vignerons, notamment 
à tìordeaux. Un produit biodégmdable, qui aumit égaiement une 
efhcacité prouvée contne le botrytís. Pour Lhnstant, ii ne s’agit que 
d’essais en laboratoire, les tests sur des cultures en plein champ 
auront lieu àpartirdu printemps 2017. Cette aigue, dabord cul- 
tiváe en bassin, puis sécháe et réduite en poudre, serait également 
efficace pour les cultures de pommes de terre, de tomates et de 
blê. Affaire à suivre. Cette microalgue, si son efhcacitè est avérée 3 
pourrait contrarier certaíns acteurs du grand monde de lagrochi- 
mie. .. 
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PHOTOSO 




Antoine 

Médeville 

tENOCONSEIL 


5 valeurs 
sûres du 
Bordelaìs 

Antoine Médeville dirige avec 
son équipe d’cenologues 
consultants, íe Laboratoìre 
Oenoconseìl de Pauìllac. 
Les 4 laboratoìres d’Oenocon- 
seil implántés dans le Borde- 
lais, comptent 7 oenologues 
u de terrain M qui apportent au 
quotidien un consetl personna’ 
lisé aux vitìculteurs, en res- 
pectant resprit et le terroìr de 
chacun. 

L’cenologue-consultant et le 
vigneron, une rencontre, tíes 
vins de caractère. 


CEnoconseil 


■ Preignac 

■ Pauillac 

■ Beychac-et-Caillau 

■ Saint-Émilion 


www.oenoconseil.com 


Château 

Martin 

Saint-Estèphe - 201 4 



íláfmv f?.. ÍÌìifát 


UmirfriÈPM 



CHÂTEAU MARTIN 

Depuis 1991 , Jean-yarc Martin a repris 
Texploitatíon familìaíe de 28 hectares situés 
sur différents terroirs graveleux et argilo- 
calcaìre de Saint-Estèphe. 

Note de dègustation robe rubis sombre. 
Nez fin bux arômes de fruiîs rouges et de milie. 
En bouctoe, fe m ùien èqvilibré ei éiégant úéve- 
toppe ses saveurs ftvitésmélangéesà des noîes 
tégèrementgniiêes ei tmêfiées. Un m rouge qui 
régate par sa fraictìeur et sa matière riche. 
Email : chateaumartin@orange.fr 
Prix conseillé : 14 € 


CHÂTEAU DE PORTETS 

Le château tíe Portets tíont la façade est 
classée à l'lnventaire des Monuments His- 
toriques est situé au cceur des Graves et 
s'étend sur 28 ha de Graves Pouge et 5 ha 
de Graves Blanc, Géré depuis 2011 par 
Marie-Hélène Yung-Théron, le blanc 2014 
est un vin bien typé ‘Graves' avec ses 60% 
de SémlHon, 30% de Sauvignon et 1 o% tíe 
Muscadelle. 

Note âe úêgustation : robe briiiante et iim- 
pide , aux refíets dorés. Nez úaròmes âe fruits 
à cbair bianche et d ecorces úàgmmes iuì 
donnant de ia fratcheur, avec des notes toas- 
tées et beurrêes. 
www. chateaud epo rtets.com 
Prïx conseillé : 10 € 


Château 

de Portets 

Graves Blanc - 2014 


n 





Vieux 

Château 

Landon 

MédOC - 2014 



CHÂTEAU SA1NT-CHRI5T0LY 

Cette propnété tamilíale depuis 1860, cru bour- 
geois de 30 ha à Saint Christoly-Médoc, est au- 
jourd’huï “Héraud & fillesB Les deux soeurs 
dirigent avec talent le tíomaine : Cathy Héraud 
est responsable de la vigne et du chai et San- 
drine Héraud de la vente et de la gestion. Leur 
dynamisme et leur complicrté se ressentent sur 
un vin élaboré avec intelligence et rigueur. 
Note úe dégustation nez frais sur te fruit 
avec des notes griiíées. Bouche píeìne avec 
une beiie rondeur CPstun vin gourmand avec 
une beííe structure et à ia finaie fraîche sur 
des notes úe fruits rouges. Beffe iongueur.. 
ww w. ch ateausaintchr i sto iy.com 
Prix conseíllé : 12 € 


VIEUX CHÂTEAU LANDON 

Propriété depuis 2012 de la socìété Laton f 
ce château dont les origínes ancìennes 
remontent á 1607, possède un vignoble de 
40 ha planté sur un terroir argilo-caicaire 
avec une composante de 70% Cabernet 
Sauvignon, 25 % Merlot et 5 % Malbec. 
Note de dégustatìon : ia robe d'un rouge 
bordeaux, iimpìde , aux reflets briiiants. Nez 
compfexe, expressif, sur des arômes de fmìîs 
mûrs soulignés par un boisé bien fonúu. 
Boucbe d'une befle fraîcheur aromatipue, aux 
tanins tentíres et profontís. 
www. vieux-chateau- landc n .com 
Prix conseillá : 12 € 


Château 

Saint-Christoly 

Médoc - 201 4 



Cfclteiu 
S»K- tHIÊSlCftï 



M E DCíC 



Château 

Tronquoy- 

Lalande 

Saint-Estèphe - 2014 



CHÂTEAU TRONQUOV-LALANDE 

Un des plus ancierts domaines et un des pfus 
Ueauxterroirs de Saint-Estèphe, aujourd’huì 
propriété d’Olivier et de Martin Bouygues 
Des chais et un cuvier entièremont rénovés 
permettent d’expioiter pleinement ce terroir 
exceptionnel. 

Note tíe dégustation . ia mbe estprofonde, 
ie nez équifibré avec tíes notes de fíeurs et 
surtout tíe fruits . En bouche ie vin est ample 
et suave avec des tanins purs et soyeux. Un 
vin comple.xe r très mertot (56%) avec beau - 
coup tíe rontíeur. 
ww w. tron q uoy 4 ai and e.com 
Prix conseilté : 25 € 



Nouveau chai 

en Provence 



À LorgueSj cians le Var, le Château La Martinette, propriete 
d'Àlexei Dmitriev depuis cinq ans, est en ttain de s' offtit un 
impressionnant chai. Signée par l'arcbitecte Bemard Maiières 
(ayant déjà travaillé sur les nouvelles caves de Petrus, Latout* 
Montrose et Mouton-Rothschild), cette nouvelle cave, aux cou- 
leuts proveîiçales, devtait être en tapacité de recevoir la vetidange 
20 17 et être complètement achevée au príntemps 201 8. Un bâ- 
timent de quatre étages semi-enterré pour ptohter de la pente 
naturelle, une capadté de vinifier 3 500 hectolitres, 500 m 2 de 
terrasses pour uti panorama exceptionnel, habillage en bois et 
acier, murets de pierre sèche, on veut allier le provençal tradi- 
tionnel et rarchitecture cotitemponune. II se murmurerait meme 
que le chefMichel Portos (Saínt’James, le Malthazar) pourrait 
diriger un nouveau restaurant au sein de la propriété. . . 



LE COIN 
DU CAVISTE 


Les Caves Notre-Dame 

en fête 


Le réveillon approche, le sapin est en place, les cadeaux se pre- 
paient . . . Et sur la cable, quelle bouteílle avec vos mets de fete ? 
Aux Caves Norre-Chìme, à Montpeilier, Bertrand Romagnoli a 
ce qu*ïl vous faut : Les Rêves d'Orphée 2015, monocépage 
pinot noir produit par David Mouysset au domaine Les Anges 
de Bacchus, à Montatnaud, en IGP Pays d'Oc (9,95 €), Ge vin 
rouge « aux arômes de fruìts noirs, facile à boire > se mariera avec 
de . f mets hivemaux mmme un coq au vin avec áes marmm , ou un 
poidez au vin jaune avec des morìlies » . Si vous passez à la cave 
découvrir cette bouteille un jeudi, vendredì ou samedi des deux 
demières semaines de décembre (dès 17 heures), vous pourrea 
profîter de dégustations de champagne en amont des lêtes. La 
cave a aussi lancé avant I’été son dub de dégustatíon, le Mont- 
pellier Vintage Club, qui se réunit un samedi matín sur deux 
(environ 49 € pour une dégustation de si x vins et accords mets- 
vins> sur inscription) Noter qiie les Caves Notre-Dame possèdent 
également une boutique à SètCn 

1348, avenue Raymond-Dugrand, 34000 Montpelfier 04 67 64 48 00. 
27S r avenue du Maréchal-Juîn, 34200 Sète, 04 67 80 32 20, 


Cognac : 265 700 € pour 
les Apprentís en hôtellerie 

Fin septembre, à l'occasion de la 1 Oème édition de La Part des 
Anges, vcnte aux enchèrcs caritatìve orchesttce chaquc annèe 
par le Bureau National Interpmfessionnel du Cognac (en col- 
laboratìon avec Arcturial), cc sont 265 700 € qui ont ctc rccoltcs 
au profit de la Fondation Apprentis d f AuteuiI t des jeunes ap- 
prcntis en lycêe hôtdìer qui pourront bientôt se fbrmer dans 
une nouvelle cuisine. A vendre aux amateurs et coUectionneurs : 
24 fiacons d’assembiages choisis, gracieusement ofíêrts par les 
maisons de Cognac, ainsi qu’une oeuvre d'art. La ventea êté a s- 
sociée cettc annéc à HeiloAsso, pìateforme de dons en ligne, 
qui ont permis d'aider ttois associations iégionales avec près de 
9000 ptomesses de dons : Nos Quartiers ont du Talent, le 
Cours TOdyssée et le Club Soroptimist de Cognac. 


La fine fleur 

de Malartíc-Lagravìère 

Le 21 juin prochain, date qui marquera 
la clôtuic de Vìncxpo Bordcaux, la cê- 
lèbre Fête de la fíeuq ras&emblant 900 
acteurs majeurs du vignoble dc Bor- 
deaux et organisèe par la Commanderie 
du Bontcmps de Médoc, des Graves, 
de Sautemes et de Barsac depuis 1959, 
se tiendra cette année au Château Ma- 
lartic-Lagravièrej grand crn classè de 
Graves, sur les tetres de Pessac-Léo- 
gnan. Une fête et une occasion pour 
cette propríété de célébrer les 20 ans 
du rachat par la famille Bonnie. 
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GÉRARD BERTRANP 

L'ART DE VIVRE IES VI NS DU SUD 


“Clos d’Ora, 
premier grand cru 
du Languedoc” 

Bettane & Desseauve 
Les Echos 



PAIX • AMOUR • HARMONIE 


CLOS D'ORA RÉVÈLE NOTRE PHILOSOPHIE DÉDIÉE À L'EXCELLENCE ET À L'EXPRESSION DES TERROIR5 DU SUD DE LA FRANCE. 
CE VI N, PORTEUR D'UN MES5AGE, SYMBOUSE LE LIEN ENTRE LA BSODYNAMIE ET L'ESPRÎT QUANTIQUE, 


L'ÀBUS DÀLCOOL EST DÁNGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 


Nouvelle Maison Vougeot 

pour les Boisset 


Cest une initmtive de k íamille Boisset, cetce maison de Vougeot 
dìrigée depuis les années 1960 paj Nathalîe et Jean-Charles 
Bûisset, Un <sr salon dun nouvedugenre à Vougeot ; à deuxpas du 
Clos Vougeot » dans le viliage de la famille, un lieu ou la fàmille 
raconte son histoire enrre Bourgogne et Calífornie. « Hype et ve- 
hurs » pour ce nouvel espace de découverte des vins de la maisoti, 
où la dégustatíon se fait en alcoves, de la cave au greníer. Jacques 
Garcia côté décoration velours et Frédéric Didier, architecte à 
Cluny des Monuments de France, du Patrimoíne et Versailles. 
Un trè bel ácrin pour découvrir notainment les vins du domaine 
de la Vougeraie (en biodynamíe), ìa maison Jean-Qaude Botsset 
ou encore les californìens JCB. 



Les vìns de Saìnt-Émílíon, 
Pomerol et Fronsac 

s’exposent en Chine 



Le 9 décembre prochain, FUnÌon des syndicats de Saínt-Émilion, 
Pomerol et Ftonsac inaugurera en grande pompe un espace de 
300 m 2 dédiê à la présentation de ses vins au sein du musée des 
Thés et des Ethnies de Pu'er, dans la province chinoise mérìdio- 
nale du Yunoan. Cette ouverture fàit suite à de numbreux éve- 
nements organísés depuìs 2012, année du jumeiage entre les 
villes de Libtïutne et de Pu'er. Concédé ptïur une période de 
deux ans renouvelabies, ce lieu permettra aux vísìteurs chinois 
de mieux connaître Lenvironnement viticole du Saint-Émilion- 
naîs, le processus de production du vin mais aussi l att de la dé- 
gustation. Un parcours mis en paraUèle avec le thÇ dont k 
culture évoque, à bien des êgards, celle du vin* 



www.monblanc-traiteur.com 


Vendanges en caméra 


Pour prolonger ce «joh temps >\ comme 
le chantait Barbara, mais avec beau- 
coup de reaiisme, on peut se laisser ai- 
ler daos ies plans esthétiques dc Paul 
Lacoste, qui avait dájà sigrtè un repor- 
tage sur le chef Bras en 2000, 

Avec son Élm « Vemhmges » t en salle 
depuis début septembre, il s agit de 
mieux comprendre, par un parti pris à 
lafois social et esthétique, ces hommes, 
ces femmes, ces chômeurs, jeunes ou 
rettaicés* amoureux de la vigne ou en pleine prétarité* qui vien- 
nent chercher leurs vendanges. « Avant ; ils venment d'Espagne, 
de Pologne ou du Maroc. Désormais, plus besoin d’aller chereher 
trh íom des travaiUeurs en prêcarité. » Premier plan à Gaillac, 
chez Robert Plageolles, Ies vendanges vont commencer et Téquipe 
est constituée, , . Ce film a reçu le prix du meìlieur long-métcage 
au fêstival Qinovidáo 2015. 


VENDVNGES 

rj.i L Lurbsn 


t 



Nouveau site 

pour les bordeaux 


Borie^Manoux, mai- 
son de négoce appar- 
tenant à la famille Cas- 
téja, ptend position 
sur le web, Et lance k- 
grandecave.fn Phi- 
lippe Castéja, prési- 
dent du Conseil des 
grands crus classés 
1855, est le proprié- 
taire de quelques 
grands châteaux ~ 
Château Batailley et 
Chàteau Lynch-Mous- 
sas à Pauillac, Château 
Trottevieille, l^grand 
cru classé de Saint- 
Émilion — et de 
quelques auttes à Saint-Estèphe et PomeroL Egalement PDG de 
l'une des plus gtandes maisons de négoce bordelaises, Borie-Ma- 
noux, le groupe s'est aussi enríchi de Malher-Besse, en 2014 et 
GVG (Grands víns de Gíronde, 40 millions de cols paran), ií y a 
troìs ans. Avec ses 1 50 millions d'euros de chiffire d’affaires annuel 
er ses 200 salatiés, le groupe Casteja mise sur sa connaissance des 
reseaux bordelais, mais aussi. . . ses stocks en lançant ce site de 
vente en ligne de vitis 1 00% bordeaux à destinatioti du marché 
français. «Nous prêsenterom environ 700 châteaux », promet Fré- 
déric Castéja, de Beau Rivage à Petrus. Comprenez du vín à prix 
plaisir à celui dont tour ie monde rêve mais que personne (ou 
presque) n achète. Un caillou dans la chau$$ure de Millésima ? 
« Nous nesommes pas vraiment concurrents, assure Erédéric Castéja. 
Nous, nousser&ns 100% hordeaux ». 




Plus de 200 propriétés à la vente sur 

VineaTransaction.com 

+33 (0) 67 22 55 56 


$$$ Vinea * * * « s * c t 1 ° » 


Achetez, vendez votre 
vignoble partout en France 


SERVICES 


ÉVALUER 

& 

VENDRE 


De raudît au 
financement 


VINEA TRANSACTION : 
UN RÉSEAU UNIQUE 


La référence de la 
transaction 

depuis 1991 






Vendanges Solidaires, à bon e ntendeur 



Çe> I ì 4 aì 


Gcel, gel, sécheresse., . Autant de mots perturbateurs et inquíétants pour les vignerons, 
malheureusement fréquents dnus de nombreux vìgnobles français cene année. Une perisèe 
partículière et soiídaire avec les vígnerons de Pic-Saint-Ixjup, du Beaujolaís, de Chablis ou 
encore de Menetou-Salon pour ne citer qu'eux, certains des vìgnerons de ces appellations 
ayant petdu jusqua 70 % de leur récolte, parfois en une nuìt de gd ou en 15 minutes de 
grele. Un groupe de professionnels parisiens essentiellement, restaurateurs, agents, cavistes, 
qui se considèrent comme « passeurs # des vignemns auprès des amateurs, s'est réuni en as- 
sociation pour créer les * Vendanges Soli-daires ». Lcur objectif : « pour soutenir les vignemns 
túucbèy kur pmnetfrt de cmtinuer à expbiter le pign&bh dmmtmir ks paysage et de nous 
régaler de kurs vîm> nous avons déadé detre sotidaires avec eux, et de leur reverser 2 € sur 
chaque bouteiUe rnidue, du 2 au 23 octobre y durée de nos venâanges solidaires... » 1 € pris en 
charge par le restaurateur, 1 € par le client ìntégré au príx de la bouteille, Une redistributíon 
grâce à des « vigner&ns parrains en région » qui doivent aider à faire Je celais, La solidarité 
s'installe également entre vignerons. Cette opération en caves, assocíée à ime cagnotte en 
ligne (par le biais du Pot Gommun) à destination de tous les amateurs qui souhaitaient íàire 
un don. À Theure où nous impcimions ces pages, cette campagne de solidarité n étaít pas 
fïnie et nous ne connaissions pas encore le montant des dons. . . Mais la solidarité continue î 

Liste des restaurante et cavlstes partlcipants sur la page Facebook de l'assodatìon. 



LA CARTE 
DU SOMMELIER 


PAR JEAN BERNARD 


Manuel Peyrondet, 

la carte du sommelier 


Ên début d année, en s eloignant de la gasttonomìe et du 
monde des palaces parisiens, Manuel Peyrondet - Meilleur 
Sommelier de France en 2008 - cboisissait de se consacrer 
uniquemenc à la société Chais d’oeuvre, qu'il a créée en 
2012, « Un club quefai imapnê après ètre devenu MOH 
Des amis voulaient profiter de mes conseiis et de mes contacts 
avec les vignerons pour effècmer des achats groupé. Finak- 
ment, devantle succès etlmtérêt desproducteurs qui vendâient 
grâce à moiplus de bouteilles quà des restaurants étoiíés t je 
suis aìlè píus ìoin . Tous îes mois, je propose awc presque 600 
membres un coffretde vins quejài sékctionnés , des soirées de 
dêgustation et mèmedes vidéos pour présenter chaque domaine 
et donner des conseits pour bìen tes apprécier. . . » 

À la rentrée, le sommdiera lancé Chaisd'oeuvre héritagej 
« pour aider lespersonnes qui veulent tmnsrnettre leur passion 
du vin à teurs mfants. lls achètent des bouteiíles qui sont 
coîiservées dans une cave spéciatisée indépendante. À kur 
majorité, les bêtxéfiáaim pourront alors tes déguster : » Êt, 
parmi la première sélection, Manuel Peyrondet propose 
d'alimenter ce Lîvret A (du vin) du nouveau-né avec le 
chateau-simone blanc 2013. 
www, chaisdoeuvreh e ritage.fr 


Attention au jus 

sur la route ! 



Un panneau quon a pu voir daîis de nombreux vìgtiobles 
en pleines vendanges ces demières semaines. . . Avec le jus 
dans les bennes qui peut s'écouler sur la ruute* une glissade 
pourrait être malencontreuse ! 


La VVinner 

Sonal Holland est la première Master 
ofWine indicnnc. Ce titre prestigieux 
dans le monde du vin récompense à ìa 
fois les connaíssances en viticuiture, vin 
et dégustatíon, comme rinvestìssement 
des lauréats dans la pédagogie et la 
transmission du produit. Sonal, ayant 
travaillé dans la dífïusíon radio, le droit, Péducation et entre- 
preneur, avait dèjà crèá le Soho Wine Club, ayant pour but de 
développer la connaissance du vín dans des classes internatíonales, 
la Sonal IloHand Wine Academy ? proposant íes diplômes du 
WSET, et étaìt consultante dans le monde de L'hôtellerie et de 
la rcstauration. Hors dcs fronticrcs dc la loi Évin, ellc avait êge- 
lement eu la possibilité de créer une chaîne dédiée au vìn et à 
son éducation, dont lc contenu avait êtc primé cn 2015 aux Di- 
gital Woman Áwards. 
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Lafon-Rochet, Montrose : Saínt-Estèphe sur le chemín du bio 



Ce sont deux grands crus dassés de Saint-Estèphe aux 
prolîls disríncts mais qui parcagcnt un objectif com- 
muíì : une convetsinn à ìa vìticultute biologíque, voite 
biodynaimque, dans les années à venír. 

« Depuis 20î0 f nous faisons des essais en bio et en bio- 
dyrutmìe, avec un grand coup d'accélêrateur depuis cette 
année» f explique Lucíls Leclercq, arrivá en tant que 
directenr technique au château Lafon-Rocbet (4ème 
Grand Cru Classé 1855) en 2 ÛÛ9 apres avoir - no- 
tamment - travaillé deux ans à la Romanée-Conti, en 
Bourgogne. « Notre ohjectìf est de faire bascuier Vìnté - 
gmíitédu tdgmble (42 heetam, dont 40 dun seul tenant, > 
NDLR) vers Vagricullure bìo y voire bìodynamique „ dans 
les prochaines années » f explique-t-iL 
Le propriétaire Basilc Tesseron revendique cette ap- 
proche « n&uvelle génémtim » de la viticultuie, tout 
en pensant aux suivantes : « fai quatre garçom, fai le 
devoìr davoir cette prise de conscience environnementale f 
pour eux f pour ceux quì tmvaiílent au vignoble , pour les 
consommateurs ; pour la nature qui nous entoure ». 

A quelques pas de là, au château Montrose (2 Ç Grand 
Cru Classé 1855), même démarche : « depuis trois ans t nous avons mené de nombreux essais notammentà trnvers une parcelle expérimentale que 
nous conduisons avec qmtre modes de culture dìfférents » t explique le gérant Hervé Beriand, # Cette parceìle nestpas située sur le terroir le pius 
simple 'i et les concíusiom sont satisfaisantes. Aujourdhul 15 hectares sont conduîts en bio> et pour la première année v nous avons eu recours à des 
pratiques m bìodynamie , avec laide dun constdtant spéciaMsé en la matibre, Jacques Fourès, Toutsestpassé pour le mieux, ia vigne a très bien réagi. 
Nous avons encore de Vexpérience à acquértr mais dêsormâis % en accord avec nos imtestìsseurs t ii est acté que nous ne feronspas macbìne arrière : à 
Thorizon 2020 ; Tintégralité du vignobie de Montroseaura basculé en bìo ou en biodynamie. Cèstune nécessité». 



jjoan -MoqJSousq^çit, i.vig neron 


larie-Héíàna Baoavér vigneronne 




CR.U 


LA FOR.CE ET LA DOUCEUFL 


04 6S 27 73 00 - contact@cruboutenac.coni - WWW. CFLlb Olltfl fl cì C. CO 111 

L'ABUS O'ALCOOL EST OANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATÍON 




CORBIÈHES / > 

BOUTENAC ( rit) 

CRJJ DU 

LANCUEDOC 




Eovino, c'est parti 



On vous rannonçaít dans notre numéro précédent, ça y est Eovino 
est lancé \ Cest à Montpelììer, dans la région où le titre « Terre de 
Vins » a vnj le jour i! y a plus de quin^e ans, que les premiets cours 
de la nonvelle école de dégustarion créée Terre de Vins, baptisee 
Eovino, se tìetidrotit les 5 et 6 novembre, oiehestiee pat Catherine 
Arnaud, qui avant de rejoindre Eéquipe a áté sommeiière au Brístol 
à Paris, 

Le coup d'envoi pour Eovino qui s cnvole vers 14 villes françaises, 
avec des cours s articulant autour de 9 thématiques ; Etapes dé la Dé- 
gustation, Jeu des Arômes, Route des Cépages, Plaisírs de la Dégus- 
tatíon, Rencontres avec les vins rouges fnmçais } Bordeaux-Bourgogne 
ces deux tetroírs de légende, Grands Míî lésimes, Champagnes et vìns 
de fête, accords vins et fromages, 

Pour tous les goûts, tous íes niveaux et toutes les boutses ! 

Prix, et inscriptions aux cours sur www.eovirio.fr 

Foire aux seconds vins 

Vóua êûez encore plus nombreux que Fan demier, un millîer, à venir 
découvrir les seconds vins bordelais à l’occasion de la deuxième édition 
de ia Foìre aux secondí vins organisee par * Terre de vim » et Cash Vin, 
qui s est tenue le 20 septembre demier au Hangar 14 à Bordeaux, Un 
évenemenr qui a réuni en un seul et même lieu plus de 30 prestigieuses 
propriétés du vignoble bordelaìs, de la rive droíte ou de la rive gauche, 
sur des cuvées allant de 10 à 40 euros, des crus plus abordables que 
les premiets vîns et prêts à boire rapidement. Pour tous les goûts et 
toutes les couleurs ! On vous donne rendex-vous l’annee prochaine ! 
Informatlons sur www.lerredevins.com. 



Des paroles et du vín 

Nouveau perit déjeimer-dehat organisé par « Terre de vms » 

Aptès une premìère édition en févriet 2016, qui repositionnait l ar- 
rìvée de ia Citc du vin dans ie paysage csnotouristique bordelais, un 
deuxième petit déjeuner a permis d aborder cette fois les x perspecúves 
d’avenir des rosês et des crémants de Bordeaux >>. Réunissant dans fau- 
ditorium Thomas-Jelïerson de la Cité du vin amateurs et profes- 
síomuels de la tìJLière. Producteurs, distributeurs, joumalistes. . . Lau- 
dîtoire était Ja nombreux à la Cicé du vìn* à Bondeauxj pour participer 
à cette seconde édirion de « Des pûrolesetdu vin petít déjeuner-débat 
organisé pa r le magaxine * Terre de vim » et le joumal * Sud Omt », 
Débat orchestré par Rodolphe Wartel, directeur de votre magazine 
préfére, et Bmno Bériat } chef de nédaction du joumal Sud Ouest ». En 
face, pour répondre aux questions : Jean-Philippe Code, directeur du 
service á:onomique du CTVB, Olivier Comuaille, directeur de Carrefour 
Market Caudétan et Mérignac-Montesquieu, Hervé Gcandeau, du châ- 
teau Lauduc (Bordeaux, Bordeaux supéríeur), CélineLannoye, directrice 
générale des cremants Celene, etjérome Plantey, directeur général de 
Cash Vîn. Rosés de Pmvence versus rosés de Bordeaux, couleur de la 
robe, quaiité des habillages, attraaivité de J’étiquette, trouver le leader 
emblérmtique, cteatíon de marque spécifique, rapporr qualité-prix, 
etc. îbut a éte passe au mble, en essayant de mieux tompiendre ces 
segments dc production ct Icur avcnir sur lc marchc. 

Pour assister au prochain petit déjeuner-débat, rendez-vous Le 10 no- 
vembrc à la Cité du vin, sur le thcmc « Lcs enjeux dc succcssion » . 
Inscriptíons dans la lirnite des places disponibles sur www.ierredevins.com 




« En expéíïmentatïûn depuis 2008, la biodytiamie nous antène 
plus dc longucur, plus de finesse et plus de caractère floraJ. On a 
vu des notea poivïées appataìtre dès 2013- » 

Latour, prcmicr grand cro classc, misc sur la bíodynamic. Hélcnc 
Guénin> chef de culture de la propriété, témoigne : une convention 
de convcrsion à lagriculturc biologiquc a ctc signéc en août 2015 
pour Tensemble du vignoble, alors que les 47 hectares de l’Enclos 
sont, eux, officiellement certifiés depuìs !e millésime 2015. 


Un Wine Studio 

en Bourgog ne 

Un seul lieu de vinió- 
cacion partagé par une 
dizaine dc produrteurs 
différetits, une fottne 
de « co-working façon 
vigne et vìn » . . . C’est 
le pari lancé Tan der- 
níer par Dominique 
Lafon et Pierre Meur- 
gey : une <t pépinière de vinífication » originale, qui permet à ces 
deux négocîants-vìnificaceurs de la Côte de Beaune et du Mâconnais 
de partager rimmense iocatioti du Château Bligny-Lès-Beaune 
avec d autnes qui en ont besoin, petits négodants, jeunes quí se 
lancent, etc. C cst le cas de Christophe Jolivet, 56 ans, qui donne 
naissance à son premier millésime de marsannay Les Longeroies, 
<r {fàatt un vieux ràv Ou comme Pierre Brissct, quarantenairc 
parisien et eo-fbndateur du site VoyagerMoinsGher.eom, qui a eu 
ropportunité d acheter des vignes à Chassagnc-Montrachct l'aimée 
dettiière, de lancer en parallèle une micro-stmcture de négoce 
visant à produire 4 à 5000 bouteiiles par an, Faire un lieu 
d’échanges, de partage d expèrience } tel est ègalement le but de 
cette initiative bourguígnonne. 



POUR CERTAINS, 

CE n’est déjà plus un secret 



PHILIPPONNAT 


CHANì \GNE 


PHILIPPONNAT BLANC OE NOIRS MILLÉSIMÉ 

Assemblage ambitieux construit autour des meilleurs terrolrs de Pinot Noir de la Montagne de Reims, la cuvee 
Blanc de Noìrs Miilésimé est le fruit d’une sélection mínutieuse des meilleurs vtns de lannée. Un champagne 
vineux, ìntense et fraìs, www.philipponnat.com 

L'ASUS D'ALCOOL EST DANGEHEUX POUR 'LA SANTÉ. Â CONSOMMER AVEC MODÉRATIOM. 





“ Qui sait déguster 
ne boit plus jamais de vin 
maìs goûte des secrets. ” 

Satvsctor Oall 

CADEAU 

pouí amteur de víns^ ■ ^ 

Ayez du NEZ ! 



Un eacerdoe sensûriel. Iudique et pédago- 
gique pûur retimiver et reconna^e les 
dóuzes anômes les plus caradéristiques 
du vin. Coftret personnalfeadle pour les 
entreprises. En vente en grandes 
librairies et à la FNAC-,. 


LNFO. 


aveurs® 


L '&■ 




www, I nfasaveurs.com 



D 

c o u D s%f l n ií i s 


Lirac 


Les Vignobles de l*Eslcl 
Tél/Fax : 04 66 03 29 i 3 
1, Chemìn du Pont du Gard 
30210 Castillon du Gard 
guí llaumepcrraud@orangc, fr 


www.domainecoudoul is.fr 


L'ABLIS D'ALCÛQL ÉST UANGEREUX PÛUR LA SAN'É. A CONSOMMER AVEC MODÉRATIDN 


Carte des vins : 

un grand concours national 


Qu’est-ce qui est dans nos assiettes typiquement français et 
inscHt depuU 2010 au Patrimoine culturel immatérid de 
lTJnesco ? Le repas gastronomique des français î Tout aussi ex- 
ceptionnel est lepattimoìne des 175 000 testaurants qui maillent 
notre territoire et font tayonner, au quotidien, la cuisíne et les 
vins, 

C’est pourquoi yotre magaz.ine lance le premier concoirrs national 
des cartes de vins, baptisé Le Tour des cartes ©, Ce concours, 
premier du genre, mettra en lumière les 100 meíí leures cartes 
de vins en Fmnce ? celles qui rédisent un travail remarquable 
pour promouvoir le vin à table et Fart de vivre à k firançaise. 
Héros des assiettes, hcms des vins 

À ce titre, le concours concerne aussi bien le restautant étoilé 
que la brassctic de quarticr, le bar à vins bnrnche que l aubcrge 
fàmiliale - chacun jugé dans sori univers* Touls possèdent un sé- 
same, délicícuse passcrclle cntrc l'assiette ct ie verrc : k carte 
des vins. 

Au cours d’un vérìtable tour de France, nos journalistes éliront, 
des Pyrénées à FAlsaoe, de la Lozère à Paris, les 100 cartes qui 
méritent le détour : celles qui vous feront voyager, celles qui 
vous feront découvrìr le meilieur des appellations, ceiles qui 
vous enthousiasmecont à prix doux. Représentativíté, originalíté, 
lisibilité, convivialité, prix/qualité : elles seront passées à la 
loupe ! 

« Terre de vins » vous dotine rendez-vous dès janvier 2017 pour 
des enquêtes, des tepottages, des portraits de ces 100 talentueux 
ambassadeurs des víns et de lagastronomie. Tous au restaurant ! 

Renseignements sur www.terredevins.com 

NB ; Cf conçoun est réalìséen partenariat avcc Ìe Conseil interprofisstonncl 
du vin de Bardedux, ÏGP Pûys d'Oc, Vìnexpa et Philcas Sommelicrs. 








L’EN VERRE DU DECOR 
CÉSAR COMPADRE 


Irriguer 

les vignes ? 


T a récolte est rentrée, mais les vignerons ftançais ont eu chaud, 
à tous les sens du terme. Leté* historiquemeiit sec - après un 
1 Jfcrifltemps pluvieux comme jamais redistribue les cartes et 
ouvre un débat technique, celui de rimgàtion des vignes. Malgré 
les effets du dérèglement clímatique constatés depuis au moíns dix 
ans, cette questíon èpineuse n etait pas vmiment venue sur le devant 
de ia scène. Avec ie míUésíme 2016, c'est Ìe cas. En Bordelais, par 
exemple, nombre de professionnels confessent n’avoit jamais connu 
une telle séchecesse estìvale, sauf peut-être en 1976. Les vígnes (sur- 
tout les plus jeimes) ont souffert du manque d’eau. Or ? firrigation 
est interdíte en France, sauf dérogation exceptionnelle à jusdfier par 
des tonnes de dossiers. Autant dire que peu de professionnels sy at- 
tellent. Far contre, chez no® voisiiis (Espagne) comme presque partout 
ailleurs (Argentine, Chili, Califomíe, Australie. . .), irriguer (souvent 
au goutte à-goutte) est rni outil de gestion du vignoble tíimme un 
autre, Pas polémique poui deux sous, 

DES RfSQUES POUR LA QUALITÉ 

* Et mypFùduìt égaimm de grands vsm », note, perfide, un responsable, 
Dans ìe Languedoc, des pmducteurs concèdent avoir sauvé leur 
tecolte 2016 — et donc leur remunération annuelle - grâce à une dé- 
togatìon obtenue aux fbrceps + Dans FHexagone, ou interdité est un 
réfiexe premier avant de faire confiance aux opérateurs écQnomiques 
(comme chez les Anglo-Saxotis), les pouvoirs publics craignenr que 
les rendements ne soient artificiellement gonfíés grace à cette eau 
disponible, que le vin ne soìt moins bon, toujouns le même d'annee 
en anoée, et que leffet « terroir » ne senvole dans un vígnobie es- 
sentiellement composé d’appellations d’origine controlee (ÀOC). 
13es craioxes légítimes mais quí se heuneront vite à la réallté des 
íàits : si cet étê 201 6 fait des petits à lavenir, la vie des ceps (et leur 
capacîté de bien travailler) sera en jeu. « Mmesi ía vigne estune liane 
dmt m m connaît fmalemmt pas grand~chose de la pbysiolôgìe » f note Ltn 
chef de culture quf après 30 récoltes au compteur, aimemit retoumer 
à la fàcultc pour sc pcrfectionncr sur la qucstion. 

COMME LES COPEAUX JADIS 

Dans tin pays ott Lirrigation en agriculture a mauvaise presse — 
surtout quand elle semble concurrencer íes besoins en eau des parti- 
culiers le débat peur vite s’envenimer à son arrivée dans k sphère 
grand public, À rinstar de celul sur rutílisation de copeaux de chêne 
en oenologie. Bmlanre il y a quelques annees, Ia prarique est devenue 
d’une grande banalité. Etdans rindífférence générale, Tant mieux. 
Cette possibilité átait permise ailleurs dans le monde, et les vins 
français n y ont perdu ni quaLite ni crédíbilicé* Ces exemples montrent 
une chose : trop d amateurs, rêveurs ou naifs, aiment à penser que le 
vin se fâit tout seul, avec le « génie » de la nature. Que nenni, 
Lhomme et sa vaste boîte à outíls y sont pour beaucoup, sinon nous 
aurions tous à table davantage de vilains vinaigres que de grandes 
bouteilles. 



PRESERVER LE PASSÉ 

construire 

l'avenir 

Eiffage Construction, 
Partenaire du monde 
vini-viticole 

Acteur majeur du BTR EIFFAGE Construction 
apporte son expertìse aux donneurs d'ordres 
du secteur vini-viticole dans les projets de 
rénovation ou de construction 
de châteaux, de cbais et de bureaux. 


www.eiffageconstruction.com 

5, place Ravezies - 33042 BORDEAUX | 
Tél. 05 57 19 08 00 ì 


vmotez 



Q Du 9 au 10 novembre 

Blaye re\ r ient au comptoìr pari- 
sien : 50 vignerons dans 50 éta- 
blisscmcntSj qui joueront les som- 
melíers auprès des clients pour 
les rencontrer et kire découvrir 
ieurs vins. Premier verre de dé- 
gustatîon ofïcrt I 

Tous les áïabÌFSsamenls partïcipants 
sur www.blaya-au-oomptoir.com. 


^ Du 11 au 1 3 novômbre 

À Nîmesji pendant trois jours, 
Nîmes Toquèe réserve encore 
bien des surprises : * Room ser- 
vice » dégustation, MaÌson To- 
quée et ses degustarions animées 
par Les vignerons, brunch. festií 
etc. ïls sont fbus ces Nîmois \ 
Réservation surwww.costieres-nirTies.org 


Du 1 1 au 1 3 novembre 


Le temps d'un week-end, lespro- 
priétés de Sautcmes ouvrent lcurs 
portes pour expliquer et faire dé- 
guster leurs liquoreux. Au pro- 
gramme, escales gourmandes, cx- 
positionsj concerts, anîmations 
pédagpgiques et dégustatioris. 


19et20 novembre 


Pendant les Hospices de Beaune, 
temps fbrt du vignoble bourgui- 
gnon, Ja maison Bouehatd en pro- 
fìte pour organiser des dégustations 
« sur la route des dpices ajfin de 
faine dtouvrîr ies vins, de com- 
prendie de iiouvdlcs allianoes cu- 
linaires et de voyager dans le tcmps + 


Dágustatlon 40 €, ráservations et Infos 
sur www.bocchard-alne.fr 


ALLEZ-Y 
DE NOTRE PART 


VIGNERONS EN SEINE ! 


3 et 4 décembre 


Depuis 20 10j ce salon parisien prend des airs de guinguette sur 
la SeinCï à bord de la pcniche « Melody amarrée en fàce de 
la BNE Tous en agriculture biologique> voite en biodynamie, 
cetie bande de vignerons fbnt déguster pendant le week-end 
leurs víns aux amateurs intéressés : les Closeries des Moussis 
(Haut-Médoc), domaine Causses Marines (Gaillac), Terres Pro- 
mises (Bandol), domaine Breton (Bourgueìf Chînon), etc, 
Avec un bar à huîtres et la découverte de fromages anglais sur 
le pont, ambiance détendue mais gpurmande garantie, Locca- 
sion de préparer ses cadeaux de Noel ! 

Liste des partfcipante et infos sur la page Facebook 



66600 CASES DE PÈKE-FRANCE - WWW.CIIATEAUDEPENA.COM 
chateûu-de-pena@orange.fr - (j Cellier de Péna 
Câvcau dc díjçustation ; ouvert du lundi âu samcdi toute l'annéc sauf jDura féri£s. 
Octobirc à mars dc 9 h à 12 h et dc 14 h à 18 h.. 

Avril à juin de 9 h à 12 h el de 14 h à 19 h. 

Juillet à seplembre de 9 h ù 12 h et de I4hài9h, 

Lc dinlâTiChc (juillct ct BOût) dc9hll2hcldÊl4hàlSh. 

L-ABUS P’ALGDÛL EST DANGÉRÉUX RdUR. LA SANTÉ Á CONGOMMER AVEC MGOtRAllUN 
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A NE PAS MANQUER 


| Picasso s’invite 
| chez Palmer 

I ^ Jusqu’au 20 décembre 

! Dans ie bd écrin du cbâteau 
I Palmerj rexposidon « Picasso, 

| tegaíds ctoisés » permet de dé- 
! couvnr une série de phorogra- 
! phies réaiiséeí par André Villers, Edward Quinn et Mart ! 
i Engelen, montrant ie peîntre dans son travail et dans sa vie. 

! Réservation eî visite gratuite stirdemande ! 

ì à chateau-paimer@chatEau-palrTier.t5om. ! 

______ - 



^ 26 et 27 novembre 

Les Joumées Ixmpiac et foie gras 
fêtent leurs 20 ans ! Réunion 
d une vìngtaine de producteurs 
de Loupiae et de producteurs 
iandais pour íàire découvrir les 
richesses culinaîres du Sud- 
Ouest + Balades, spectades, dé- 
gustations, démonstratiotis culi- 
naires, etc. 
w^wv.víns-[ûupi3c.cûm 


m 

Terre de vins vous donne rendez- 
vous pour une grandc soirée 
champagne au Pavillon GabrìeÌ ! 

Inscriptions et renseignements sur 
www.terredevins.com 


2 décembrÊ 


3 décembre 


Le premier marché bìo de Néri- 
gean ouvrira ses portes de 9 h à 
18 h 30 dans les Caves de Rau- 


zan : épices, mid, cosmétiques. . . 
Une belle fiçon de constituer un 
panier de Noel ! 

05 57 24 50 64 ou 
www.cavesderauzan.com 


^ 3 et 4 décembns 

La vie de château aux portes de 
Bordeaux, c’est ce que propo- 
sent îes portes ouvertes an- 
nuelies de Pessac-Léognan. 
Luxueux dfners-dégustadom or- 
ganisés le samedi soin 


Q Du 3 au 5 décembre 

Nouveau salon bio, VrniRio se 
tiendra au Carreau du Temple, 
proposant de faire découvrir des 
vins en agriculture biologique des 
quatre coins du temtoine, asso- 
ciés au marché BioGourmet, 
mettant en avant des artisans de 
métiers de bouche et de gastro- 
nomíe engagás dans ie bío + 

Infos sur www.salon-vinibio.com 


Q Du 9 au 1 2 décembre 

Une cinquantaine de produc- 


teurs de Condrieu et de Côte- 
Rôtîe seront présents i cette 
93 e édition du marché de Cha- 
vanay s pour faire découvrir 
leurs vins et leur travail. 

Salle polyvalente Marcel-Favier, 
entrée 7 €. 047487 07 75. 


Le festîval Bordeaux Tasting 
s agrandit ! Près de 200 propriétés 
réparties cout autour du palais de 
la Bourse (Bordeaux, Champagne, 
« Grands Étrangets Cognac, Po 
merol...) vous attendent pour 
vous faire déoouvrir leurs víns + 

BiSletterie en lìgne sur 
www.terrecievins,com 

m 

À Planète GuurmaiuLs, c’cst un 
marché organisé dans les locaux 
dc Pianète Bordeaux, rassem- 
hiant de nombreux anisans et vi- 
gnerons à la veille de Noel + 'Ibut 
en combimnt les ateliers péda- 
gogiques, les ddcouvertes cenolo- 
giques, etc, 
www. planete -bordeaux .f r 


Du 1 0 au 18 décembre 


1 0 et 1 1 décembre 



jjbb 


— _ , f Les Caves 

K.ìckeh\£.f 

Votre escvjJe enlre tctte et mcr 


Agde - Marseillan 


Buy online at 

www.richemer.fr 


3 Cavcaux incontoumables 

i unmiisabie tvine cetiars 

Marseíllan Ville 1 Marse lan Piage ■ Agde 

Les Caves Rlchemer : 

1, rue du Progrès - 34340 Marseilian 
1 él +33 (0)4 67 77 20 16 Find uson 

Mail : contact@richemer,fr Kl Facebook 
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TARIF DIRCCT 
PROOUCTEUR 


PAIEMENT 

SÉCURISÉ 


LIVRAISON FRANCE 
MÉTROPOLITAINE 










CIEL MON VIGNOBLE I RHÔNE 













Ces cimes crénelées qui découpent le cîd provençal attirent le regard a des Ìdlomètres. 
Les DentelLes de Montmìraií, par leurs falaises calcaires en aiguïlles travaillées par le 
temps, dominent des appellations rhodaniennes particulières : Gigondas, Vacqueyras, 
Beaumes-de-Venise 7 Sablet, Séguret,,, Vìllages lovés au creux des Dentelles, on dd- 
couvre une mosaïque de cépages : grenadhe noir, carignan, syrah, mourvèdre ou 
encore clairette, roussanne, marsanne, víognier, bourbouienc, grenache gris, sans 
oublief les doux muscats.., À pied, en VTT, à cheval, en escalade, en automne 
comme en hìver, les lumïères provençales sont inoubliables ! 

Photo David Bouscarle 
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ENQUÊTE | BOURGOGNE 



au pied des 



cités 


SUR FOND DE RÌVALITÉ RÉGIONALE, BEAUNE ET DIJON ONT U\NCÉ LEUR CITÉ CITÉ DES VINS DE BOURGOGNE 
À BEAUNE, CITÉ DE LA GASTRONOMIE ET DU VIN À DIJON. LA GAPITALE BOURGUIGNONNE A PRIS UN TEMPS 
D’AVANCE DANS LA RÉALISATION DE SON PROJET À BEAUNE, LA FìN D'ANNÉE SERA DÉCISIVE POUR LA SUITE... 

Par Laurent Gottí, photographìes et ìllustratìons DR 


I I faut donc prendre son mal en patience. Le temps que les 
eíprits aient netrouvé un peu de sérénïté, Le temps que Ia récolte 
201 6 soit rentrée dans la cave.** Quelques mois pour oublier 
les aecidents d un mlllésime sans ménagement pour l ts nerfs 
des vignerons. Et attendre !e verdict fin décembre, !a période ou se 
riendra Tassemblée genérale de rinterprofession de vins de Bourgogne. 
Celle-Ià rnême qui déddeta de ravetiir de ía Cité des vins de Beaune* 
Un avenir qni paraissait pourtant tout tracé il y a quelques années. 
l,e prnjet ne date en efíet pas d'hiet. Lidée de créer un sìte âédìé aux 
vins de Rourgogne dans leur capitale historique> Reaune, semble 
tout cc quil y a de plus logiquc, Évoqué avcc dc plus en pJus d'in- 


sistance dans ía région, il a connu un sérieux coup d^accelérateur en 
2013. Le développement de Toenotourisme, la candidature des clì- 
mats au Patrimoine mondiai de f Unesco, les ambitions de Beaune 
de rester la référence rígionale dans le doinaine du vin sont passés 
par là... 

Le Bureau interpnDfessionnel des víns de Bourgpgne (BÏVB) et le 
maire de Beaune ont oflRcielIement annoricé ìe laticement de sa réa- 
lisarion le 5 juillet 20 1 3, dévoilant par la mèmc oocarion ses Ênalités. 
« // faut que les visîteurs vernnt en Bvurgagne puissent trouver un point 
d'entrée par lequel ils pourront ensuite essaìmer » } exposait Píerre'Henry 
Gagcy, pràîdcnt du BIVB d’alors, * Un projet qui donne ks dés de 


Ci-cûntre : en haut les Hospices de Beaune, en bas le centie de Dijon 




ENQUÊTE | BOURGOGNE 



Vue de la halle Rabelais, partie intégrante de la future Cité des vins de Beaune (DR) 


lunivers des vins de Bourgogne . . » « Le vìsîteur sera inmté à suivre un 
parcours inìûaúque lui permettant de partir à sa áéeouverte en píeine 
connaissanee de cause. » 

Un « vaisseau amiral » de la communication régîonalç appuyait de 
son côté Frédéric Dn>ufiin à Ia tête de rUnÌon des maísons de vins 
de Bomgogne. 

Eensemble architecturai a été imagíné pour être oomtitué de trois 
bâtimentSj d J une surface de 1 100 à 1 200 m 2 chacun : un pavîllon 
d'accucíl, un pavillon « cxpérienccs » ct un pavïllon déâ\é à l’Écolc 
des vins de Bonrgogne. Le site } situé à proximité de lentrée d autoroute 
au sud dc la vïllc, pcrmcttm un accès facìlc aux nombieux vacancicrs 
qui, tous ies ans, transitent sur Faxe Paris-Lyon-MarseillÊ. Le cout du 
projct a été cstimd à 10 millions d euros. Lc BIVB cngagemit entre 
10 et 20 % de cet investissement inirial. La cìté devra ensuite s auto- 
fìnancer. « II sagit dun projet terriîoriai hasé à Beaune avec des portes 
dmtrée dans les dijférmtes régions viticoles de Bourgognt\ Le devoîr de 
Beaune est de rayonner à travers tout le vignohîe »> a affirmé Michel 


BaldassinL président délégué du BIVB. Les responsables de la fìiière 
ont ainsï pris soin de piendre de court Ìes cririques lìées au « centmlisme 
beaunois » qui ne tnanquent pas de poindre régulièrement parmi les 
producteurs du reste de la région. Des « cités soeurs » sont d’aiUeurs 
en cours de réaiisarion à Mâcon et à Chablis. 

Linscription des clîmats du vignoble de Bourgogne au Patrimoine 
mondiai dc lUnesco, cn juillet 2015, aurait pu permettrc de trouver 
un consensus autour du projet. Mais le printemps 201 6 est passé par 
là. Avcc ccs épUodes dc gclócs dc la fin avril dcstructriccs dans unc 
grande partie de la région. 

Un vcnt dc révoltc s*cst mis à parcourir Ics rangs dc vigncs. Jcan- 
Michel Aubinel, président de la Confédèrarion des appellarions et 
dcs vignerons de Bourgogne (CÂVB), dcmandalt au comitc perma- 
nent du BIVB d'ajoumer le projet de Cité des vins de Bourgogne. 
Demande refusée. Pas moins de huit appdlations, par la voix des 
présidents des organismes de gestiou, iui ont emboîté ìe pas, évoquant 
un « panthéon de íinuúíité » visant à sarisfaire des « ego poluico- 
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vinicoles ». ïls dematidaientau BIVE de revenir à des préoocupatìons 
plus terre à terre, . . 

Des bisbîlles quí nauront pas empêché k maire de Beaune, Alain 
Suguenot, de présenter début juillet dernier les récentes avancées du 
proja, Outrc l’aspca vinioolc, lc sitc comptcra dcs commcrccs ct 
services haut de gamme en lien avec le domaine du luxe* une salle 
dc ràxption pouvant acaicillir 1 200 pcrsonncs, un hôtd 5 dtoilcs, 
des restaurants. . . Le lancement imminent du concours d'architectes 
ctaìt aussí évoqud. Lc financcmcnt sc répartira pour « u n quan de 
fonds publics et trois qmrts par k privé », soit « 12 à 14 miilions 
d'euros » dargenî pubíic et « 40 mìììions d'euros » venus d'invcsusscursj 
selon le maire* Annonce faite au couts d’une confêrence de presse et 
en Tabsence de tout représentant du monde du vin. Laccueil de ces 
demiers aux dédarations de Tédile a étd d’ailleurs plus que mitigié : 
t( II sdgít maintenant dunprojeî daménagement de quártier avec un 
espace réservéau vin et ce nest en rien ce que nous défèndùms , cest-à- 

« II s’agit d’un projet territorial 
basé à Beaune avec des portes 
d’entrée dans les différentes ré- 
gions viticoles de Bourgogne. Le 
devoir de Beaune est de rayonner à 
travers tout le vignoble » 
Michel Baldassini 


dïre un fíí rouge qui invite à appréúer toutes les appellations bourgui - 
gnonnes soulignait André Ségaía> directeur du BTVB, dans * \jcs 
Échos ». Louis-Fabrice Latour, son président» nous le confirmait sur 
un mode pJus consensuel Pour lui, ce ríest pas tant ia réalìsadon de 
cette Cité qui est en cause que le « cadre » dans lequel elle va voîr le 
joun « Je pense quune majorité estfavorabh à ce projet, mais ilfaut 
éclaircir ks condïûom de sa mise en ceuvre pour que chacun puisse se 
prononcer », prédse-t-il, 

Pendant ce temps, Dîjon avance avec sa Cité de la gastronomie et 
du vín. En février dernîer, la mairie a confié au groupe Eifïagp sa 
réalisation : un aménagement urbain majeur de 250 millions d’euros. 
II pnívoit 630 logements, un hôtel 5 étoilcs égalemcnt, 1 3 salles de 
dnéma, un pole commercial (boutiques, cafés, restaurants) et un 
pôle culturel, d’expositíons et de formation (5 000 m 2 ). LÌnîtÌative 
s’inscrit dans la dynamique du classement du repas gastronomique 
des Français par TUnesco en 2010. Lc pôle cultune donnera les dés 
pour comprendre le repas gastronomique des Français et mettra en 
avant le vin. La partie expositîon sera composée d'un Pavillon de la 
gastronomìe (I 100 m 2 ) et d’un espace vins et ciimats de Bourgqgne* 
Les travaux doîvent débuter à la fin de Fannée et la livraison des pre- 
miers dléments du programme est prévue en 2018. 

Si Beaune esî bel et bien la capitale historique des vins de Bourgogne ? 
Dijon entend bicn rappeler qu elle faít partie du site Ìnscrit à FUnesco 
dans le cadre du dossier des climats. En Bourgogne, impossible d at- 
tirer les visiteurs sans leur parler un minimum de vin. . . 



SAINT-JOSEPH 

C R U DES CÒIES D U RHÒME 



DE PASSION 

& D’EXIGENCE 

Au détour des méandres du Rhône, 
les vignerons ont sculpté les terroirs 
granítiques de Saint-Joseph 


L'AflUS D'ALCOÛL ES7 DANGERtUX POUR LA SANTÉ 


À 30IRE AVEC MODÉRATIION 



Ces fameux climats sont donc le trait d unionj ou de rivalîté frontale, 
entre les deux projets régionaux. L'enjeu majeur de leur inscription 
au Pátrimoine mondial de TUnesco est de faire comprendre à un 
large public ce qu iis sont, mettre en lumière Ia « valeur universeile 
exceptionnelle » de ces terroirs } pour employer ie terme consacié par 
l’ìnstitution onusienne, Le dossier envisage de longue date la création 
d’un centre d’interprètation. 11 devrait trouver très logîquement sa 
piace au sein de la future Cité des vins de Bourgpgne, à Beaune* 
Dans le contexte incertain de sa réalisation, rAssociation des climats 
de tìourgogne n entend pas tergíverser. Elle planche sur la création 


d un lieu temporaire, Porte Marìe de Bourgogne. II ouvrirait en juin 
procitain. « Ce sera un point de départ », Foocasion de prendre de 
bonnes habitudes* explique Bertrand Gauvrit, directeur de Passoda- 
tion, Nous mettrons en plaoe quelques outils pour expérimenter des 
messages. L'idèe ètant de répondre à deux questions fondamentales : 
qu est-ce quun climat ? Et qtiest-oe que le Patrimoine mondial de 
TUnesco ì II y a encore beaucoup de travail à íaire, même localement, 
pour faire comprendre ces aspects, 

Explícation et pédagogie, il en faudra aussi d'ici à décembre pour 
voir la Cîtè des vins de tìeaune passer en mode concrétisation. ■ 
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II est une cave où le Bordeaux est roi, 
Cette cave a maintenant son site. 


www . lag randecave.fr 


Le seulsite de vente entièrement dédié aux vins de Bordeaux. 



Cl-lvJ 


LA GRANDE CAVE 

L E GRAND ÉVENTAIL D E BORDEAUX 

Grands O'us Classés - Grands Crus Classés - Crus Bourgeois 
Exclusiuités - Bordeaux - Primeurs - Offì'es spéciales 
Découvrez íe monde des Bordeaux en un clic. 


Quel vin êies-vous ? 


Apprendre le Bordeaux 


Découvrez 


www. lagrandecave.fr 



notre íesí émotionnei 



L'abus d s alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 




TERROIR I CORBIÈRES (11) 


Lastours 



NICHÉ D’EST EN OUEST DANS UN ÉCRIN DE PIERRE, LE CHÂTEAU DE LASTOURS BOIT LE 
CALCAIRE DES CORBIÈRES, LE VIGNOBLE, CERTIFIÉ HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE (HVE) 
REDYNAMISÉ EN DOUZE ANS PAR LA FAMILLE ALLARD, LIVRE DES VINS ALLIANT PUISSANCE 
ET DOUCEUR. À DÉGUSTER À BORDEAUX TASTING LES 10 ET 1 1 DÉCEMBRE PROCHAINS 

Par Idelette Fritsch, photographíes Piorro Martínez p adresso en pago carnot 


A u Château de Lastours, les vignerons ont 
de longue date enchâssé leur trésor dans ïa 
pierre : sur ce domaine de 850 hectares, la 
coulée de vignes de 1 00 hectares s'engpufíre 
dans le calcaire pour venir buter contre le roc des Cor- 
bières. Trois frontières naturelles délimitent les 
contours de cette naceile de verdure sur lit aigilo'Cal- 
caire. Àu sud, le pont du XII L ' siècle enjambe la Berre, 
rivièíe d'ou la route en lacet monte jusquau chai design 
construit sur les anciennes fondations d'un château 
de la mêtne époque + À Test, en surpJomb des vignes, 
sc dcssine lc plateau dc laTreilles, où s’aghcnt les pales 
de la premìère ferme èolienne de France, en fonctìon 
depuis 1982. À fouest, la fallle de Lastours ourle les 
vignes d’un trait net. « Cefossé dejfomíremmt est lié à 
l'hìstoire tectonique \ quand ia Mêditerranée occidentale 
sest ouverte vers lestpour donner îa Corse etìâ Sdrdaigne, 
expUque Xdvîer de Rozières. Ií est mentionnê ddns íes 
Uvres de géographìe de la région et fait lùbjet chaque 
année de pèlennages scoiaim au pied de son spectacuiaire 
miroir de jmlk ; unefaiasse dune honm dìzaim de mèttts 


de hauteur. .» Le directeur du château de Lastouts ne se 
lasse pas de cet écrin minéral, berceau de pierre proté- 
geant les vígnes de Lastours, 

ETÀUMILIEU 

COULE UN VTGNOBLE 

En 2004, sous rimpulsion de la famille Allard, égale- 
ment propriétaire du Château Laroque à Saint-Émi- 
lion, ces vigpes ont faít fobjet d'une importante re- 
sttuctutatiûn engagée sur douze ans, Àu príntemps 
2005^ OUvierTrégoat, factuel directeur technique des 
Domaines Barons de Rothschild (Lafite) hors Bor- 
deaux, y réalise une cartographie complète des sols. 
<* 500 fosses spéléoÌogiques ont permis de déterminer 
15 profiis de réfirtnce, Des études alûmémques et plani- 
mémques , en définissant les courbes de niveau, ont orienté 
ies campagnes de repbmtatîon en adaptant h ehaque iè- 
nement un cépage „ Nous avons réalisê là un travaìl de 
hase pour mìile ans », se félicite Xavier de Rozières. 
80 % du vignohle a ainsì été repiancé depnis 2006, et 
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TERROIR | CORBIERES (11) 



Xavier de Rozières, directeur du domaine 


les oépages locaux ont été privilégiés (carignan, grenache s syrahj mour- 
vèdre, cïnsauJt, roussanne et vermentïno). Sur ces sols argilo-calcaires 
plutôt secs et caillouteuXj la syrah donne des vins riches, de couleur 
incense, complexes, tannïques, avec une bonne aptitude au vieillisse- 
ment. Au grenache reviennent les arômes capiteux, épicès* la robe 
rouge et mordoráe, tandis que remblámatìque carignan livre> avec 
des rendements maîtrisés (40 hl/ha), des vins au hriité sauvage, char- 
pentás et puìssants. 

LES FIANÇAILLES DES CORBIÈRES 

Pour révéler cette palette aromarìque, le Château de Lastours suit 
une ligne daire, avec une gamme toute simple : trois touges, une os- 
sature commune de cépages (syrah, grenache, carignan), trois âges de 
vignes en guise de marqueurs (entre 5 et 1 5 ans, 1 5 et 20 ans et 20 et 
30 ans) pour une montée en puissance aromadque des vins. « Chaque 
millésime, nous “fiançons ” ks parceiîes quì présentent des quaíités de 
raisirn sìmiiaires . Nqus- lefaìsons dès U vendange enfonction des arômes 
des haies etde ia structure des peaux, puis nous affinons cette iigne iors 
des vinìficaûons confiées à Ì 3 expertise de Stèphane Derenoncourt » } détaille 
Xavicr dc Rozièrcs» qui ïnsistc : « îci, on est en véritéeton mvaiile en 
vérité. » Le Páys cathare ceuvre-t-il sur le caractère des vignerons et, 


par capillarîté* snr les vins ? * Sur ce terroìr aux éìements contrastés 
(vents décoiffants . pluies violentes, soieii ardentX ies vins f à iagénérosité 
affirmêe > oni le caractère de íeur terre et de ceux qui Ìesfònt affirme-t- 
il Pour preuve> la cuvée Simone Descamps 201 1 , robe sombre, nez 
frais et profond. Latraque franche dévoile une bouche soyeuse de 
fruics noîrs, légèrement cacaotée, un bouquet aux nuances 
sauvages» aux arômes torréfìés s enroulant autour de petìts 
frtiics rouges, dans une puissance reterme ■ 


« TERRE DE VINS » AIME : 

Les cuvées rouge Château de Lastours (9 € pour Arnautí de Berre, 
13 € pour Sirnûne Descamps ét 19 € pour la Grande Réserve) sur le 
site en ligne (espace e-shop) ou directement au caveau entièrement 
rénovéâ lété 2015. 

Phare de loenotaurisme regional, devenu myîhíque depuis 1a venue 
sur ses pistes du Paris-Dakar, le château de Lastours accueille un 
centre d'alde par le travail (CAT), un festaurant de belle tenue (La 
Bergerie) et des gîtes de standing (une qulnzaïne de chambres), En 
outre, des kilomètres de pistes soffrent aux quatre-quatre, quads et 
buggys. 
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Jouez 

&gagnez 

v Une initiation à la dégustation 
des grands vins de l’Hérault 
avec la présence d’un sommelier 
confirmé ^ 

v La présentation d’un plat 
typiquement héraultais 
préparé par un prestigieux 
chef decuisine 


Inscrivez-vous vite sur 


herault.fr 


et découvrez 
les 12 villes étapes 
de notre grand jeu ! 




001 


iNVes 

tnvies 


De septembre à décembre 2016, 
le Département de l’Hérault 
vous propose de participer 
à des ateliers Vincceurs & Saveurs 




Vincoeurs & Saveurs d'Hérault 


k 


jýàmh \ ïíM 

. 


GEREJX POUR LA SANiy^jMflt. AVEC JUIODÊRATION 


L ABLS 






sur le divin avec. . . 








Par Rodoíphe Wartel f photographie Michaél Boudot 
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N é eti 1956, cenologue de formaûon, Huben de Boíìard 
a passé son enfance à parcourir les vignes de Saint-Émî- 
ìion. Responsable du cèlèbre domaine íamilîaJ d’Angélus 
dès 1985^ ií a acheté la mème année Chateau de Francs, 
cn Câtcs-dc-Francs (cn copropricté). II cst aujourd'hui copropriétaire 
du Château Angélus, copropriétaire et gèrant du Château La Fleur 
de Boiiard (LaJandc”dc-Pomerol) t coprapriétajre de Chiteau Bclle- 
vue (qui fait fàce à Angélus) et * petit » copropriétaire de BQein 
ConstantÌa t en Afiique du Sud. II conseille égalemenc* avec Huberc 
de Boîìard Consulting, près de 80 propriétés à Bordeaux, une dans 
le Var* cinq à ï étranger (Portugal, Espagnej Liban, Afrique du Sud 


et Suïsse). Père de quatre en£uits — Coralie, 36 ans, Stéphanie, 34 
ans, MathieUj 32 ans^ et Quentin, 27 ans — , marîè en secondes 
noccs à Emmanucllc Ponsan-Dantin, Hubert dc Bouard a occupé 
et occupe de nombreux postes institutionnels : vice-prèsident du 
Syndîcat vìticolc de Saint-ÉmílÌon dc 1991 à 1999, vîcc-prcsidcnt 
de TUnion des grands crus, président de TAssociation des grands 
crus classcs dc 1991 à 1996. . . II est anssi premicr jurat à la Jurade 
de Saint-Émilioti depuis 2011 et grand maítre du Grand Conseil 
des vins de Bordeaux depuis 2013. Mis en cause dans le classement 
de Saint-Émilion, Hubert de Boiiard en est sorti rouché. Mais pas 
coulé. Confidences. 
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SUR LE DIVIN I SAINT-EMILION (33) 



CMteati AngéitiSï premxer grand cru das&ê A de Salni-Êmilíûn : cette 
dktincTÌon constîme-t-elle humaînement un aboutïssement dont m 
às toujours rêve ? 

Je ne pensais pas, quand mon père m a ofFen ce sécateur, qu Angélus 
deviendrait un premier grand cru classé A. J’ai commenti à penser 
très tôt au fait que je vouJais être oenologue. J'ai appris a tailler avec 
lcs vignerons d'Angcltis, je montais sur les tracteurs. J’ai toujours étè 
fasciné par ce côté pratique, plein de bon sens paysan* J*ai vècu avec 
eux. Je suis né au milîeu des vignes. Ma vie nest pas un hasard. 
Quand on ne sait pas, on est à la merci de ceux qui savent et vous pi- 
lotent. Je ne supporte pas d'être piloté. Je ne suis sou s domination de 
personne. C’est peut4tte prétentieux, mais c’est comme ça* Je suis 


comme saint Thomas. II feut quc je voie pour croire. Je suis un 
homme heureux car j'ai fàit oe que j ? ai plus ou moins voulu + En 
néalité* j 7 ai commenoé à penser au classement quand Émíle Peynaud 
est venu me voir, dans les années 1980, Quand il a dégusté des 1953, 
il nia dît : « ííy a un terroir, ilfaut que vous fassiez quelque chose. » II y 
aeu des articles de presse puis le classement de grand cru classè B. Jy 
ai cru* Aujourd’hui, mon bonheur est entier. 

Après 30 ans de lïiagîstère à Angèlm, quels sont tes autres rêves ? 

J’ai des projets, tous les jours. Quand on aime, on ne se limìte pas. 
Gargautua ne s arrêtait pas : il mangeait parce qu il aimait, Aujourd hui, 
j'Ìnguigite, je consomme. On crée des postesj on a des jeunes qul in- 
tègrent les équipes* Tout ça ne sarrête pas. II y a des tas de choses à 
faire en termes de positionnement de nos vins dans le monde entíer. 
Ceux qui petisent que les premiers crus classès de Bordeaux sont im- 
muables se trompent. Quand j ! ai fait mon premier voyage, en 1985, 
je me souvïens de cette espèce de oerdtude qui habitait la plupan 
d’entre nous : trente ans, ce iiest pas beaucoup, et en nente ans, 
d’autres ont pris la place ! 

Ta fille a pris les rênes d'Angelus et vient d’être rejomte par son 
cousin aprês avoir passé une piemièíe année à diriger en sob lá pro- 
prictè. SatisfaÌt dc ccttc transition ? 

On lui a laissé le fìront liné mais je suis toujours président du dìrectoire 
jusquen janvíer prochain, 11 y a des discussions et j interviens toujours 
dans ce « bíainstotming » qu’on feit réguiiètement, Je ne vois pas pour- 
quoi je ne laissemis pas Stéplianie et son cousinThierry prendre le lea- 
dership. Napoléort prenait ses généraux tôt, Comme ma fille, Thierry 
a feit des études, il a une sensibilité. À quoi ça seit que je sois deirière et 
que je leur dise « cette foìs-ci cest moi qui vais parler *. 

Craìns-tii qu'Angèlus puissc subir dcs errcurs de jeunessc ? 

Je ne crois pas, La nouvelle bouteille est une idée de Stéphanîe. Elle en 
a cu bien dautres. StéphanÌe rèorgmise rentreprise. Sréphame a radiete- 
une grosse partie de mes parts dans la 5A qui est la structuie de fonc- 
tionnemenc d'Angélus, maís elle rìesz pas majoritaire. Son rôie est la 
codirection de rentreprise, et pas une codirection avecson ondeet son 
père. Je garde toute la partie technique. Je veux les amener à piloter 
Angélus techniquement. J’ai été cínq ans ouvriet agricole. Je la connais 
par coern; cette vigtie. . . 

Je pense, par exemple, au ménage qui a été feit parmi les allocataiies 
d’Angélus. Gertains regrenent ta culture du consensus. 

C esr possible. 11 feut à un moment une certaine fermeté. Stephanie Ta. 
C'eíi plus fedle de pîloter une écurie de Formule 3 qu une écurie de 
Formule 1 . Stéphanie a plus dfeutorité que, peur-être, j'en ai eu. EUe 
afïirme un cerialn nombre de dioses avec courage et justesse. Elle n est 
pas conflictuelíe* Elle est moins enrobée que tnoi. 

Cette décision, nous Favons prise ensemble. Certains quî ne sont plus 
allocataires n'ont pas défendu notre marque comme íl le fellait. On a 
besoin de guerriers. Le système des genrils BÌsounours ne foncriomie 
pas. Ellc a eu un couiagc et une force lïés à sa fbrmation ct à sa jeunesse. 
11 feut parfbis pousser des épaules pour dire qu on existe. 

Stéphanïe à Angélus, Coralïe à La Fleur de Bouard. .. Comment as- 
m gerê k successlon ? Car il ne peut y en avoir pour tout le monde. . . 

C 5 est compliqué car fai quatne enfents et je les aílne tous les quatre. fl 
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y a des etifents qui sont plus à même de prendre le leadership de Tune 
ou de lautre et qui peuvent se révéler daus certaiues situatiom. C est le 
cas de Coralie à La Fleur de BoimixL Cest moíns íaciie d'êoe à La 
Fleur de Boìiard qu à Angélus. Elle s ouvre, elie capte, elle a une énergie 
incroyablc. Â Angtílus, ellc n'avait pas ce layonnemcnt, car à Angélus, 
c'est compliqué : il faut de la diplomatie, de la rigueur. Cest une grosse 
machine, Dirc à l'un xtuvas plutot aller ìà et toì íà » cst très diffidJc. 
Cela a été une periode de ma vie compliquée. Stéphanie avait vocation 
à aller à AngélLis, elle avait cette pérlode de six am dans une banque 
londonienne. Mathieu, lui, est plus à la technique à La Fleur de Boiiard 
et Quentin alme k prarique mais semble plus à l'aise à la vente. 

Les poursuites judiciaíres concemant le dassement, maís aussì te 
concemant en taccusant d'avoir été juge et partie, tont-elles afíecté ? 

Inoontestablement. Je nesuis pas un surhomme. Là, cest un problème 
bumaín. On est allé cbercher Huberî de Bouard et cek m a louidemenr 
afïectá. II y a eu une enquête et je n’ai mêmc pas éfcá intermgé. C’est 
quand même incroyabie ! J’ai été mis en cause et même pas înteuogé ! 
Heureusement, j ai ézé bien entouré. Ma femme a compris ce genre de 
calomnie. Cela fait 35 ans que je me bats pour la viticulture. Au bour 
de 35 ans, on me dir « vous vous êtes servi ». Ce riest pas évident. . . 

La joumaliste Isabelle Saporta ta beaucoup qiiestionné pour faire de 
toí au finaJ un bouc émíssaire, le suppôt du grand capital et de k cul- 
ture bling'blìng. Comment as-tu pu à ce poínt lui donner ta 
cotifìance ? 

EIlc ricst pas arrívéc par hasand. Dcs gcns ont organísé ça. EUc mk 
envoyé une lertre. Sa lettre est claire et dit qu’elle vient faire une 
émission didactiquc ct pédagogiquc. Jc suis naïf. Je riai mcme pas re- 
gardé qui était Isabelle Saporta. Jai répondu oui. Je ne me suis même 
pas posé k question. Je ne savais même pas quelÌe allait &ire un 
livte. Au sujet de Ia dédsion du tribunal tombée récemment, j’aì 
déddé de kire appel. 


Une émotion inoubliable lïée au vin ? 

Jadorek Bomgogne. La première émotion fantastique. Michd Bettane 
ma permis de rencontner Henri Jayer* dans les années 80, de ramener 
à Bordeaux quelques Ìdées, mais surtout de comprendre qri il y avalt 
daurres vín.s er qrion riavait pas le monopole de la passion ni du sa- 
voir-faire. La découverte de ces grands vins de Bourgogne a été une 
première. Gouter ces grands pinots a été une émotion incroyable. Ces 
gens ont bouleversé ma vie. 

Tu donnes une image qui est celle d'un homme conservateur et mo- 
deme à la fòis* Qui es-tu vraimcnt ? 

je suis un éclecrique. Je fonctionne à rintuitif coté bergsonien, mais in- 
tuitîf scientifîque. J’aimc assurcr ce quc je fais car parfois j cmmène du 
monde avee moi. Conservateur, certainement. Une espèce de double 
personnalité, très conservateur sur certaines choses et extrémement 
piogressiste sur d’autres. 

Au regard de fa fracture socïale en France, as-tu des idées pour vivce 
micux tous cnscmble ? 

En buvant plus de vin ! En écoutant k sagesse du vigneron. Quand 
on parle avec ies gens qui sont en contact avec cette nature, qui est 
dure, on relativise. Àvec des personnalités polïtiques opposées ? si on 
a un repas, le vin permet de partager, de comprendre. C est une pé- 
ríode difficïle aujourd’buí pout les jeunes. Les gens riacceptent plus 
de se parler. 

Voteras-tu Akin Juppé ? 

je ne suis pas juppéiste. II ferait un excellent maire de Bordeaux s*il 
restait avec nous, Juppè prásident, je riy crois pas un instant Par 
rapport aux enjeux* il faut des éléments extrêmement forts et organîsés. 
II étaìt extraordinaiie quand il était au Quai d J Orsay. Aptk% pom le 
monde de fentreprise, je riy crois pas un instant. 

Or le monde de Fentreprise, aujomd’huí, est essenríel. II faut redistribuer. 


« Certains qui ne sont plus allocataires n’ont pas défendu 
notre marque comme il le fallait. On a besoin de guerriers » 


Un sujet envahït Bordeaux anjourd’hul ; k question des pestiddes, 
Pourquoi ne prends-tu pas davantage k parole à ce sujet ? Pourquoi 
la laisses-tu à ton voisin et concunent Stéphane Derenoncourt ? 

II faut connaltre pour parler. Moi je prends du temps. Je ne suis pas dans 
la médiatisation. Je ne veux pas en fàire un fbnds de oommetce, C’est un 
sujet très oompliqué. Cest un sujet de transmission dW patrimoine 
(sol, plantes, htstoìre) sur une génàation quì suit, Michd Rolland, qui 
est ie plus grand de nous tous réunis> est très en retrait, Oest un homme 
de tenoír et de bon sens. Quand il y a des sujets très importants, ïl faut 
les aborder avec connaissance er savoir. II y a eu des erreuis colossales 
dans le monde et dans k vìtiailture. U fàut avoir la eaparitié de dire « nos 
sols sont pmpres et jesuh capabh de tmnsmettre ce que fai reçu ». Ensuite, il 
y a un problème de santé publique. PouiquoÌ on nous dit « zéro soujre » ï 
Je ttavaille depuis dix ans sur des dîmmutions de soufte. Des millions de 
gens vivent avec de rinsuline de synthèse ou de k chimiothérapie ; dites- 
leut que k cbimie riedste plus ! AJQcí expljquer à des gens malades quil 
fàut cesser les tmitements. Scientifîquement, il fèiut expliquer. 0 ne faut 
pas opposer. La sortie des pestiddes> je riy aoU pas un instam, On sera 
sur des pestiddes plus encadrés. Cest de k pharmade. 


mais Ll fàut encourager ceux qui créetit. Monter son entrepose en 
France aujourdTui est extrêmement compliqué. J aumis aimé des gens 
comme Rousset (président PS de la Nouvelle-Aquîtaine), J’aime Ia 
gestion de rAquitaine. Je seiais plutôt sarbozyste, bien que cela ne soit 
pas très corrcct dc le dlre aujouid’huî. J aurais aimé * décUver » cette 
gauche de k droite. Avec Roussey on est d'accord sui 95 %. J'ai voté 
Alain Rousset aux régjonales. 

Que boira-t-on le jour dç tm obsèques ? 

j'aimerais quon boive beaucoup. J*ai eu une belle vîe, Je voudrais que 
tous ceux qui m’aiment se disent * ii aurait été content quon b&tve, Mors 
buvonsy mesjrères. » C'est le gage du rassemblement. Ce coté oecumé- 
nique du vin. 

Cornme on boit du bordeaux tout le temps, buvons autre chose> allons 
plus loîn. Buvons des vins de nos amls, Michel Chapoutier* jean-Louis 
Chave ? les Mdlot, les Perrin, Ìes Guigal. .. Buvons ces vins de ces gens 
qui ont k passion du vin. Le vin nous donnera un peu de bonbeur et 
sera le meiLleur des remèdes pour combattre une période compliquée, 
Buvons ces vins qui font notre bonheur ■ 
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C’EST AVEC LE SAMG CHAUD, DES COUCHERS DE SOLEIL SUR LA MER PLEIN LA TÊTE ET UN SENS 
CERTAIN DE IA FAMILLE QUE LES PIEDS-NOIRS SÉNÉCLAUZE MÈNENT LEUR BARQUE DEPUIS MARSEILLE 
JUSQU'À MARGAUX. AMBIANCE 

Par Jean-Charles Chapuzet, photographies Alain Benoît (Studio Deepìx) 
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C ’est terminé ; tout le monde à la mer ! L!Algárie nest pius française. Comme les auones 
pieds'Doirs, Pîerre Sénéclauze doit quitter sa tene ou mourir. Nous sommes en 1962, les 
accoids d'Évîan sont signés. II a dájà fâit partir ses enfants et son ápouse Fan passé. Lètat 
de guerre était invivable. On assassine dans la rue. Des deux côtés de la barricade, on 
rásiste. Le FLN raflc la mise. Les Français dècampent la mort aux trousses. Pierre Séoédauze laisse les 
domaines et les chais ; il coupe le cordon. « Mon père, ça la tué », résume Pierre-Louis, Taîné des 
enlànts, avant d ajouter : « À Manúíît, on ne voulait mir personne, nous étìom dnq enfant r à vìvre en 
huis clûs, mon pèrc a contìnué îes affaires pour nous mais il ètait dègoût-é. de tmt. » Le frère, Philippe Sê- 
néclau 2 e, qui n'a pas de mots assez durs à Tégard de De Gaulle, témoigne d'un même traumausme : 
* Mon père ètait condamnéà vivre dans un pays qui là trahi et volé ' r , . Quant à moifai toumé ia page , 
ce jut un telgâchis, je ny suisjamais retoumé . . . » Car, pour Pierre et les siens, la coníìscttion ne fut pas 
seulement tnatèrielle, elle fut sentimentale. EAlgérie était leur terre, Pierre y est né, ses enfants y sont 
nés, LOranie est le sol que son père était venu épouser. C'est àThéodore Sénéclauze, le père de Pierrej 
qu il faut s'ìntéresser pour revenir à Thistoire de oette entreprise de négoce. fssu d'une famille de LAr- 
dèche, des paysans qui réussiront après la Revolution dans la fabrique de la soie et la botaniqiie, 
Théodore sera pensionnaite au petít séminaite de Valence avant dobtenir son baccalauréat, chose re- 
marquable en cette fin de XIX e siècle. Contrairement à son grande irère Flavîen, il ne souhaite pas 
poursuivre ses études mais ne rêve que d'une chose : rejoìndre justement ledit ffère qui» jurìste de fbr- 
mation, a décrochè un poste à la préfecture d'Oran. Un grand frère brillant, roublard, pas seuiement 
buieaucrate mais aussi à mÊme de dètecter le potentïel économique du négoce de vin en lien avec la 
méttopole. Flavien a Je btas long et du pi£ Théodore, alots bien aidé de soti fîère, pose ses vahses à 
Omn et s'installe très vite à son compte comme nègocîant. Le vignoble ffançais est ravagé par le phyh 
loxéra, la demande en vin est énorme. Tentreprise ptospète ; le vin coule à flots sur la Méditetraoée. 
Comblé, le jeune homme de 26 ans épouse une jolie fìlle de bijoutier, Euphrasie Séguéla, le 
21 novembre 1 896. En réglise du Saint-Esprit d’Oran. l^e tnariage est prononcé pat son oncle, Mgr 
Fiardj ému de retrouver la terre d Algérie oîi il a officié durant cinq ans. 11 faut dire que la fàmille Sé- 
néclauze avait déjà Úxé de rAlgérie avant Théodore. On lk dit, Flavien en tant qne fònetíonnaire, 
Àdolphe Fiaid en tant que vicaire mais aussi le botaniste Jean-Adrien, qui avait prospecté la jeune 
terre ffançaise dans les annáes 1 84û sans toutefois transfbrmer Tessai. 

« Nous passions le week-end à Khémis, à 40 km 
d’Oran. II y avait plus de 200 chevaux » 
Pierre-Louis Sénéclauze 

Six décenníes plus tard, ITéodore, lui, y fait fbrtune. Son Eère aussi, qui quitte définitivement Tadmí- 
nistrarion pour s*associer à rentreprise de distriburion et devenir propriétaîre du domaine d7\ïn el- 
Àrba, Avec k marque Saint-Eugène, ils ìnondent le marché ffançais des vins de LOranìe. Avanu 
gaidisres, ils metfent en pkce la vente par correspondance aux particuliers. En France, Théodore 
drague les médedns, les cmés, les maires, en somme les notables des villages qui deviennent des pres- 
cripteurs. « Lesgens se rassemhíaient pmr acheter ensemhle une barrique pour limîter íes fiais de trdmporU 
et lesfiits revenaient viáes , cétait rémluûonnaire ». explique aujourd hui Philippe Sénèdauze. Euphtaáç, 
dont les superbes toilettes nourrissent les colormes des nevues mondaines d’Oran, donne trois enfànts 
àThèodore entre 1900 et 1905, Marie-Louise, Pierre et Yvonne. IIs grandissent dans le confort de k 
grande vie cobniale, les nédames Sénéclauze et Timmense immeuble de type haussmannien que 
Théodore a fait édiíier au ccenr d'Omn. Nonobstant fincendie d’un cliai* les procès en tout genre et le 
tremblement de terte de 1 91 3 Ja vie est belle, ponauée de nombreux voyages. « Noussommes à Venise 
depuis ce matìn. Nous donnom à manger aux pîgeons et notts nous gondobns » t écrit-il à son architecte. Les 
Sèn6dkuzc èdiappcnt à la Grandc Gucrre. Thétxforc et Flavìcn som trop vicux, Pïcrrc, nè cn 1 903, csc 
trop jeune. Une parîie de k production vinicole est réquisitionnée pour doper Les soldats mais k 
sodété ricst pas mìsc en dangcr. Plus grave est la disoorde avc c les vignerons du Midi, qui pointcnt du 
doigt une concurrence déloyale à l endroit des coûts de production algériens. Tous les coups sont 
permis ; ça ruc dans lcs brancards mais ricmpêdic nullenient lcs Sèncdauze d’accroître leur fomtne. 

Pages pnécédenîes, de gauche àdroite : Philippe, Pierre-Louis, Louîs, Julia et Pierre Sénéclauze 
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Les enfants grandissent aussi. Mane-Louise se marie avec Albert Raoux, un jeune avocat qui quitte k 
robc poLtr monter unc sodétc de nCgtxc cn vin sui lc modèlc dc son bcau'pcrc. Amsi, sous lc rcgard 
des journalistes de CAfrique du Nord illurtrée, Yvonne épouse en grande pompe le médecin Jem 
Rcgad. Et Picrrc icjoínt lcs caves Sdnedatizc, qui pòscnt 1 million d'hcctolitrcs par an, 300 000 dicnts 
et une nouvelle propriété de 1 000 bectares, le JChétnis, sìtuée à une quarantaine de idiomètres au sud 
d'Oran. « Nousy passions Ìe vueeh'end, ily avait plus de 200chemux se souvient Pierre-LouÌs. Fkvicn 
décède en 193 1 , sans descenciance. Théodore et ses enfànts agiandissent le portefeuille en aoquérant 
en 1 940 le domaine de Djebel Louze en Kabyiie a 1 500 hectares de vignes et d arbres fruitiers, la plus 
bdie proptiété d'Algérie, à en croire la presse de Tépoque, Une <mì$, avec en son centre la véritâble 
ímagp d’Épinal de la maison ooloníale. Les vìgnes d aramon, de carignan* d'ugni blanc ou de dairette 
donnent jusquà 280 hectolitres par heaare ! ÌTiéodore sen va en 1947, laissant derrière lui un empire 
colonial. Pierre, fbrt d\me jeunesse doree, d iin enseignement stria et catholique, a été progranimé 
pour prendre h suite. II aocompagne son père dans les affeires dqîúLs l âgp de 18 ans, C’est íalllems 
lui qui, dans les années 30, va sidonner le Borddais avec sa Gitioen 7 CV tiaction à la recherche d'un 
Ixìîi placement. Pas manqud ; il achète pour unc bouchée de pain le châtean maigalals Marquis dc 
Teime (quatrième grand cru dasse 1855) et rejoint les familles viticoles de pieds-noirs débarqués — 
avant ou après — en Gíronde, les Tarì (GÌscouis, Nairnc), les Perrin (CaibonnÌeux) ou les Raoux 
(Château d’Atsac), qui, nous l’avons vu, sont patents des Senéclauze. Quelques années plus taid, k Se- 
conde Guerre mondiale, plus encore la tragédie de Mers d-Kebir, va scellcr le destin sentimental de 
Pierre. Suite aux bombardements anglais le 3 juillet 1940 sur la flotte maritime ftançaise amarrée dans 
le golfe d'Otan, des Ìnfìrmiètes volontaires affluent à rhôpital militaiie d’Oran. Parmi dles, une 
souriante ChristianeThurin, à qui Pietie ne tarde pas de mettre la bagqe au doigt. Ils se promettent le 
24 octobre 1 942. Níce est choisie pour k iune de mid, mais, la guerre édatant en Afeique du Nord, k 
circuiation cst intcrrompuc, ib doivent rester en France deux ans + . . Pire 7 darn l’épumrion très rougc dc 
k Libémrion, Pierre, trop riche et qui plus est sympathisant de Doriot, se voit condamné à mort par 
contumace par un tríbunal d’armée oranaís, Pierre dèdde de revenir en Algérie pour se défendre en 
usant de ses rektions et obtient une annidation de ce verdict. Le négociant » est passé tout près, 
Entre 1943 et 1949, Christiane et Pierte vont avoìr cinq enfants pramis à une jeunesse ìdyllique entre 
la ferme, l école, la plage du Cdap-Falcon, k gouvemante, la grenouille et le bénitier. Sans se mélanger 

« Nous n’avons cessé de nous adapter à l’évolution 
du marché, en passant du litre 6 étoiles jusqu a 
aujourd’hui avec nos vins de propriétés destinés 
aux cavistes et à l’hôtellerie-restauration » 

Philippe Sénéclauze 

avec les autres communautés. Monique, Pierre-Louis, Marie-Chrisrine, Philippe et Jean. Les cinq 
enfents grandiront dans k propriété Saint-Joseph, à 5 kilomètres d’Oran. « Après , quand íe dimat sest 
dépadé, nous avons habìtédam la viik car on avait peur dam cette propriété à l’écart », raconte Taîné. On 
connaît k suite. Des années de guerre et De Gaullc, contraint ou forcé, englué tkns des formnles mal- 
adtoites, qui capitule, Le vent avait poussé les Sénéclauze au XIX' de Pautre côté de la Méditetranée. 
Ce sont désormais des hommes qui les chassent sur l autre pkge. « Dun rìvage lautre dirait Céline. 
Pour les Setiéclauze, cest la naltba, Retour à la case départ ì Pas tout à fait ; « Monpère avait beaucoup 
de tráorene et ií avait investi dans íimmobilier à Pdrìs *, explique Pierre-Louis. Le repli s opère à 
Marseillc car Pierre ne voulait pas trop seloígner, pensant que les choses allaient i anangen La mort 
dans Fâmej pour reprendre fexpression de ses enfànts, il poutsuit son affàire de négoce de k cité pho- 
oéenne en vendant en vtac le vin Sénèclauze, oii la gamme se fusait sur le degre. Apth les vins 
dAlgérie, on sapptovisionne dans le Midi, en Jtalie, en Grèce, en Espagne, avec succès. Au début des 
années 1970, Sénéclauze vend 300 000 hectohtres par an. lòus les enfanLs sont choqu& mais pas dé- 
paysés, Tls vetiaient ftiéquemmetit en vacances en Ftance et Pierre-Louis fiut pensionnaite au lycée 
Trvoli de Bordeaux. Soudés, les déracinés vont rejoindre I affàiie fàmiliale, davantage Pierre-LouÌs et 
Philippe en ce qui conceme le nègoce de vin* « Nous navons cessé de nmts adapter à Pêvolution du 
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marchê, en passant du íitre 6 à&ilesjusquà aujourd’hui avec nos vìm de propriétá desûnês aux cavistes et à 
Ihoteìlene-restauraûon » y explique PhUippe* Cette réorientation sest conctétîsée par lacquisition en 
1 991 du Cliiteaii Val d'Arenc, un magnifìque balcon sur la vigne de Bandol» oíi le mourvèdre est roi. 
« 0?i me donne les mcyens etdela lìbmê pmr que je puhse insuffer une sensibilîte très bourguignonne aux 
vins de cette propriété »> confìe le directeur* Gémld Damidot. En 2007, c est la propricté provençalej le 
Château Lauïade, qui rejoint le gitoti familial avec une exigctice qualítative du même acabit ; « Onsest 
ddbord attaehês à renouveler 30 hectares en ànq ans y cejut la grande onentation, déormais à nous de 
gagner en préàsion sur les trm couíeurs pour se faire davmmge connaitrt » y dic Nïcolas Pcrolini, Je 
directemv « Les Sénéclauze, cest patnmoniaL fuáUse cette vaieur pour vendre íes vîns> ìly a de Ihistoire 
ajoutc Danìd Zeboc, Ie dirccteur commcrcial. Enfìn, Ic Chârcau Marquis de Tcrmc poursuit son as- 
cension avec pour chef d onchestre Ludovic David, arrivé en 2009 pour subiimer ce grand cru classé de 
Margaux qui ronrannait. « Hìstûriquement, htfàmille Sénéchuze est peu présente dans ìe Médoc } doncles 
directeurs qui mont prècédê ont toujours eu beaucoup dàiitonomie, Comme moi Ainsi nous basons notre 
colÌaboration sur !a conjiance, Vhonnèteté [ de réguliers entreúens téléphoniques et iis ont pour Hnstant 
soutenu ma stratégjie et toutes mes propositiom » t prévient le direaenr général. Àujourd hui, et ce depuis 
la valorisation folle des gmnds cms classes à compter des années 1980, Le Chiteau Marquis de Terme 
est un vraì bíjou dans le patrimome des Sénédauze, Objecrif aífìché ; le top 5 de Margaux ! « Mafbrte 
est dàvoir enface de moi unefamide qui souhaite avant tout repoúûonner Ìapropriété dans iunivers des 
crm elassé, ie vin comme ridentité, et mn toucher des dìvidendes comme un groupe purtmem fimnáer 
explique Fimperturbable Ludovic David. Dans cette logique et suspendus à une famille devenue 
moteur, d'importants projets oenoraurisdqujes vont voír le jour en 2017 avec une nouvelle boutique, 
des salles de seminaires, etc., pour surfer sui le développement de Bordeaux, capitale du vin s 3 il en est. 
De concert, cette famille de pieds-noîis - Marie-Christine et Jean vont dácájer prématurémmt en 
1 998 et 2003 - s’adapte avec le tempérament bouillanr des gens du Sud. Il y a toujours un peu de 
Pagnol ou d'Arcady qui tralne. .. «Le patron de venteprivée.com md enmyéun message, ìt nỳ avaitpas de 
phmes, que des petits dessinsjài rien compris. . . » tonne Pieme-Louis, On rigple, on saime, on s'engueule, 
on s’embrasse chez les Sénédauze. On passe le relais aussi et si possible de manièie chromosomique. 
Pierte-Louis et Catherine - ttès împliquée dans tout ce qui est architecture et déco — ont deux enfants* 
Brune autant que tempémeLLse, Julia, millésime 1982, de fbrmarion hôtelière (école Glion, restaurant 
Le Criìlon, cuisine du Quai d’Orsay. , .}> est daas Ia boîte depuis 2007 à un poste multtfonction, de la 
distriburion à la communication. « D’ailieun, je reçois encore des mails d'Oretn de personnes vouiant 
reprmdre contm avec notre fami!k t nom histom ne mus quitte pas i amusc Julia en mettant la main 
sur Tépaule de son petit fìère. 11 s 3 appelle Pierre, il a 25 ans ; plus réservé, non moins motive par 
1 aventure familìale, ìl nenvisage rien dautre que le vin ; * Dumnt mon âvie de tommerce, j’ai fitit un 
stage dans ia pmmoúon immobiiière pour faire autre chose mais déormais jesuis très attirépar I’Asïepoury 
vendre du vin, travaiUer dans ce mtlieu nefittt attcun doute. » Phïlíppe et son èpouse Vanina ont eu un 
garçon, Louis, quí a aujourdTui 23 ans et qui poursuit des études de fìnances en Angjetene. « Je veux 
faìre mes preuves ailieurs pour prouver à mes parents et mepmuver quejm suis capabie. je medonne ànq à 
sept ans et, concemant tes ffatres familuxles, limmobilier comme te vin mintémsent »> dit-il. Paloma, 

I future juriste, et Amaud, en école de médecine, sont les enfants de Jean ; simples acrionnaires ou 
actifs, ils setont dans tous les cas de Ja pafrie. Ainsì, les dnq perits-enfants arrivent ptogtessivement 
aux afïaires avec le même sang chaud, une envie intacte de bârir et le souvenir d*un passé flottant 
entre la Franoe et lAlgérie, Ne chercbotis plus ; les Sénédauze sont des Méditenanóeas ■ 

CARTE D’IDENTITÉ 

Lepctevri delafamiileSénédauTe-ycom^ MaiquisdeTerme-emptoieLne 

dnquantaine de pensonnes pajr un Ghffîre d'Affaires de 1 8 millions d'euros. Pour ie bénéfioe ; 

« Oualou répond- nerre-LnuÊ. Le Châleau Val d’Arenc - quì se dote d'un caveau - prodiit 
120000 bouteilles et 200 000 cols pour ie Château Lauzade. 70 % des vhs deces deux 
píopriétés smt vendi® en régicn Paca Avec la psrt de négoce, la piDducticn est de 4 millions 
d'équivalent bouteilles. Le Château tVtefqtis deTerme (40 ha), entíèrement vendu per la place 
de Bofdeajx, s'envoieàpàjsde80%àrélranga Conoernanfcsg 1855, le 

milésaTie 2011 (35Q tánndgne à mefveille du renouveau de CB châíeau, tout en équilibre et 
fhesse. 201 2, 201 3 et 201 4 confirment le come-badc Le blanc du Château Lauzacie 2015 
(9,50 €) esî aussi de très belle facture, sur Jes fleurs bbnches avec une heureuse suavité, Sur oe 
rrérnemiéeime, le bandd rosé du Château\jy d'Arenc (12,80Q estfìdèle à lasigriature du 
mourvèdre, racé et puissant. 

Le rouge est cte la mâme vdne. 
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PASSIONNÉ PAR LES TERROIRS DU BEAUJOLAIS, FRÉDÉRIC BERNE, 

JEUNE VIGNERON, BIENTÓT CERTIFIÉ BIO, ENTEND METTRE EN LUMIÈRE 
LE POTENTIEL DE SA RÉGION. SON PROJET LUI A PERMIS D’ÊTRE LAURÉAT 
DU PREMÍER CONCOURS VIGNERONS & TERROIRS D’AVENIR 

Par Frédérique Hermine, photographie DR, adresse en pagecarnet 


F rédéric Berne cherche une salle de mariage 
dans le vignoble du Beaujolais lorsquil s arrere 
au Château des VergerSj à Lantignïé.., Et 
tombe amoureux de h cave voûtée qui n'a 
pius de vigneron. De fíl en aiguille, en échangeaut 
avec le propriétaire, Pierre-Henri Bassoulsj il lui pro- 
pose de refaire du vin chez lui et de commercialiser 
en direct sa production. Et la grande aventure com- 
mence, îl y a trois ans. Frédéríc connalt bien la région 
- ses parents étaient agriculteurs non loin de là et ïl a 
d’abord travaiUé chez Robert Perroud. Forr de quatre 
ans d J érudes en viticulture, ie jeune homme cherchait 
à monter son domaine. Le projet est àla foîs modeste 
et ajnbmcux quand on part de ricn, mais lcs Bassouls 
ont tout de stxite cu confìanoe dans cc grand garçon à 
la fois franc et timidé, qui étudìe avec autant d’aehar- 
nement les princïpes de l’agro-écologie d’un Pierre 
Rabhi ou d*un Claude Bourguignon que les moyens 
de commercialiser ses bouteîlies, de préférence en dl- 
rect sllt le Web ou en faisant la tourníe des bîstrots, 


cavistes et restaurants lyonnais. Face à certains pro- 
ducteurs qui * ouhltent » de mentiotmer depuis 
quelques années « Beaujolais » sur PétÌquette ou le si- 
gnalent en petit derrière la bouteHle, Frédéric veut re- 
vendiquer gros et forr l’appartenance à ce vignoble 
* que lon ne met pas assez en avant îl fait pourtant 
partie de notre patrimoine etje suis convaìncu quil a 
un heau potenúeL » Et de rappeler que * même le beau- 
joiais muveau est un vin de termtr vendangé manuede- 
menty sur ìa légereté et la finesse ». Frédéric fait d’aiíleurs 
paftie du groupe de réílexiofi sut les beaujolais-viJJages 
er sur les cins. 

UN JOUR, UN CRU À LANTIGNIÈ 

II rcprcnd donc cn míítayagc 6 hcctarcs, princîpale- 
ment en Beauj olais-ViIlages, au sud de ViUié-Moigpn, 
auxquels vont s'adjoindre quelques arpents de Chi- 
roubles (60 ares) et de Morgon (64 ares) quìl est 
parvenu à acheter après avoir fait le tour des banques. 
I! íaut náanmoins replanter pour une mécanisation 
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des sols qui vlse à supprimer les herbicides. Le trentenaire n a qu une 
strarégie en cêre : « Ôffrir à la piante une noumture équilibrée pmr 
stimuìer ses défemes natureíles et ìntervenír le moìns possìble et leplus 
naturelhment possible , » Le vìgnoble, on l'a compris, sera donc en 
bio. Frédéric Berne joue sur rrois styles de vmification : sur le fruit 
du gamay avec des macérarìons courtes de 3-4 jours pour le beau- 
jolais nouveau, qui représente 10 % de sa production ; des macéra- 
ûons de 7 jours pour le beaujolais-villages, quí doit « rester plus sur 
lejruit que sur les épices » ; et jusqu à 11-13 jours pour les cms, afìn 
d'en « extraire ia couieur et les tanìns avant Vêlevage », 

Pour Frédéric Berne, tout paraît sîmple quand on croit en son 
terroir et au savomfaire ancestral des vignerons de la région. . . Et 
que Fon ne compte pas ses heures. Son travaíl a vite attiré l'attetition. 
Au printemps derníer* Frédéríc Berne faisait partie des sept fìnalistes 
de la première édïtion du concours Vignerons & Terroirs d'avenir, 
une collaboration entre le groupe AdVini et SupAgro Montpeliier 
pour aidcr un jcunc productcur à s’ìnstaiicr ou à dèvcloppcr son 


exploitation. II en a été déclaré le lauréit à Punani- 
mité, avec à la clé un chèque de 50 000 euros et sept 
jours de formations et conseils. 

Une reconnaissance quì devrait faider à faire connaî- 
tre ses vins (15 000 bouteilles en 2015), mais le vi- 
gneron rêve déjà d’un autre challenge : prouver que 
Lantígnié a de beaux terroirs pour peut-être, un 
jour, voir naître un onzième cru en Beaujolais. ■ 


TERRE DEVINSAIME 


Le beaujoJais-villages (9,80 €) f franc et croquant sur ies 
fruits rouges, souple et harmonieux, idéal sur un plateau de 
charcuteries, lasagnes, pizzas, ou même sur toirt un repas 
dès rapârfdf. 
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CAVEdeTAIN 


CAVEciTAIN 


cavedetain.com 


lS d alcool est dangereux pour la sante, consommez avec moderation 
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RARISSIMES ET CONVOITÉS, C'EST À BORDEAUX TASTING LES 10 ET 1 1 DÉCEMBRE PROCHAINS QUE VOUS 
POURREZ DÉGUSTER LES FLACONS D’ORNELLAtA, LA PREMIÈRE CLASSE TOSCANE. L’AMBITION D'UN GRAND 
CRU CLASSÉ AU PAYS DU CHIANTI. RIEN N’EST TROP BEAU POUR QUE LE RÊVE SE RÉALISE 

Par SylvieTonnaire, photographies Pierre Martinez 


e navais pas 10 ans hnque ks paparazzis du vin ont fait 
crépiter leurs flashs à chacune de mes sorties : mon nom, 
Qrmllaia, faìt rêver, mon origine, la T&scane qui regarde 
ia Méditerranée > idem, ma p!astique> avec tous ies éléments 
dun grand cru classé 7 donne íe frisson. Mes coachs sont formels, je ne 
suis quun toutjeune top modeU mats promiseà une carrière de díva. » 
Voilà ce que pourrait murmurer k propriété mythique* lovée dans 
im drque à la géologie complexe, juste à oôté du village médiévial de 
Bolgheri ec de sa célèbre allée de dnq ldlomètres de cyprès, classée au 
Patrimoine mondial et chantée par le poète Carducci + 

Eace à Ìa cote des Étrusques et à l’île d'Elbe, séparés de Sienne par 
plusieurs parcs naturels, !es 115 hectares de vígnoble, piqués de 
2 500 oliviersj ont pour voisins le célèbre et précurseur Sassicaia, né 
à la veille de h Seconde Guerre mondiaie, et le vénèrable mais moins 
connu Casrello di Bolgheri, donr les caves sonr incluses dans les fon- 
dations millénaires du village éponyme. 

NAISSANCE D tJN SUPER TOSCAN 

Acquise cn 1981 par lc marquis Ludovic Antinorì, la propriétd cíc 
piantée à partir de 1 982. Eencepagement ? Tout ce qui peut faire un 
grand cru bortLclais : mcrlot, cabernct franc, cabernct sauvignon, pctit 


verdot pour lcs rouges, le local sangiovesc ne oomptant quc pour 1 %, 
Sauvignon, viognier et verdiochio en blanc : 2013 sera le premier mîl- 
lésïmc siglé Omdlaia. Sur unc mosai'quc dc sols - argibvcalciircs, al- 
luvions marines, sediments volcaniques plus ou moins métaHifères, 
galcts roulés chaquc implantadon de cé pagc a ètè mûremcnt réflé- 

chie, avec des densités de plantation allant du simple au tripie, 

Dès 1991, Michel Rolland devlent conscillcr assocíé. Puls, en 1999 t 
la fàmille Mondavi se penche sur le berceau de la stax en herbe, adou- 
bèe dans le clan des super toscans. 2002 voit rarrivèe du négocîant 
Frescobaldi (aujourd’hui seul propriétaire) et du dìreaeur actuel 7 un 
jeune cenologue français (cocorico I), Alex Heinz, élève de Denis 
Duboutdieu, passé par Château ìa Domittique, à Saint-Émilion. 

UNE HISTOIRE DE SEULEMENT 30 ANS 

<r Le point déest ddller ie pius hìn possìbh dans la sélection parceilaìre : 
ii y a 70 iots ìdentîfiês> éíevés un an sêparémenU sans avoir Ìa garde 
comme objecHfprinâpal Uhistorique du domaine est récent, iiy a cer- 
taines parceiles dom on découvre encore k potentiei » La ligne de 
oonduitc cst de nc pas mctoc de limitc à rcxigcncc, quirtc à fonctíonncr 
différemment : 90 % du personnel est feminin, pour un travaiJ plus 
méticuleux ; la cuvc béton nafait son apparìtion qu cn 2016.Tont est 



Ci-contne : Alex Heînz., directeur et oenolcgue du domaíne 
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imponant : chaque plame autour de la pmprfété comme à rintérieur 
des vignes est scrutée sous une loupe bienveillante : <i Les oíiviers nom 
apponent bmucoup pour Vêquìlibre environnemenml ïci, m plus , iis 
sont protégés* on na pas le droitde ìes couper : La viûadture na que 30 
ans, on na pas eu le temps de tout abîmer, on tramille dans Vesprìt bìo 
avec un gros effòrt de recherche sur la préervation de Venvironnement. 
On na pas beaucoup d’excuses, il ny a pas de météo prohlématique. » 
Idem pour lenherbemedt : feves et oétéales sont semées pour leur ap- 
port nutritif et équilibmnt, haies et bosquets sont entretenus et protégés. 
La nature est Técrin dun trésor : les vignes + 

INFUSION MÉDITERRANÉENNE 

<* Trente ans de recuV cest peu mais suffisant pour avoir le bon geste 
agronomique. Depuis les annêes 2000 [ on procède à la rotation des 
vignes, en compCmtation , car cest le seui moyen ddvoir de vieilles 
vignes en itat de produire . » Après un démarrage en flèche surfant 
sur la vague super toscan, avec beaucoup de concentratíon et de bois, 
le style s'affine. « Entre 1997 et 1999, ily a eu un palíer, la recherche 
dune identitè \ ilya une fiÌiation bordeÌaise bien sûr ; on peut faire ici 
des merlots extraordinaires, les cabemets sont rarement végètaux, mais 
le caractère mêdìterranêen existe r on est dans la générosité et m mème 
temps dans la recherche de la fraîeheur. » 


Si 2015 fut un grand millésime facìle à conduíre, Alex Heïns; avoue 
un fàible pour 2011 : « Cèst un monummt \ riche > puìssûnt, mdis en- 
cadrè ; un modèle d'équilibre entre le solaire et ia fermeté, » 

Cet état draprit d'cxceUence, loin de fàire des jaloux, a înfusé alentour. 
Très mtelligemment, les ventes au domaine sont contingemées i un 
flacon par personne d’une cuvée réservée aux visîteurs (le 
prîx ?). Un riers des vins est commercialisé sur le marché 
nationaJ. Très localement, on trouve chez tous les cavisijes 
la oourte gamme des rouges d'Omellaia. . . sur quantîté de 
millésimes. Ec, lomqu on passe à table, pas de ooeffident 
multipiicateur, on reste au prix caviste. La botte de la 
botte ? ■ 



< TERRE DE VINS » AIME 

Ornellaia Bíarco, DOC Bolgheri 201 3 (envíron 

240 $) : pnemier blanc à porter en étendard le nom 
du domaine nnais, bien sûr 3 pas le premier produrt 
Sur lâ propriété Câr il y a eu des arinées d’essaís, 
Voiìà une version bsen goumnande du sauvignon, 
sensation appuyée par rapport fruité du viognier. 

Un bel équilibre sur la longueur, la suavíté, la salinitá 
s’affìmnant en fìnate. 
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CHATEAU HALT-BRIOfí - CHATEAU QUIPÍTUS - CHATEAU LA MISSION HAIT-BREON 
- CLARENDELLE - 


L r a b U S 


d r a lcoo I 


est dangereux pour la santê. À consommer avec 


m o d é r a t 


o n . 







Cuvóes de fêtes 

Tout est permis ! 


CHAQUE DÉGUSTATEUR DE « TERRE DE VINS » A DANS UN CO!N DE SES CARNETS DE DÉGUSTATION UNE PAGE 
MARQUÉE « FÉTES », OÙ SONT CONSIGNÉES DES CUVÉES DESTINÉES À LA SÉLECTION QUE VOUS VOUS APPRÊTEZ 
À LIRE, DE DÉGUSTATIONS EN SALONS PROFESSIONNELS, DE VISITES DE DOMAINES EN DÉJEUNERS DOMINICAUX, 
NOTRE ÉQUIPE EST SANS CESSE À L’AFFÛT DE CES CADEAUX DE FIN D'ANNÉE À VOTRE INTENTION. 

Par Anne Sarres et Sylvie Tonnaire, photographies DR 
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LE JURY 


MILLÉSIMES À LA FÊTE 

Quest-ce qu un vin dc fête ? Une cuvée pas forcément chère mais 
oblïgatoirernent complexe. Qudle soit épîoée ou cbarmante et 
charmeusej c'est une invitation à la }oie et au plaisir d'être ensem- 
ble. 

Regarder f annèe écoulée par nos coups de coeur de dégustation 
cstaussì Foccasion dc rappeler à votrc souvcnir dcs vigncrons, dcs 
caves^ des négociants qui nous ont marqués. 

Enfin, unc cnvéc dc fêtc doit nous ítupirer dcs accords gpurmands 
qui sentent le coin du feu et les rires en famille et entre amis. Teis 
sont rtos crítères, résumès cn seul mot : lc piaisir ! 

Pour cette fin d'aíinée 201 ó, nous avons sdectionné une oertaine 
varièté de millésimes, tous disponibles à la vente, du champagne 
Salon 2004 aux rosés et blancs 2015, 

2011, 2012, 2013... Queiques milÌésimes récents ont présenté 
des profils tranchés, difficiles dans certaines règions, ïdéaux dans 
d'antres. Goûtés en avant'première, ils ríendront leurs promesses 
ct sont à ráserver aux cadeaux à feire ou à se faire pour venir en- 
richir vos csvc s. 20 1 3, annoncé comme un millésime exceprionnel 
en Languedoc-Roussíllon, s’est confìrmá dans ce statut au fîl des 
dégustations, frais, équilîbré, d une finesse înégalèe. La vigne na 
pas ou peu connu de stress hydrîque dans la région. Les ralsins y 
onr gagnè une précision aromatique irrésistible, er les vins se dis- 
rínguent par la finesse de leur trame tannique. À leur zénith dès 
aujourd’hui, ils y resteront dix ans au moins. II est encore temps 
de s’en procurer, mais les stocíts s'épuisent, ne tardez pas ! 

DES VINS BRILLANTS 

À tout seigneur tout honneur, le roi champagne et ses chevalîers 
crèmants et blanquette s illustrenc avec talent dans oette sélection. 
fis sont secondés par les vins doux naturels, liquoreux et moelleux, 
dont la période des fêtes sígne les jours de gloire (bien que notís 
sayons partisans de leur côté « incontournable du frîgo » pour le 
ráconfcrt du cuisìnier ou la transfcrmatìon d’un morceau de fro- 
mage en dégustarion d exceprion, la consoiarion de Tesseulé devant 
un navet télévisuel !). Les vins rouges de caractère, aux acoents 
èpicès et aux structures tanniques affirmées occupent naturelle- 
ment le terrain, aux côtés d'une luxueuse cuîsine d'hiver qui fait 
ìa part belle aux plats en sauce, aux gibiers, à la truffe et aux châ- 
taignes. Et nous gardons toujours de la plaoe pour des blancs et 
rosès, chamus ou ettlevés, pour changer, pout raffaîchir et pour 
varier les plaisirs. 

DU TRÈS BON BIO 

Enfìn, si les vins bio sont présents au fïl de ces pages, nous leur 
consacrons en plus un espace dddid, piochant dans toutcs Ics rá- 
gions, car non seulemenr nous sarons que nomhre d entre vous 
lcs rcchcrchcnr, mais ih nous ont définitivemcnt convaincus ct 
séduits. Laure Goy, qui en présente deux à chaque numéro dans 
sa rubrique « Duo dc bìo a fàlt preuve d’unc dctermìnadon 
certaine pour obtenir cette fenêtre. Et elle a raison ! 

Bref, tous les sryles de vîns sont là, et tout est permis pour cette 
période de fêtes + Elle clôt un millésime 201 6 qui a mis les vigne- 
rons à l épreuve. Nous débusquerons les meilleures cuvées dès 
Tan prochain. Mais, pour I’heure, régalon^nous [ Toure l'équipe 
de « Terre de vins » vous souhaite de gourmandes fêtes de fiti 
d’annèe ! 



Sylvie Tornaire 

«Teriedevíns » 


MleW.Boìsson 

Champagne 


Laurert 

Gotti 

Bourgope 


Jear-Charles 

Chapuzet 

Bordeaux 


Tliierry PerardeLLe 

Champagne 


IsabelLe Bachelard 
ALsace, Loire 



Laure Goy 

«Terre devìns» 




Anré Serres 

Laoguedoc 

Roussilton 



ChantalSarrazin 

Rhône 

Provence 



NOTRE 0RGANISATI0N 

Une fuis nest pas coutumu, ces vins nont pas tous été dégustés à L'aveugte. Et c'est mime 
tout le contraire, puisque, en dehors des dégustatians pnofessionnelles, c'est sihrleterraínque 
nous fa ísons Les meilleures découvertes. 


LA QUESTION DU MILLÉSIME 

Un coup de coeur absolu et puis. crueL dilemme, le miLLésíme choisi n’est pLus à ta vente. Oue 
faire ? Nous avons essayé, autant que faire se peut, d'éviter de ne parter que de milléslmes îr- 
trouvabLes. mais dans certains cas, et en partìculier dans Le vignoble bordeiais, ce n'est pas 
possibLe. Cependant. ces miLLésimes-Là. que seuie une longue garde exalte, sont peut-être 
défa da ns vos caves, sur la Toile ou chez vos cavistes préf érés. 


NOUS LIRE 

Pour pLus de LisibiLité, La couleur des vins est indiquáe par La couLeur du nom du domaine. 
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BORDEAUX 


Château du Jaugueyron 

Haut-Médoc 

Clos du Jaugueyron 2014 

17 € 

Qn connajt davantage les 
píouesses biodynamiques de 
Michel et Stéphanie Théron sur 
leurs c uváes de Margaux inais quí 
mérttant quelques années de 
viallissement, En attendant, leur 
Haut-Médoc est d 3 une grande 
étégance oO tout se joue s jr (a 
finesse des tannins, Un très bon 
rapport qualité-prix. 
ii| Sur un foie de lapin et des 
BIS petrts pois du jardin. 

Chàteau du Tailîan 

Haut-Mêdoc - Cru bourgeois 

Château dulaillan 2011 

14 € 

Un joli nez cassis annonce une un 
vin tendu qui se confimne en 
boucha La pattenoe a payé lors de 
la vendange des cabemets francs 
qui sont bien mùrs, L'élévage s'est 
opéné sur la struct ure et non 
l'aromatisation, Du médoc pur jus. 

II faut profiter du passage au 
Château pour acheter aussi du 
2012 ; dans un autre registne, celui 
de l'ampUdeetde la 
goumnandise. 

ip| Dars les deux cas s prévoir 
une belle échine de porc au 

four. 

Château Meyney 

Sajnt-Estèphe 

Château Meyney 2003 

50 € 

Cemé par Monîrose et Caion 
Ségur s Château Meyney est l'un 
des plus prestigieux "non classés" 
de Saint-Estèphe. La force de son 
terroìr de se retrouve de façon 
SLrprenente sur un msllésime aussi 
inattendu que 2003, Année 
caniculaire s fc il en esl, mais îci poiit 
de note cufte ou d'essoufftement 
prématuré : de l'élégance r des 
to udies florales presq ue 
margalai.se©! ur peu de iruffe, de îa 
violette. 

■ Une délicieuse cuhosrté, 

• encore meilleure en magnum, 
recommandóe sur un boeuf 
VVellington, 


par Laure Goy, Mathieu Doumenge 
et Jean-Charles Chapuzht 



Vignobles Barton 

MOUUS EN MÉDOC 

Château MaLvesin-Barton 2014 

15 € 

Les arômes torréfiés s'imposent au 
nez, on est dans le dur le cuir, la 
grave, le sotaire, bienvenue à 
Moulís. La matïère est tetour depuís 
l'anivée de la famille Barton. la 


classe aussi. ., Mauvesin is backl 
C'est encore jeune, il faut le 
carafer et P dans i'idéal, 
attendre le lendemain sur une 
parfaite entrecôte, ne pas chercber 
midi à 14 heures. 


M 


Château Gruaud Larose 


Saint-Julien Grand Cru 
Cla5Sé 1855 

Château Gruaud Larose 1989 

150 € 


"Le vin des rois, le roi des víns“ 


n'usurpe pas son sumom 
historique torsqu'on déguste un 
millésime aussï précieux que 1989. 
Les grands bondeaux sont ceux qui 
passent l'épreuve du temps avec 
grâce : celui-ci est enoore en pleine 
jeunesse, à iafoìs pdi et soyeux, 
doux et souple comme un vieux 
tweed, des notes de cuir, de cèdre, 
de pin maritime et de viande 


séchée sous le frurt encore 
gourmand. 

A savourer sur des cailies en 
sarcophage. 


Château Grand Puy 
Ducasse 

Pauíllac Grand Cru CLAítóÉ 
1855 

Château Grand Puy Ducasse 
2012 

40 € 

Ce 5 íimo Grand Gru Glassé n'est 
oertes pas le plus "bankable" des 
grands noms Paulllacais mais il 
préeente un intéressant rapport 
qualrté-prix à l'approche des fêtes, 
en partîculièfeiment sur ce miflésime 
2012 où sa dominante de meriot 
tire son épingle du jeu. Mûne 
écrasée, prune sauvage, matière 
souple, notes doucement toméfiées 
en finale. 

í|fi| Avec un ìournedos 
ÎU Rossini. 


Château Pichon Longueville 
Comtesse de Lalande 


Pauiiiac 


La Réserve de la Comtesse 
2014 

30 € 

Ça devient rare, un très beau 
second vin qui ne se ccníente pas 
de surfer sur l'image du pnemier... 
La pureté de cette cuvée 
composée à 59% de cabamet 
sauvignon et 41 % de meriot est un 
plaislr d'équilibre et de suavrté. 
"L'été indien frt des miractes\ sourít 
le dírecteurgénéral Nicolas 
Glumineau qui, fidèle à sa 
philosophfe du vin, a parfaitement 
maîtrisé rélevage (12 mois, 25% 
barriques neuves) pour conserver 1e 
trurt 



Sur une côte de boeuf 
pardi. 


Château Pichon- 
Baron-Longueville 

Pauillac 

Les Griffons 2014 

44 € 

Démonstratrf mais bien construit, 
les Griffons n'est "que" le trdsfècTie 
vln du Château, mais se dévolle 


pourtant avec la classe d'un grand. 
j Noir, mûr, boísé mais sans 
I exoès, raromatíque cerìse 
noire et épices douces, pointe de 
cacao amer et zestes d'oranges en 
fìnale lui penrnet de tenìr tête aux 
gitóers en sauce ou à un boeuf 
wellington. 

Châfeau d'lssan 

Margaux - Grand Cru Classé 

1855 

Château d'lssan 201 2 

55 € 

Les 1855 orvt un prix rnais ce 
Château d'lssan est un grand 
moment de dégustalion pour les 
amateurs de Margaux, 
c'est-à-dire fes aficionados 
d’équiiibre et de îìnesse. 

Nous y sommes^ 

Avec qudques années, ce vin 
sur des notes de cassis s'est 
apaisé pour ne gander que la 
frafcbeur eî la tension. La 
dominante de cabemet sauvignon 
(67%) travaille sur la longueur en 
boucbe. 

m On peut le marier avec une 
■ belie chair de turbot et des 
chips de lard. 



C'était le deuxîème mllJésiine de l'èquìpe de Laurcnt Cisné- 
ros* Cet ancíen chef d T entiieprisej maú aimí footballeur à 
haut niveau, largement hyperactif et passlonná d'équitadon, 
rachète en 2009 les 36 hectares de Rouillac, entre Bofdcaux 
et pteniiète fbrêt des Landes, á 15 tninutes de Bordeaux* 
Pas ïssu du sérail, il hit Tl le choix de s’entouxer des mcilleurs", 
Jcan Christophe Barron en directeuj techníqne et Sophie 
Burguet en maitrc dc chai, Erìe Boisscnot en oenologue 
conseil et "souhaite faìre pfogrcsser le terroir grâce à une 
agrículture raisonnée certifìee par LAFNOR'L Les vins, en 
blancs comme en rouge ofFreni de plus en plus de finesse, 
année aptes année. Icî, le 2012 est parìait ponr mettre sur 
une bellc tablc dc fête : équilibré, soyeux, sur dcs noies fìi- 
mées et d’évolatíon an nez, mais une bouche çnçprç cro- 
quantc, ce beau rougc issu dcs graves dc Gandjan est un cx- 
cellent rapport qualité-príx* 
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HERITIERS CASTEJA 


www. bataillev. com 


Château Pape Clément 

Pf.ssac-Líognan 

2006 

env, 120€ 

Ce cru classé de Graves, phane de 
la galaxie Magnez, se la jaje dix ans 
après sa mise en bouteille, tout en 
finesse. Taníns paltnés, arônies 
nobles de CLiír, nez de noisette 
grillée, ftnate framboïsée élégante. 
rliî- Avec une píntade fermiere 
ili rôtie. 


Châieau Le Pape 

Prssac-Léggnan 

2013 

env.25 € 

Malgré son très jeune âge, le 
renouveau de cette proprìété, repris 
par l'équipe de HauPBaìliy depuis 
2012, est prometteur. Ce vìn 5 
merlot majcHÌtaìre, après un 
passage en carafe, révèle une belle 
élégance et un jus vibrant. 

A boire avec un civet de 
biche. 



Ghâteau Brown 

PES5AO LfOGNAN 

2011 

22 € 

Les années ont assoupli sa 
structure, et le fruit se révèle avec 
beaucoup de fìnesse. Un eíxcellent 
rapport quaJité-prix dans 
l'appellartjon sur ce millésime. 

n Avec un sauté de veau aux 
moriites, 

Château Gravas 

Sauternes-Barsac 

L’Espritde Gravas2013 

14€ 

Avec un habillage esthétjque, signé 
Paul Fickinger P l'Esprit de Gravas 
offre un sauternes encore fraîs et 
pletn de peps dans les cinq 
pnemière années une bouche 
exotique et rafrafchissante. 

| Une très belle façon de 


oommencer le repas avec un 


fbie gras poêlé. 

Château Smith 
Haut-Lafitte 

Pessac-Léognan 

Grand Cru Ciassé de Graves 
2010 

env. 140€ 

En 2010 la réussrte de féquipe de 
la famille Cathiard a été de révéler 
t'expnessbn pure du terroir des 
graves guntziennes classées parmi 
Í88 meilleures des Graves. Un 
équilibre parfait entre les notes 
fumées, le fnuít noir dense, la 
fraîcheur minérale et 
rassagissernent des tanins après 
quelques années de bouteilie. 
j&iì' A marier avec un pigeon 
PÍI- à la ruyale. 


Domaine de Chevalier 

PESSAC-llrOGNAN 


2010 

env. 80 € 

Une vaieur sûre sur les graves 
de la rive gauche, particulièrament 
en 201 0 h où tout le fruìt, la chair 
et laftnesse de cet assemblage 
merlot-cabemet et une pointe 
de petit verdot se révèle 


avec allune. 

im| 1 Avec votre boeuf 
lilJ wellington. 


Château de Rayne Vìgneau 

Sauternes 1" Cru Classé 

Château de Rayne Vigneau 
2011 

40 € 


Nez d'orange amère et d'abricot 
oonfit, presque floraJ en bouche. 
une sucnosité maitrisée matgré de 
forts acents de pârte de fruits, de 
fjgue blanche, de miel et d'acacia, 
oe liquorGux à 1a fois gourmand et 
délcat porte assunément ia 
signature du regretté cenologue 
Denis Dubourdieu, qul a contribué 
à son élaboration. 

m Sur un carpaccio d'ananas 
aux épices douces. 


Château Climens 

Barsac l » Cru O ASSlì 

Château Climens 2006 

80 € 

L'incornparable race de ce ler Cnj 
Classé de Barsac, élaboné d’une 
main d'orfèvre par Bérénioe Lurton, 
ss retrouve dans ce magnrfique 
2006. L'équilbre entre frajcheur et 
sucrositép ia complexlté des 
arômes de fruíts confits, ecorce 
d'orange, miei et pain d'épice, en 
fait l'invítô idéal des grandes tables 
de réveillon, 

n Sur un vacherin aux fruits 
exctíques. 



Château Suduiraut 

Bordeaux Blanc 
LE BLANC SEC 2015 
12 € 


Ou connait plutòt le sauterues de Sudulraut, id ce beau 
blanc surprcnd les palais par son équilibre cntre onc- 
tuosite (noter le semillon majoritaire dans rassembhge), 
gûurmandise miellée (pourtant sec ï) et fraichcur 
agrumes en fì nale. ime nouveautré réussíe de U gatnnne* 
Avéc des bufóti: et des langotisdnes. 
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Château Haut-Bergeron 

Sauternes 

2013 

24,50 € 

Enfre la vaniHefrâíche, les zestes de 
citron vert et le miei d'aocacia. la 
bouche do cs liquoneux est un bel 
équilibre entre la fralcheur et le 
sucfe. Exotique, fìorai, et épicé en 
flnale, on l'ouvre dès cette fln 
d'année, ou on PoubNe en cave 
pourdes années... 

O Avec un plateau 
de fromages affinés. 

Château de Cérons 

Graves 

2014 

12 € 

Avec son assemblage de 
sauvignon blanc (35 %), grìs (15%) 
et sémillon (50%), le blanc de 
Caroline et Xavier PefTomat s'ouvre 
après quelques années sur une 
structure douce, légèrement 
beurme, une fraícheur toujours 
présente et une finaJe sur de très 
beaux amers. 

O Avec un bar rôtl au beune 
d'agrumes, 

Vignobles Dourthe 

Graves 

Château Rahoul 2014 

23 € 

II est destiné aux amoureux de vins 
jeunes, sur la puìsance, l'opulence, 
des formes, II peut vieíllir bien sûr 
maís ce vin séduit déjà par une 
belie sucrosité, son bouquet 
d'agrumes et une touche de miel 
en fi'nate. 

O En avant toute pour une 
poêfée de Saint-Jacques 
avec un wok de légumes, 


Vìgnobíes Carreau 

Blayf. Cûtes de Bordeaux 

Château Crusquet Sabourin 
2012 

12 € 

Get assemblage de merìot (80%) et 
de cabernet sauvigntxi (20%) a 
besoin d'une carafe pour s'ouvrir. 
On ne recherche pas ia puissance 
nnais le plaiár du fruit ; c'est 
éiégant, fiusde, soyeux. sans chîchi. 
Une bel-le dírection pour les vins de 
Blaye. 

M Sur une bdle assiette de 
mm charcuterie italîenne. 

Laurence et Marc Pasquet 

Blaye Côtes de Bordeaux 

Château Mondésír-Gazin 2010 

12 € 

II en a ©ncore sous la pédaie. Ge 
vìn bîo a joué ìa carte du malbac 
(35%) pour acoompagner le mertot 
et c'est une réussite. Le nez et la 
bouche sont régiissés, le long 
élevage à la Bnjmont a travaillé sur 
la structure, 

I G'est un vin d'hiver. sur du 
I gibier, avec de la buée sur les 
vîtres et des rires qu'on entend 
dans la nuìt. 

Domaine Léandre 
Chevalier 

VlN DE FRANCE 

Malbec 201 5 

15 € 

Même - surtout - sur nos tabies de 
fêtes, on a parfois besoin d'un vin 
de soif un vin de copains, à boire à 
gnandes gorgées sans se poser de 
questions. Le Malbec de 
Dominique Léandre Chevaiier, 
vtgneron foonodaste qui s'applique 
dans le Blayais à inventer des 
cuvées atypiques, est de ceux-ià. 
fjM Un pur plaisir poivré à 
■iíiJ savouner sur des coeurs de 
canard grillés. 
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Château Cheval Blanc 

Saint-Emiiiûh Grand Cru Cla ssê 
Pettt Cheval 2014 
90 € 

Le premiervin blanc produit par Château Chevai Blanc, 
pmduit à4500 bouteilles seulement Un sauvignon hEanc 
"apprivois^", sans aucune notre variétale mais avec de la 
tensìon, un jus de fleur bianche^ de fenouílj de pèche de 
vigne, légèrement citroníie. Sur des queues de langpuste 


et fìraíe de nêve. Un grand 
bordeaux, assuîéfnent. 
[Bij Surunpigeon 
iíl à rétoijffée. 



Château Genibon- 
Blanchereau 

Côtes de Bourg 

Améthyste de Genibon 2012 

9.50 € 

tl y a à Bordeaux des grands virs 
pas chers. Ce Côtes de Bourg 
l'atteste, offrant un bouquet de 
frurts rauges, des iannins qui se 
sont parfaiterrierit fondus et 30% 
de malbec qui vont raoer ce vin. 
C'est du dassique, du Balzac, une 
valeur sûre. 

■ Avec un foiedeveau giflé 
d'un fiîet de vinaigre 
baJsamique et unevraie purée. 

Vignobles Rodet-recapet 

COtes de Bourg 

Château Brulesécaille 201 1 

1 1 .50 € 

C'est la perle des Côtes de bourg, 
un très grand terroir. Ce 201 1 arrive 
à maturité. la puissance est 
domptée avec Ees années et tout 
se |oue sur le grain des tennins, 11 
faut prendne son temps ; il évolue 
dans le verne devant une belle 
volaille avec des moriltes. Son prix 
n l est pas une blague pour oe très 
grand Bordeaux, 

Famîlle Pourquet-Bécot 

Sajnt Emïïjon Grand Cru Cussst 

Château Grand-Pontet 2012 

29 € 

C'est tûujours la puneté et la 
rcndeur du fruit quì font le channrìe 
de cette piopriété à l'ombre du 
cbcher de Saint-Emilion. A un prix 
enc»re accessible, ce Saint-Emilbn 
Grand Cru Classé gagne en 
éiégance au fur et à mesure des 
années ; ce 2012 demeure 
croquant, sur la grosse cerise noire. 

m _ì On l'imagine parfaitement sur 
■ un carré d'agneau encroûte 
avec les fameux iégumes cubiiés - 
et retrouvés. 

Vígnobíes Dourthe 

Sain pEmilìom Grand Cru Cìassé 

Cbâteau Grand Barrail 
Lamarzelle Figeac 2014 

18 € 

Moyennant quelques heures de 
carafe, c'est un vin qui s'apprécie 
sur sa jeunesse ; le bouquet de 
fruíts rouges eet délicat et les 
tannìns sont défà très fins. Discret. 
souvent oublié N ce Saint'Emilion est 
un tres bon rapport qualité-prix. 

O Sur une assiette de ris de 
■ veau, il devrait blen se 
comporter. 


Château Figeac 

Saint-Emiuon Grand Crli Classê 

Petit-Fígeac 201 3 

30 € 

On paye un peu íe prestrge du 
premier mais c'est à tout poinrt de 
vue une grogée de ptajsìr. Ce 2D1 3 
est sur la pureté ; le nez est déjá 
aguichant de fraises écrasées, la 
boucrie est nonde, plaisante, 
explosive. 

rm Un beau second, festrf qu'on 
BB pourrait accoíider sur un 
dessert une panrta cotta de sureau 
aux fraises infusées à la menthe 
versus te chef Glaude-Emmanuel 
Robin de L'Aiiée des Vignes à 
Gajaro. 

Château Coutet 

Saint-Emiuon Grand Cru 

Château Coutet 2010 

25 € 

Gette tnàs beile propriété famifiale de 
Saiht-Emiion, riches de vestiges 
hâstoriques passionnants et d'une 
hospitalité pnoverbiale, se distingue par 
des vins de très belte fecture, éiégants 
et équilibrés, peoduiis en agriculture 
hiologique. Bien qu'étent dans sa 
prime jainesse, te 2010 est un 
monument de ftefcheur et dedensité, 
à carafer impéraivement deux heuies 
aMantdeteboine. 

imÈ\ A déguster sur une sourìs 
BÍB d'agreau. 

Clos de l'Oratdre 

Saint-Emiuon Grand Cru 

Closde l'Oratoire 2007 

45 € 

Comme toujours avec les vins de 
Stephan von Nerpperg (Ganon La 
Gaffslière, La Mondotte), le styfe est 
superbe. Un vin élégant, lìmpide, 
suave, racè, tìré à quatre épingles, 
Fnale fraíche et mentholée. 

Mj On peut oser un canard 
BÍIJ ausang, 

Château Beauséjour 
(Héritiers Duffau-Lagarrosse) 
Saint-Emilion Grand Cru Classê 

Château Beauséjour (Héritíers 
D uff au - Lag ar rosse) 2005 

95 € 

Ge 1“ Grand Cru Cìassé "B" de 
Saínt-Emilìon se distingue par sa 
vivacrté : tendu oomme une corde 
d'arc, iî ofïìne une belle matière 
pleine, une pointe de tabac bbnd, 
des éptees douces, et une ffnate en 
virgute, calcaire et crayeuse, Un 


grand vin sars exubérance, articulé 
et salllant. 

| |m On peut oser 
llil' urte oie rôtie. 

Château Larcis-Ducasse 

Saint-Emilion Grand Cru Classé 

Château Larcis-Ducasse 2006 

50 € 

2006, ur ''petrt mHlésime" qui 
commence çà et là à dévoiler son 
potentiel. Icì patiné et ciselé, avec 
des tanins encore serrés, il décline 
de jolies notes fumées, Un vin 
élancé et compact, une boîte à 
musique qui déroule sa jdie 
musique tintinnabulante. 

|j|" Surunfaisan 
iii en cocofte. 

Château Angélus 

Salnt-Emilion Grand Cru Classé 

Château Angélus 2004 

240 € 

Gn reconnait le pur style Angélus, 
emblématique proprteté d'Hubert 
de Boûard : une matiène veloutée 
et coreée, de la puissance dans un 
gant de velours, des tanins fondus, 
Le fruit est noir, mûr, plein, soutenu 
par ctes notes légèremant grillées et 
cacaotées. Un vin ample, juteux et 
patiné, à savourer sur un beau roti 
de boeuf en croùte aux truffes. 

Château Pavie 

SainT-Emilíon Grand Crd Classé 

Château Pavie 2000 

500 € 

Diffìcile de trouver encore ce 
millésime à la vsnte. Si sa 
réputation a sans doute été 
©cagérée à BordeauXj il Irouve ici 
toutefois un ambassadeur de tout 
premier choix. Pavte n'était pas 
encore 1 er Grand Cru Classé "A" 
mais le travai! de Gérard Perse 
porîait déjà ses fruits. Jus intact et 
vibrant, premíères notes d'àvolutten 
et de comptexité, grande frafcheur 


Châleau Cheval Blanc 

Saint-Emïïion Grand Cru Ciassè 

Château Chevaî Blanc 2Q05 

1 000 € 

Evacuons d'emblée te poids du 
mythe et jugeons le vin sur çe qu'il 
est. Si vous avez ía chance d'avoir 
ce trésor dans votre cave ou si le 
Rère Noef a été particuiièrement 
généneux avec vous, vous pouvez 
choisir de l'attendre enoore 30 ans, 
ou de la savourer dès à présent 
dans son insolente adolescence, Ge 
Chevai Blanc est un pursang, entre 
terce et délteatesse. Des tanins 
fiermes encore mais un toucher de 
bouche inégaiable, tout en soie et 
vibration, mattere sensuelte et 
caressante, parfumée, campbrée, 
électrisée par une finate aux amers 
nobles et aux épices douoes. 

Château Monbousquet 

Saint-Emojon Grand Cru 
Classé 

Château Monbousquet 2006 

50 € 

Première propriéte achetée par 
Gérard Perse (Ghâteau Pavie) à 
Saint-Emilion en 1993, 

Monbousq uet se distingue sur ce 
millésime 2006 par sa matiène 
ferme et ooncentrée, un caractère 
éploé, assez dinectj mais assoupli 
par les années. 

A déguster sur des ravides 
I aux cbampignons. 

Château des Laudes 

Saint-Emiljon Grand Cru 

2012 

17 € 

Sur les temes de Saint-Emilion, 
cetîe propriété du gíron des 
vïgnobles Lartigue, abrite des vîns 
de beite facture, Le 20 1 2, entre 
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LES CUVÉES DE FÊTES 



Domaìne Daviau 

Fronsac 

Château La Rousselle 2010 
22 € 


Ce domaine, c'est un poème, une pépite, un terroir aussi 
grand que petit (33 Hectares) assis sur du cajcaire où le 
mcrlot et le cabemet franc s T épanouissent pour des vins fîns 
et de garde, Les connaisseurs savent combJen íe mîllésime 
2001 était sorti partni les meilleurs de b place de Bordeaux, 
c T est dire. ,, jacques et Vîviane Davau font un travad rcmar- 
quáble avec l oeil et le palais de Stephane DerenoncourL Le 
2010 est en grande ibrme en ce nioment> toujours cette pu- 
rete caractéri&ttque de ce cru et cette fîne&se des tanins* Si Ìe 
nez est délicat^ la bouchc esi ampJe et irès longue par k 
belle addité quc contíent ce vìn, Les années ïui donnent un 
caractère ttufte, de très bon augure sur un vrai plat d f hiver, 
Le fameux boeuf bourguignon. 


densrté du fruit et des tanins 
affinés, a déjà dévetoppé des notes 
d'óvolutior (cacao, menthds 
légers) sans aJténer la puissance et 
la strjctunB de la bouche. Une belle 
approche pour ramateur de rive 
droite, avec cette beiìe néussite. 
|ïm Avecunmagret 
iíB de canard. 

Château La Conseitiante 

POMERDL 

Duo de Conseillante 201 2 

50 € 

Inutíle de présenter le château La 
Conseillante, institution de Pomerd 
appartenant à la famille Nîcdas, Le 
second vin du domaine est une 
belle inrtroduction, en particuíier sur 
ce millésime 201 2 enjôleur où le 
Meriot (majoritaire à 90%) exprime 
toute sa sáduction en soupiesse. 
rlli' Beaucoup de cbarme et 
!ÍI d'ailure, parfait sur la dinde 
de Noèl. 

Château Petit Viilage 

POMEROL 

Le Jardín 2012 

39 € 

Elegance de Pomerol 3 Séduisant 
aux arômes de confiture de mûres, 
unetouche de rmenthol pcur 
rappeler son âge, réglissé au nez 


comme en tìnale f il est à son 
apogée pour se faire servir cette fin 
d'année sur les tables de fête, 

n ì Avec des caiiles aux 
■ champignons. 

Château Vrai Canon 
Bouché 

Canon Fronsac 

Château Vrai Canon Bouché 
2014 

20 € 

Encore jeune, oe20l4 esl défàtrès 
agréable à déguster avec sa forte 
charpente qu'adoussissent les 
notes menthoíées et la touche 
saline sur le bout de la langue. 

Nous sommes au pays du calcatre 
qui permet d'élaborer des vins sur 
la fraîcfieur. 

fv| C'est néussi, qui pius est sur 
■iil des macaronis à Ja truffe 
noire et un foie gras poêlé. 

Pascal et Sophie 
Lucin-Douteau 

Casttllon Cûtes de Bordeaux 

ClDS Louie 2012 

26 € 

Ce Castiilon bio est aussì discret 
queremarquable. Singuler, 
sanguin, cette cuvée qui donne 
une impresston de fragîlfté n'esî 



BORDEAUX 


Elaborateur historique de rappellatìon 
Crémant de Bordeaux, la Maison Celene 
élabore descrémants de Bordeauxselon 
la méthode tradîtionnelle. Ramassés à la 
main puís élevés en caves souterraines, 
nos crémants bénéficient de conditions 
ïdéales d'élevage favorísant la création 
d f une bulle fine et régulière. Les 
crémants Celene accompagneront tous 
vos moments de fête ! 
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que délicatesse. Nous sommes sur 
des fruíts noìrs très mûrs avec ur 
éíevage parfaitement fondu. 
mm Avec les épices d'un Tigre 
■IS quí pleure. 

Vìgnobles Nicolas 
Tbienpont 

Francs - COtes de Bordeaux 

Château La Prade 2007 

10,50 € 

Encore un exemple de beaux 
bordeaux à petrts pris qul plus est 


sur un millésime ancien. Ce 2007 
est paríart pour les amateurs de 
vìns qui se sont polís avec le temps 
jouart sur la fínesse du grain et la 
souplesse. Nous sommes sur des 
ftuits noirs, des notes de tabac et 
cfe cuir L'enseaibte est structuré, 
pensé, soigná 

Sur des côtelettes d'agneau 
avec quelques girolles. 






Château Penin 

Bqrbeaux Supérjeur 
Grande Sélectiqn 2012 
9,90 € 

Cette propfiété faniíliale gerée paf Patriçk Cartejnfqn 
à Gcnissac, au nord dc íemrc-deux-mcrs, joue sotivent 
J'out5idef dans Jes déguitatíons à l'aveugle- Grande 
matière mais doux prix, ce metlot est juteux, mûr et 
s’ofifre avec ses quejques années en bouteille avec 
gfande goiitmandise : uu nez de cerise noire, marme- 
lade de fraïses, une pouite dc baics roses et unc bouche 
quî dent la promesse avec sa concentration, sa densité 
et sa bellc fìnale poivrée. 



Château 
Vieux Mougnac 

Bordeaux Supêrieur 
ChAteau Vieux Mougnac 2010 
14,80 € 

Un pur concentré de fruít et de plaisii. Sur la Rive Droite 
de Bordeaux, à 15 Jdlomètres de Saiut-Emilion, la famille 
MiÌhard-Bessard conduit son vignoble avec soin, comme oo 
cultive son jardin. 

Le vin est produit au plus pfès du raisin, pas de maquillage 
par l'élevage, juste unc parfaitc maîtrisc des maturités et 
une vinifìcatìoti tout en douceur, pour un jus dense, pulpeux, 
gourmand (mûre, pfune, cassis). Un bofdeaux taiíiè pouf la 
table, preuve édatame que ce vignobJe sai t dormer, a fortìori 
suf Jes grands millèsmies, des vins de puf plaisir et de convi- 
vïaJÌté' À ce prîx-là* n'hésite/ pas, prenez-le en magnum 1 Et 
laissez mijoter un civet de chevteuil. 


Château Malagar 

Bordeajux 

Château Malagar 2011 

6,50 € 

II y a trois bonnes raisons de mettne 
ce bordeaux blanc sur votre táble 
defête. Premièremenf ii s’agit de 
Tancienne propriété de François 
Mauriac, reprise fl y a quelques 


années par Jean Meriaut (Gruaud 
Larose). Ensuite, awec sa 
dominante de sémilbn, il affidie un 
profil gourmand et charnu, (pèche 
iaune, pdre, abrioot). auquel 
l'évduîion sied bien. Enfin, son prix 
est ìrresistible. 

m Sur des saint-jacques 
à la cnème. 



AbSOlument Grands Bordeaux 


Dans Sovex GrandsC hateaux il 
y a dabord « grands châteaux 
Depuìs des décennies, la maison 
joue un rôle de premier plan au sein 


de la Place de Bordeaux, ce quì lui 
permet dbfïrír une large collection de 
Crus Classés, de Crus Bourgeois, de 
vins médaillés et d’exclusivités. 


Sovex GrandsChiteaux s appuie sur 
Tidée de traverser le temps, de ne pas 
succomber aux modes passagères et de 
faire rayonner le « vin-plaisir ». ■ 


L'abus d alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 


LESCUVEESDE FETES 



Et aussi... tous ces grands bordeaux à (rejdécouvrir 



CHATEAU 

LARTEAU 

GRAND V I N DE BORDEAUX 

Famille ANGLIVIEL de La BEAUMELLE 



www. chateaularteau . co m 

Tél : 05.57.24.86.98 - 06.07.08.15.75 
concact@chareaiilarteau.com 

L abtis d'alcool cst dangcreux pour la santé. 

A cortsommcr avcc modcratiaon 


Calvet, Crémant de Bordeaux 
Château Bastor-Laníiontagne, Sauternes 
Château de Bellevue, SainLÉmilìon grand cru classé 
Château Belle-Vue, Haut-Médíx: 

Château Beychevelle, Saint-Julien grand cru classé 1B55 
Château Bouscaut, Pessac-Léognan grand cru classé de Graves 
Château Boytí-Cantenac, Margaux grand cru classé 1855 
Cháteau Branaire-Ducm, Saint-Julîen grand cru classá 1855 
Château Brown P Pessac-Léognan grand cru dassé 
Château Calon-Ségur s Saint-Estèphe grand cm classé 1855 
Château Cambon la Peiouse, Haut-Médoc cai bourgeois 
Château tíe Camensac, Haut-Médoc grand cm dassé 1855 
Château Canon-la-Gaffelière, Saínt-Émilion grand cnj classé 
Château Cantemerle, Haut-Médoc grand cru classé 1855 
Château Caronne, Saínte-Gemme Haut-Médoc 
Château Castera, Médoc cru bourgeoìs 
Château Charmail, Haut-Métíoc cru bourgeoìs 
Cháteau Chauvin, Saint-Émilion grand cru classá 
Château Clarke, Ustrac-Médoc 

Château Clauzet & Château de Côme, Saínt-Estèphe cru bourgeois 
Ghâteau Clos des Prince, Saint-Émïlion grand cru dassé 
Cháteau Cos Labory Saint-Estèphe grand cru dassé 1855 
Château Coufran, Haut-Médoc 
Château Couhins, Pessac-Léognan cai classé de Graves 
Château d’Agasaac, Haut-Métíoc cru bourgeois 
Chàteau d’Arche, Sautemes grand çru dassé 1855 
Château d’Arsac, Margaux cru bourgeois 

Château de Castres / Château Roche-Lalande, Graves & Pessac-Léognan 

Château de Chantegrive, Graves 

Château de Ferrand, Salnt-Êmrliorì grand cnu classé 

Château de France, Pessac-Léognan 

Château La Dauphine f Fronsac 

Château de Léognan r Pessac-Léognan 

Château de l 3 Hospital r Graves 

Château de Pressac, Saint-Émilìon grand cai tìassé 

Château de Rouillac, Pessac-Léognan 

Château de Bales, Pomerol 

Château d 3 lssan r Margaux grand cru classé en 1855 

Château Ooms r Graves 

Ghâteau Faugères, Saínt-Émílïon grand cru classé 

Château Fleur la Mothe, Médoc cru bourgeols 

Château Fombrauge, Saint-Émilion grand cru classè 

Château Fûnplégade P Saint-Émilion grand cru classé 

Château Fonréaud, Listrac-Médoc cru txrurgeois 

Château Fourcas Hosten, Listrac-Médoc 

Château Franc le Maine p Saint-Émilion grand cm classé 

Château Giscours r Margaux grand cru classé 1855 

Château Glorìa, Saint-Julíen 

Château Grand Corhin, Saint-Émilion grand cru classé 

Château Grand Corbin-Despaqne, Saint -Émillon grand cru classá 

Cháteau Grand Mayne, Saint-Êmition grand cru classê 

Château Grand Puy Ducasse, Pauillac grand cru classé 1855 

Château Grand-Maison, Côtes de Bourg 

Château Grand-Pontet, Saint-Émilion grand cru classé 

Château Guiraud, Sauternes grand cnj classè 1855 

Château Haut Nouchet r Pessac-Léognan 

Château Haut Peyrous, Graves 

Château Haut Rocher, Saìnt-Émilion grand cm classé 

Château Haut-Lagrange, Pessac-Léognan 

Château La Dominique, Saínt-Émilion grand cm classá 

Château La Fleur de Boiiard, Laiande-de-Pomerol 

Château La Haye P Saint-Estèphe cru bourgeois 

Château La Louvlère, Pessac-Léognan 

Château LaTour Blanche, Sautemes grand cru dassé 1855 



à Bordeaux Tasting Les IQet 11 décembre 


Château LaTour Camet, Haut-Médoc grand cru classé 1855 

Château Lafon-Raehet, Saïnt-Estèphe grand cru classé 1855 

Château Lagrange, Saint-Julìen grand cru classá 1855 

Château Laneasan, Haut-Médoc 

Château Léoville Barton, Satnt-Julíen grand cra classé 1855 

Château UArgiius du Roi f Saint-Estèphe cru bcurgeois 

Château Lascombes, Margaux grand cru clas&á 1855 

Château Latour-Martillac, Pessac-Léognan cru classe de Graves 

Château Le Caillou, Pomerol 

Château Le Sartre, Possac-Léognan 

Château Léovi 1 1 Poyf erré, Saint-Julien grand cru classé 1855 

Château LesAnnereaux, Lalande-de-Pomerol 

Château Les Garmes Haut-Bricn, Pessac-Léognan 

Château Les Grands chênes, Médoc cru bourgeois 

Château Lynch-Bages, Pauìllac grand cru classé 1B55 

Château Lyonnat, Lussac-Saint-Émîlion 

Château Malartìc-Lagravière, Pessac-Láognan grand cru classé de Graves 

Cháteau Marquis d'Alesme, Margaux grand cm classé 1855 

Château Marquis de Terme, Margaux grand cru classé 1B55 

Château Meyney, Saint-Estèphe 

Château Oiivïen Pessac-Léognan eru ciassé de Graves 

Château Pape-Clément Pessac-Láognan cru classá de Graves 

Château Pedesclaux, Pauillac grand cru classé 1855 

Château Petít Bocq, Saint-Estèphe cru bourgeois 

Château Petit-Vïllage, Pomerol 

Château Pichon Longueville Comtesse de Lalande, Pauillac grand cm dassé 1855 

Château Pìndefleurs, Saint-Émilion grard cm classé 

Château Pipeau, Saint-Émilion grand cm classé 

Château Prteuré-Lichine, Margaux grand cru classé 1B55 

Château Quintus, Saint-Émillion grand cru cíassé 

Château Rauzan-Ségla, Margaux grand cru classé 1855 

Château Raymond-Lafon, Sauternes 

Château Rayne Vigneau, Sauternes grand cru cíassé 1855 

Château Reynon, Cadíllac Côtes de Bordeaux 

Château Roquetaillade la Grange, Graves 

Château Sansonnet, Saint-Émilion grartd cru classé 

Château Seguin, Pessac-Léognan 

Château Siran, Margaux 

Château Socìando-Malfet, Haut-Médoc 

Château Soutard, Saint-Émïlion grand cru classé 

Château Suduiraut, Sauternes grand cra classé 1855 

Château Tour de Pez, Saint-Estèphe cra bourgeois 

Château Tour des Termes, Saínt-Estèphe cru bourgeois 

Château Trianoo, Saint-Émiliqn grand cru classé 

Château Villemaurino, Saint-Émilion grand cru classé 

Clos Haut-Peyraguey, Sautemes grand cru classá 1855 

Crémants Celene, Crémant de Bordeaux 

Domaìne de Chevalìer, Possac-Léognan cra classè de graves 

□omaine de Grand Maison, Pessac-Léognan 

Antoine Moueix propriétés 

Ronan by Clinet, Bordeaux 

Vieux Château Gaubert, Graves 

Château Beauregard, Pomerol 

Château Clinet, Pomerol 

Château Gazín, Pomerol 

Château La Conseillante, Pomero! 

Château La Poïnte, Pomerol 
Château Mazeyres, Pomerol 
Château Nenin, Pomerol 
Château Rouget, Pomerol 
Château Vieux Maillet, Pomerol 
Clos du Ctocher, Pomerol 

Réservez vos places sur www.terredevins.com 
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Découvrez le 
Club’CEnocentres 



aGRICULTURES 

&TERRITOIRES 

CHAMBflE D'AGRICULTURE 
GIRONDE 


Â 


Lors d f une dégustetion à Taveugle, 
15 oenologues ont sólectionné 
les BestOf pour les Fêtes, 


CLUB 

oenocentres 

B o r d e a u x 

Notre sélection, votre référence. 


o© 

oenocentres 

o© 

cenocentres 

BEfiGERAC’DURAB 

e© 

cenocentres 


oenocentres 

SAIMT-SAVIIM 


cenocentres 

BDUflUC 


Dans le prochain numéro, 
une nouvelle sélection 
pour une nouvelle année ! 


ilture de a Gïronde, 
et d'expí rtise 


Des viticulteurs accompagnés 
et conseìllés par les cenologues 
des CEnocentres. 


La sélection des 
vins du Ciub 

CEnocentres 
pour vos Fêtes 
de fìn d'année 



Domaine de Beyssac 
“ESSENTIEL” BIO 

Côtes du Marmandais - 2012 

Belle robe grenat profond - Joli nez 
clégant el complexe où se mêieni 
fruits noirs mûrs et épíces - Bolsé fin d 
gríilé P toesté avec des nuances 
chocolatées, moka et truffe- 
Attaque souple et suave 
Belle structure chamue avec une 
fínale longue et des tanins fondus 
de grande qualité - Vïn à la fois virïl 
etélégant 

CEnologue ï Chrïstophe Veyssière 
CEnocentre Soussac 

www.domainedebeyssac.fr/blog/info/ 


I CIément Saint-Jean 
Réserve 

Médoc - 2012 

Superbe robe pourpre et ìntense - 
Le nez se dévoile sur des noles 
de baíes noires gorgées de sucre - 
■r* -4 J Le cassis, la mûre et la ceríse 

a se mêlent harmonieusement - 
Bouche pleine et sensuelle - 
Ce médoc, tout en équílibre et 
plénítude, ravira lessens. 
CEnologue : 

Paul Godard de Beaufort 
CEnocentre Bianquefort 

www.Linimedoc.com 



Excellence 
du Domaine 
du Cassard 

Blaye Côtes de Bordeaux 
2014 

Robe intense aninnée de reflets 
violines - Le nez se révèle puís- 
sant et éîégant, de fruìts rouges 
et d’épìces - Suave et ronde en 
attaque, la bouche offre beau- 
coup de volume et de densité, 
CEnoiogue : Nìcoias Pîffre 
CEnocentre Saint-Savin 
www.vignoblesbillieres.com 



Château du Retout 

Haut-Médoc - 2014 

Le Retout se distingue par une 
pLiissanee tanníque affirmée - 
Vin de garde, il allie notes 
fruitées de raisin et arômes 
torréfiés de l’élevage en bar- 
rîques - Pour les fêtes, n'hésitez 
pas à le carafer - II accompa- 
gnera une belle viande rouge 
juteuse ou un gibier ròti. 
CEnoìogue : Chrístophe Coupez 
CEnocentre Pauillac 
www. ch atea u - d u-r eto ui.co m 


www.oenocentres.com 





Château Tayac 
Prestîge 

Còtes de Bourg - 2014 

Robe profonde, nez boisé 
sur des notes torréfìées 
enveloppanl un fruìt bien mûr - 
Bouche ronde f à i’atteque 
charnue, montrant un bel 
équìlibre, dotée d'une beile 
donsíté tannique- La finale 
est longue offrant fraícheur 
et notes épìcéos. 

CEnologue : Eric Bardon 
CEnocentre Saint-Savin 
www. c h a t ea u-tayac.fr 



Château Les Donats 
Cuvée 100 Pur Sang 

Bergerac rouge - 2014 

Robe sombre pourpre - Nez 
intense de fruíts noirs P aux 
notes mentholées de malbec 
mûr - Beîle concentration 
en bouche dont le fruîté et le 
volume errobent élégamment 
le boisé *ondu et les tanïns 
d'un vîn de garde déjà 
gourmand. 

CEnologue : 

Caroline Chauveton 
CEnocentre Bergerac - Duras 

www.chateaulesdonats.com 



Château Saincrit 
Utopie 

Bordeaux Supérieur - 2014 

Belle couleur rouge intense 
et profonde - Nez complexe 
mêlant fruìts rouges mûrs et 
notes gríllées, moka - 
La bouche est dense, avec 
tíu volume, des tanìns élé- 
gants et un boisé fondu - 
Finale gourmande et fruitée. 
CEnoiogue : 

Geoffrey Feytout 
Ctnocentre Saint-Savìn 
www.c ha tea u -sa i n cr it.co m 



L'attribut des Tourtes 

Blaye - 2014 

Robe sombre - Nez 
complexe maríant les baîes 
noíres très mûres et un boîsé 
toasté - Belle structure 
fondue avec une fìnale 
suave. 

CEnologue : Nicolas Pifïre 
CEnocentre Saint-Savin 

www.vîg n o blesra g ue n ot.fr 


I Marojaliia 

Margaux - 2011 

Marojallia allie puissance el 
fraîcneur - Complexe, ìl rnaríe 
notes boísées toastées et frufts 
mûrs confîturés - Sa structure 
lui garantít un beau potentief 

■ de garde - II sublîmera vos 
viandes rouges de fêtes. 
OEnologue : Chrislophe 
Coupez 

CEnocentre Paulllac 

www.maroja 1 1 i a.com 




Atmosphère by 
Château Mercier 

Côtes de Bourg - 2015 

Couleur inlense avec oes 
reflets vìolacés - Nez ouvert 
sur des senteurs d’épìces 
et de fruîts nolrs - Le palaìs 
se montre ffuité à souhaít, 
soyeux, tendre et rlche, sou- 
tenu par des tanins fermes 
et fins. 

CEnologue : Nicolas Piffre 
CEnocentre Salnt-Savìn 

ww wx hatea u - m erd enf r 


M des Matards 

Blaye - 2014 

Robe cerise intense - Nez 
de fruits noirs mûrs p boisé 
élégant - Bouche hche et 

Í concentrée, avec des tanins 
enrobés - Fìnaie suave, 
avec une bonne persistance 
aromatique. 

CEnologue : 

Geoffrey Feytout 
CEnocentre Saint-Savin 
wwwx hateau-des-mata rdsxo m 




í r jnaí nr 


sipnûC 



Esprit d’estuaire 

Médoc - 2011 

Ce vìn íssu d“une rigoureuse 
sélection est un véritable éveil 
des sens - Tout en volupté, 
sa pe^sonnalité Lémoigne d'un 
long travail. Le bois loin de 
dominer ies nuances fruitées 
apporte sucrosité et longueur 
en bouche. 

GEnologue : 

Paul Godard de Beaufort 
CEnocentre Blanquefort 

www.u n I medocxo m 



Château Belle-Vue 

Haut-Médoc - 2011 

Belle-Vue se démarque par 
rharmonte qu'll dégage - 
[| est ampîe et souple - 
Son boísé apporte 
une touche minérale sur 
un fond fruîté et floral - 
Elégant ít s'accordera 
avec des viandes blanches 
savoureuses 
CEnologue : 

Chrístophe Coupez 
CEnocentre Pauilllac 
wwwxhatea u-bel le-vuexom 



Domaine Les Bertins 
“Les Trésors de Célia” 

Côtes de Duras - 2015 

Belle robejaune pâle - Nez 
intense, frals et complcxe avec 
des notes de pêche, poíre, 
agrumes et fruits exotíques - 
Bouche souple et moelleuse 
avec une belle fraîcheur- 
Fïnale longue et acidulée - 
Vin plaísîr et charmeur. 
CEnologue : 

Christophe Veyssière 
CEnocentre Soussac 
www. lesbertl ns.fr 



Château Vari 
Réserve du Château 

Monbazillac - 2007 

Robe d'unjaune éclatant- 
Nez intense, complexe, mêlant 
des arômes de fruits confìts 
au boìsó subtii ot brìoché - 
Très bel équilibreen bouche, 
alliant gras et concenlratíon 
à une belle fraîcheur - 
Beau potentiel de garde. 
CEnologue : Caroiìne Chauvetor 
CEnocentre Bergerac - Duras 
wwwxha tea u -va r i xo m 



Grande maison 
Cuvée du Château 

Monbaztllac - 2011 

Robe dorée soutenue - Nez 
interse et capíteux, aux notes 
de fruîts confìts, portées par un 
bofsé toasté voire fumé - Très 
riche en bouche p avec un boîsé 
encore jeune luí conférant une 
befle longueur aromatíque. 
CEnologue : Caroline Chauveton 
CEnocentre Bergerac- Duras 
www.grandemaison- 
m onbazillac.com 


Labus d'aicool est dangereux pour la santé consommez avec modératlon. 






SUD-OUEST 


Château Haut Bernasse 

Befgerac 

2004 

1 2 € (50 cl) 

Le sémìllon [70%} - musoadelle de 
Romain Glaverie, avec une poínte 
de sauvignon donne un vin à 1 20 g 
de sucne sur les abricots secs, 
harmonteux sur une beile 
puissance rriellée. 
pì II se sufftt 
■II àlui-même, 

Ghâteau Tour des Gendres 

Bhrgerac 

Cuvée pérìgourdine 2014 

15 € 

Un bouquet cte fieurs bianches 
et de fruits exotiques sur une trame 
crayeuse et minérale pour oe 100% 
muscadelle ne sort pas tous les 
ans. 

n Pour un risotto 
aux langoustines. 

Domaine Counèges- 
Longue 

Buzet 

Cuvée Vitatge Víelh 2013 

13 s 30 € 

Pour cet assembiage moitíé meriot 
moitfé cabemet-sauvignon, des 
notes méridbnales et épicées sur 
des arômes de fruits noirs bien 
mûrs et de groseille, un léger boisé 
vanilté sur des îanins déjà fondus, 
ímÈ Avec un pâte de grives 
iil ou un cou d'oie confrt. 


Château du Cèdre 

Cahors 

Cuvée Extra Libre 2014 

14,50 € 

Inoontoumable, rexcellent Pascal 
Vàrhaaghe, désoimais coprssident 
ctes Víns de Cahors et qui propose 
cfepuis trols mlllésimes une nouvelie 
cuvée en bio sans sulfites [un vin 
natural ditron), ávidemment en 
quasí 100% malbec (avec quelques 
grnppes de merlot). 
mm Pourunpavé 
iii debiche. 

L'Encios des Braves 

Gaillac 

Cuvée Bravissimo 201 2 

24 € 

La plus vieílle paroelle du domaine, 
pour ce 100% braucol, longue 
macérBtbn et viniftcation intégrale 
pour anrondir les tanins, Ce cépage 
bcal se développe sur des arômes 
de Iruits noirs, de cuir 
et de réglisse. 

Pour un marbné au chocdat 
ou une épaule d'agneau, 

Château Balsamine 

Gaillac; 

Cuvée Un ange passe 2014 

10 € 

Une douce mervalle íruitée et 
florale, légèrement vanillée sur la 
compoîe de coing, l'ananas avec 
une note de menthe. Une cuvée 
en édition Imttóe à base de loin de 
l'ceïî, ìmaginée par un jeune couple 
ìnstallé depuispeu. 
mm Avec un foie gras sur une 
M tranche de brioche grillée. 




Domaine Arretxea 

Irûulégoy 


Guvée Grès 2014 


25 € 

Le& Riûuâpeyïous ont fait un joli traváil (en bïo et sui tles 
principes de biodynamie) sur le variétal avec un même assem- 
blage, moitié petit manseng, moîtîe petít coutbu (eertains 
nullésîmes avec du gros manseng); sur trois terroirs difFárents 
dont cette parcelle e|e vignes en seleçtion massale strr íe gràs, 
Elle donne un vin mincrai tendu comme im arc sur des arômes 
de pieme à fusîlj de fruits blancs sur une note fumée et une 
longue fínale saiine, à boire ou à garder. 

Avec des huítres grattnées, 


Par Prédérjque 


Château La Colombièîie 


Hermine 



Clos Basté 


VlN DE FRANCE 


Le Grand B 2014 

16 € 


Les Cauvin en bio ont neplantó 
un cépage rare, presque disparu, 
le bouysselet. Un vin élevé en bartb 
en bariques, beumé sur les fruìts 
blancs et les champignons, Rond 
et gras, sur une fìnale saline eî. 


mfnérale. 


O A essayer avec des vols- 
au-vent de ris de veau. 


Domaine Bellegarcíe 

jURANÇON 

Cuvée Pierre blanche 201 3 

13,50 € 

La cijvée, élaborée parfbìs avec 
du gros manseng et du camaralet; 
est pour ce millésime un 1 00 % 
petít manseng, élevé en barrìques. 
Un grand potenìíel de vieillissement 
pour ce Wanc aux arômes de fruiís 
exotiquee et d’ananas rôtí sur une 
jolse vivacité minérale, légèrement 
dtronré, 

n Pour un chapon 
aux truffes. 


Liqueur de vin de Madiran 

2014 

14€ 

Le domaîne des Mur, esn bio depuis 
2008, travaille aussi avec quelques 
principes de biodynamie. Urt 
100 % tannat sur un millésime 
plutôt solaire élevé un an en 
barriques et 8 mois en cuves, Des 
fruits nouges ©t plus d’épices et de 
tanbs que le 201 3 encore 
disponlble. 

m Avec un salmis de paJombe 
■lilJ ou une daube de sanglier. 

Domaine de Millet 

Gôtes de Gascogne 

Cuvée Elusa 201 5 

8 € 

La puìssance aromatique du potit 
manseng, qui représente la moitié 
de i'assembíage, oomplété de 
sauvignon et chardonnay I Un vin 
complexe, tout en finesse sur les 
fruits exotiques, la pêcte blanche 
et les agrumes. 

m Avec un velouté de potiron 
aux noix de Saint-Jacques, 


Domaine Triguedina 

Caiíors 

Clos Triguedina 2012 

17,80 € 

Le Clos Triguedina à 85 % malbec 
complété de merioí et tannat est 
déjà un vln gourmand (à carafer) 
mais peut se gander encore. Des 
arômes de fruits ncirs, réglisse et 
poìvre et qudques notes de sous- 
bois sur des tanìns soyeux, 
i|flf Avecunpigeon 
ilil aux cèpes. 

Château d'Aydie 

Madiran 

Cuvée Maydie 2012 

17 € 

L'une des plus vieiltes familtes 
de Madiran, les Laplace, travaille 
avec des vignes de 40-50 ans pour 
ce 1 00 % tannat muté sur gráns 
à 1 30 g de sucre. Des aròmes 
de kirsch, de cacao, de pmneaux 
et de fruits secs sur des tannïns 
soyeux mais préserrts. 
i[fl| À marier frais à une marquise 
ill au chooolat... ou un cigare. 


Domaine du Cros 

Marcillac 

Cuvée Les Rougiers 2012 

15€ 

Philippe Teulìa; grand défenseur du 
mansois (nom local du fer 
servadou), élabore un maroillac 
avec des raisins ìssus de vieilles 
vïgnes de 70-80 ans sur les fameux 
grès rouges et après un an en 
barriques et troís ans en bouteitles, 
Des arômes de poivrons grillés, 
de rôglisse et d 6 épic©s sur 
des tanins enrobés, 

| Sur un rumsteack 
■ aupoivre. 


Domaine de Magnaut 

CÔTES DE GASCOGNE 


Duode Manseng2013 

12,20 € 


Un blanc doux à partir de raisìns 
passerillés, récoltés par tris 
suocessifs Un assemblage petit 
manseng (70 %) et gros manseng 
(30 %) à 80-90 g do sucre, 
harmonieux sur l'ananas très mûr, 
la pêche jaune et les fruits tropicaux 
et une note d'eucalyptus apportant 
un peu de fraîcheur. 

n Avoc une panna cotta 
à la vanille. 
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Eau minérale naturelle des Pyrénées. 


Crtatlon Studte IMR 05 59 02 B2 







LANGUEDOC-ROUSSILLON 

PAR ÁNNE SERRES ET SYLVÍE TONNAIRE 



Mas des Quernes 

AOC Langufjxïc 
Terrasses du Larzac 

La Villa Romaine 2013 

24,50 € 

CEnologue de talent, Jean Natoli 
explore la génénosité juteuse 
du carignan (40 % dont la moïtié 
en maoération carbortiQiB pour 
un fnjit rouge croquant), 
la gounnandise poiwée-cuir du 
mourvèdre (40 %} et la chaleureuse 
douceur prune et mûre du 
grenache (20 %). Un vin oomplet 
complexe, paré d'un boisá délicat, 

O Sur une pintade rôtie farde 
■ aufòiegras, 

Mas Cal Demoura 

AQC Langueixx: 

Termsses du Ujrzac 

Llnfídèle 2013 

16,50 € 

L'assemblage fait le tour 
des cépages languedociens 
{30 % syrah, 23 % mouivèdre, 

22 % grenache, 15 % carìgnan, 

1 0 % cinsault) pour un bouquet 
complexe de fruits rouges et noirs 
(framboise, cassis, griotte et 
bïgarreau) dans una matière dense 
et profonde déroulóe sur une betle 
longueur. 

n - Avec des cailles rôties au four 
• encadréesd'unefricassée 
de girolles, 

Mas des Chímères 

AOC Languedoc 
Terrasse.í du Larzac. 

Camirarem 2013 

14 € 

Syrah, grenache, carignan, 
mourvèdiB, cinsautt à parts égaJes 
(20 % chacun) pour un vin très fin, 
au bouquet compiexe, floral 
(pivoine, gentiane), fruité (gelée 
de mûre, crème de cassis) avec 
des notes de garrigue et un joli 
toasté, enchâssé dans une trame 
tanníque dentelée. 

n — Sur un chapon aux ffuíts secs 
■ et châtaignes, 


La Bastide aux Oliviers 

AOC Langufxioc 
Terrasses du Larzac 

3 Naissances 2013 

16 € 

Une cuvée sur la fraTcheur avec 
un ffuit noir bien mûr sans confiture 
(cerise noire, myrtilie) et des notes 
poivrées d'une syrah rayonnante 
dans l'assemblage (40 %). Le 
mourvèdre (30 %) apporte sa part 
d'épices (réglisse., cuir) et le 
carignan (30 %) son fruit croquart, 
í|n|i Sur une oôte de bceuf 
IIÍIJ au poivre, 

Le Clos du Serres 

AOC Languedoc 
Térrasses du Laszag 

L'HumeurVagabonde 2013 

23 € 

Juteux, goutmand. cet assemblage 
decarignan, syrah, grenache oflre 
un équilibre idéal entne un fruit mûr, 
rouge ef noìr (frambdse, myrtille), 
ctes notes complexes entne fleur, 
ganigue et épices (genièMre, 
gentiane, néglisse), une trame 
tanniqije tout en fìnesse et une 
frafcheur quî prolonge la finale 
toastée. 

pi Sur un filct de bceuf 

LIIIJ encreûte. 

Château La Saiade 
Saint-Henri 

AOC L\nguedoC 
Pic Sajnt-Loup 

Aguirre 2013 

16 € 

Sur le terroir frais du Pic Saint- 
Loup, la syrah s'exprime avec 
flnesse et la ouvée Aguirre incame 
oe style avec ses petits ffuits noïrs 
(myrtille, sureau), son cacao et son 
poivre triomphant encadné dans 
un boisé fumé maîtrisé, La fînale 
est longue, sur la fraîcheur. 

Avec un pavé de biche 
Rossini. 



Les Grandes Costes 

AOC Langufxoc 
ftc Saint-Loup 

Grardes Costes 2013 

21 € 

La syrah du Pic a déddément un 
sacré talent! Élevée 24 mois en fût 
de chêne, eile s'exprime sur un 
bouquet complexe de fruits noirs 
[bgarreau, cassis^ myrtille), 
de néglisse et des notes torréfiées 
entre cacao et café. L'ensemble 
est équiiìbné entre une trame 
tannique appetée à se fondne 
et une addité rafrachissante. 

IÌH À décanter avant de servir 
Hí| sur un rumsteacR au pdvre, 

Le Chemin des Rêves 

AQC Languedoc 
Pic Safnt-Lou? 


par i'éfevage et une finale 
délicfeusement gourmande, 

m "ì Sur un foie gras poêlô et son 
I risotto aux champignons. 

Domaine Félines Jourdan 
AOC Picpoui, de PiNur 

Féline 2014 

1 1 ,50 € 

Idéal pour entamer un repas de 
fète tout en légèreté, ce Picpoul 
élevé cinq moís sur Ifes présente 
une jolfe complexité sans lourdeun 
un beau fruité d'agrumes (zeste 
de cítron) et de frafches notes 
d'herbe coupóe, de citnonnelle 
et de qingembre. 

|j| A croquer sur un plateau 
® de fruits de mer ou sur 
un oeviche de daurade, 

Cave de l'Ormarine 


La Soie 2013 

25 € 

Composé à 90 % de syrah, avec 
un éfevage matrísé d'un an en 
barriques chauffées à la vapeur 
qui rnarque à peine le fruit, ce vin 
s'exprime sur la myrtille et la 
framboise, avec un riche bouquet 
d'épices (poìvre noir, cèdre, 
nomarin), des tanníns arrondis 



ÀOC FlCPOUI. DE PlNET 

Prestige 2015 

5.75 € 

Amondi par un élevage sur iles 
qui lui donne une touche briochée, 
ce vin présente une belle tension 
dans son fruìt de cédrat, ses notes 
saJines et sa longue finale marquée 
par de beaux amers, 

n Pour un vin sî frais, il présente 
un gras en bouche qui 
appelle un tartare de saumon ou 
des coquillages á 1'aM 


CJhiâteau 

Claud-Bellevue 

AOC Languedoc 
Saint-Georgeí d'Orquils 
L’ÂME 2013 
1S€ 


La famLÌle de Boisgelm à Saiut-Jean-de- Vedas 3 a mis le cap sur la 
qualitii dcpLiis plus dc dix-huit ans : agriculturc bio {ils prodttiscut 
auwi fnuts et légumes) , et identifìcaoon du terroir 1 ont conduite 
jusqu’à cette magnifìque cuvée portant le cachet de Saint- 
Georges- d'Orques ; suc de cosms et de mure 7 taníns croquaitts, 
ensemble juteux edaîant comme lljl grain de pòivre en buuche, 
sjrah, grenache et une poínte de carigpan 3 gentíment devés 
en foudre, submergent de lèuf fruit le nez et le palais. Un grand 
vin pour tm gtand plaisir. Nous avions ausst remarqué unc tcès 
jolie syrah en IGP Pàys d'Oc, bio* à 5*50 €; dénichée lors du 
demier mlllésime bio. 
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LIMOUX 

apppi i k r \ r\ n * r\ p i n. i m p pprìTÍni=F 


GRAND TERROIR DE BULLES 

— 1 5 4 4 — 


AOC Límoux Blanquette de Limoux 
AOC Crémant de Limoux 
AOC Limoux Méthode Ancestrale 


OCCÌUHÌE 

imraEa 


MfrdhcfTDnéE 


www. limoux-aoc.com 

AOC Lírrìûux Bullei - BlorTCç - Rûuges 





Domaine Semper 

!GP CÔTES CATALANES 

REGAJN20I5 
12,40 € 




Un régal sur toutc La gamme en doux oomme en sec» 
Aux cMmmandes dn domaine fami]iaJ s 1« frères Setnper, 
Florent et MathieUj tmvaillent le fruit tout en linesse. 
Dans les vins secs, îls jouent sux rdtitude à Lesquerde, 
avee Famae (9,40 €), édatant caiïgnan aïir le fruit rouge, 
\ et Voluptas, sompmeuse syrah (70 %, à 1 1 ? 60 €), qul 
ont en comrmin les notes fumees de leut tenoLr de gra- 
\ nit. Au-delà du coup de coeur, c'est un vrai coup de 
\ foudre pour Regain, assemblage de grenache grísj ca- 
rïgnan bianc et macabeu sur schiste noir : une spJen- 
deur d'agrumes (bergamote* oédrat, fleur d oranger) 
parée de rícbes notes de fenouil et de badiane. En 
boudbe, l'élevage de sh, mois en demi-muids sur Ues 
fines lui oonffete une texture onctueuse sans lourdeur. 
Sur un carpaccio de dauradc au carvi. 


Clos du Gravillas 
AOC MinervojS 

L'lnattendd 2014 

17 € 

Cet assemblage de grenache 
{80 %) et maccabeu (20 %) met à 
profit leurs faciiités oxydatives pour 
développer un cornplexe bouquet 
d'épíces (curry, curcuma, cumir) 
sur un frurt trèe frais de bergamotte. 
La bouche est frâîche, longue 
et appelie un plat de saint- 
jacques nappées d'une sauce 
safran. 

Vinadeis 

AOC CbîíBiMÉs 

Comme une évidence 201 5 

15 € 

Ce 96 % grenache blanc oomplété 
par une touche de maccabeu m?se 
tout sur le fruit, entre zeste de 
cítron et pomme verte avec une 
note saline qui équilibre unetexture 
enrobante en bouche, signature 
du grenache. Un régal tout 
en tongueuret en finessa 

n Sur un salnt-piare rôti 
au gingembre. 

Champ des ScBurs 
AGC Cqrbières 

Belamant2014 

11 € 

Le grenache blanc (70 %) allie 
sa texture onctueuse au ffuit 
de la noussanne (30 %) pour un vin 
très droit, sans bois r tout en finesse 


dentelée avec une note acidulée 
de oédrat dans les agrumes 
et une note de poíre très 
gourmande. 

Sur une nage de langoustines 
à la ooiiandre, 

Château Rouquette 
sur Mer 

AOC Languedoc - La Clape 

Henry Lapierre 201 4 

19 € 

Le cépage star de La Clape 
en blanCj le bourboulenc (40 %) 
s k unrt à la roussanne (60 %} 
dans un beau vin vinifiô sur lies 
en barriques neuves. Complexe 
et génáeux^ ìl délivre des arômes 
exotîques de réglisse, de 
gingembre et de coing rníJr pour 
un bouquet généreusement toasté. 
mm Sur un magret de canard 
IÍB à l'orange. 

Château d'Anglès 

AOC Lancìuedoc - La Clape 

GrandVin 2014 

16 € 

Beaucoup de finesse et de 
précision aromatique pour ce vin 
où le bourboulenc (40 %) rencontre 
la roussanne (20 %) et la marsanne 
(20 %). Onctueux de textune et très 
fraís sur une remarquable longueur, 
il délivre un bouquet de frurts jaunes 
(poire mure, mírabelle) et de fieurs 
(accacia). 

n Sur un turtxît rôti au beurre 
de pamplemousse. 


Cios des Clapisses 

IGP Pays d’Hérault 


COTEAUX DU SaLAGOU 

Bíanc 201 5 

13,50 € 

Bruno Peyre est un passionné 
du carignan blanc. Son Glos 
des Ciapisses est un hommage 
à ce cépage rare au bouquet floral 
compleixe, où le thym et Ja feuille 
de figuier rencontrent l'accacia 
et l'aubépine, La boucbe est toute 
en tenslon et en élégance, entre 
cédrat et garrigue, la finale 
se déploie en queue de paon sur 
une très beJle longueur. 

m Sur une langouste ròtie 
au gingembre. 


Sieur d'Arques 

AOC Limoux 

Toques et Clochers 
Haute Vallée 201 4 

12,20 € 

S'il est fait pour fa garde, 
ca chardonnay d'aftitude s'affìrme 
grand dès maintenant. Bouquet 
délicat au coeur de la typicité du 
cépage, aromaltque, élégant 
et comptexe : pêche de vigne 
autant que pomme verte, fenoutl 
autant que fìeur de thym, il est 
caractérisé par un traít minéraJ 
qui met les papilles en appétit. 

Et un étevage classieux t 

n Poufarde au vin iaune, 
chapon. 


Ghâteau des Estanilles 

AOC FaugLres 

Raison d'être 2013 

25 € 

Construit autour d'une arête adde 
bien marquée, ce faugères 
atypique mais très réussi a voué 
son âme aux épices et aux petits 
fruíts de garrigue : mûre a sureau r 
artxjuse. L'élevage exceptionnel 
conjuguant foudres, futs et demi 
muíds acompagne syrah, grenache 
et mourvèdre vers un équilibre 
hautp des tanìns poudrés révélant 
un mlnéraflté nette. C'est en 
goûtant un vin comme ça que l'on 
comprend que la vtticulîuire sudîsîe 
a changé. 
ijjFRPB Avec un lièvre 
lil à lanoyale. 


Domaine Scamandre 

IGP Gard 

Grande RéserveAB 2015 

36 € 

Rare et tout juste sortie de son chaî 
de petrte Camargue, la cuvée 


aligne marsanne, roussanne, 
chardonnay et carîgnan blanc, 
mariés à peine cinq mois en 
barriques de plusieurs vins : ftuits 
blancs, fleurs du verger; on revient 
au nez pour le plaisir. Bouche 
tendte, ampie, saveurs fines 
de fenouil, de pêche juteuse 
etfinale saline très appéttssante r 
l'équilibre est superbe. Le vin est 
très, tnès long, avec une touche 
de poivre blanc. 

n Avec un loup de ligne 
en cnoûte de sd. 


Massamier La Mignarde 

AOC Minervois La Ltvinière 

Oomus Maxinnus 2007 


100 € 

S'il faJJart un vin pour démontrer 
le potentiei de garde du 
Languedoc, on pourrait prendre 
celui-ci, qui va passer allègmment 
Ja décennie. Pourpre profondj sans 
évolution r naz sauvage évoquant 
sang, culr frais, musc et encens; 
palais aérien aux taníns de vetours 
et à la minéralité suave, finale 
aux plus beaux amers : il est racé ! 
'Mj Un iièvre 
■IÍ-B à laroyale.,, 


Château de Pennautier 

AOC Cabardès 

L’Esprit de Pennautier 201 3 

22,30 € 

Un incontournable dont on ne 
se lasse pas. Cabardès alfe 
Ja personnalité médíteirannéenne 
(syrah 60 %) et la fráfcheur 
attantique (meriot 40 %). La syrah 
en clìmat frais sous le venl d'autan 
parie de myrtilte et de poivre noir 
le merfot défend la prune 
eí la framboíse avec une note 
fumée chocolatée, Le boisé 
apporte une discrète touche 
toastée. 


mg' Surunboeuf 
IIH WeJ!ington. 


Châleau Cesseras 
domaine Coudoulet 


AOC MInervois-ia-Livinière 


2012 

15 € 

C’est en Msnervois-la-Uvinière 
que l'on peut (enoore) trouver 
de grands vins à peìits prix, Amvé 
dans le trio de tête de la séleotion 
interne 2016, Cesseras dont 
on connaît la régularité et la qualíté 
décoíffe avec ce très beau vin 
mariant fìnesse et concentratìon, 


Unfilet 
de boeuf. 
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Une légende, des hommes, un terroir. 
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Nos Récorrtpenses 2016 : 

2 Coup de coup du Guide Hachette 2017, 3 médâilles d' Oi eu concours génêral Agncole de Paris, 2 médeilles su concours des grands virs de France á Macon, 

1 grande médatlle d' cr Mondial de Bruxelles exceptional oid vintage, 1 médaille d' or au concours des grands vins du Languedoc Roussillon r 1 médaille d' or 
Grenache du morde,. 1 médaille d' or et coup de coeur de femmes journalistes, 1 médaille d' or vinalies intemationales f 2 médailles d' or coopération Lanquedoc Roussillon 


66300 TERRATS | 04 68 53 02 50 | contact@terrassoJS.com | WWW.terraSSOUS.COm 


Domaine Borie de Maurel 

AOC M Inervois-ï ^ Lîvtnt^rf 

La FélineAB 2014 

1 1 ,50 € 

C'est la version nue, sans élevage 
sous boís, du Minefvois-la-Livinière 
en majesté. La cuvée de tout 
amateur qui se respecte. Tout en 
fruíts et garrígue au premier abord, 
des tanins fondus, le vìn charme et 
déroule à 1‘aération sa complexité : 
havane, cacao, pâte de fruits noirs, 
du volume en bouche mais 
en dentelle, Et quelle fráìcheur J 
rm Avec un magret 
llíl- auxffegues. 


Domaines Paul Mas 

IGP Pays d'Oc 

Mas desTannes AB2015 

1 1 ,65 € 

Médaillé d'or Colíection 201 6 
de l'IGP Pays d'Oc, ce grenache 
gris est une promesse goumnande. 
S'il paraít strict, jeunesse oblige, 
on sent poindre les fleurs du verger, 
la poire fraîche, le genêt, II déploie 
en bouche un caractère sudiste, 
franc., net P on netnouve fruìt et poivre 
btenc, Sa struclune bien sernée est 
une rvitation à q^elques annéee 
de cave. 

O Accord de rêve avec l'anguille 
fíunnée, poisson noble, aux 
zestes de gingembre, et aussi 
un beaufort d'alpage (testé J). 


Domaine d'Aiguebalie 

lGP Pays û t Oc 

Cuvée Nicole 2013 

1 2,80 € 

En IGP Pays d'Oc, les gnandes 
cuvées sont encone sages en prix. 
Cotlection 2016, médaíliée d'on 
ce fiacon-là illustne la cnéatívité 
du labeí : syrah, cabernot s meriot, 
au nord-ouest du Pic St-Loup câfté 
Gard, à petits rendements, se 
complètent à merveille. Gassis, 
myrtille, ouír, le bouquet s'enrlchlt 
oncore en bouchc de Zan noìr. 
Texture dense et soyeuse, 
ensemble puissant et long. 
í|ff| Tourte de gibìer d'eau au 
Blil geníèvîTe. Ganard aux oiives. 


Domaine La Croix Belle 

IGP Cûtes deThongue 

Cascaiilou AB 201 3 

18€ 

Produrte seulement les années 
fastes, Cascaíllou joue ta 
concsitnation maisaussi l'équilíbre. 
lissu du jus de goutte, apnès 
une bngue macératbn d'un mois, 


grenache., synah et un soupçon 
de mourvèdne, dessinent une robe 
grenat foncé, un nez encore 
sur Ja réserve où pointent cetise 
et violeîte, un palais tnès dense, 
aux tanins très serrés, convoquant 
le cuír tanné, ta boîte à épbes 
et b menthol 

Avec un civet 
bien míjoté. 


m 


Mas de la Seranne 


AOC Terrasses du Larzac 


Antonin eîlouisAB 2013 


19,60 € 

Grand prix du 30® Concours 
des vins de la vatlée de l'Hérauit, 
oette cuvée alliant syrah (60%), 
grenache, carignan et mourvèdre 
esî cousue pour coiler au profil 
du terroir des Terrasses du Larzac : 
frafcheur et signatune de garrigue 
portóes par des tanins fondus, 

Un bouquet d'aiguilles de pìn 
chauffées, cuir ef Zan en renfort, 
une brassée d'eucalyptus en íinate, 
Complet et long. 



Àvec une vdaille 
trufïée. 


Domaine Grand Moulin 

AOC CORBîF,RE5-BOUTENAC 

Fleur Élysée 2014 

28,50 € 

Quel étonnant chemln que cefui faít 
par Jean-Noel BoLisquet en moins 
de quinzfì ans I Son parcours 
arïibítieux nous offre aujourd'hui 
ce mariage de 40 % de carignan, 
30 % de grenache et de syrah à 
faìbtes nendements. II faut l'attendne 
car très concentré au nez comme 
en bouche, effluves de sucs de 
fruíts noirs, extnait de violette, Zan P 
mais surtout un grain de fanins du 
plus beau velours, une longue fínaJe 
aux amers subtils, Magnìfìque. 

|j| Avec un salmis de bécasse. 


Domaine de Landeyran 

AOC Saint-Chinlan 2014 

L'Anarschiste 

15 € 

Notivelie cuvée des Vignobles 
Jeanjean, c'est la confrontation des 
schlsfes et du carignan (matiné de 
synah et gnenache} qui lui donne 
son caractère bien campé, avec un 
bouquet de fruits rouges bten mûr 
et de pruneau à l'eau de vie^des 


tanins soyeux, une fin de bouche 
acidulée comme lorsque que l'on 
oroque un pépin de raisin. II prend 
de la densité au fur et à mesure de 
i'aération, la fînale se fait tertienne 
et s'envole sun te pOFvre. 

M Un T-bone steak 
'líi auxpoivres 

Les Maítres Vignerons 
de Cascastel et 
de Saint-Jean-de-Barrou 

AOC Fitou 

F 2013 

13,50 € 

La fìnesse s'annonoe dès 
le pnemter nez, complexe, 
aux aocents de garrigue et de fruits 
j^uges cuits. Sélection de vieilles 
vignes sur sols d'ardoise, sa robe 
noire n'annonçaít pas ses tanins 
aériens et sa bouche gracieuse. 
Note de terre fnaíche et de havane, 
encaustique léger, noix fraîche, 
cacao, carignan, syrah et grenache 
composent un modète d'élégance 
tout en étant bien campés temoir, 
Un rapport quaJité-prix épatant.. 

1 Surungibier 
• àpois. 



La coopéntive ne cache plus soti ambîtion, et elíe en a les moyens, déposìtaìre de vieilles vignes (ca- 
rignariî syrah } grenache* mourvèdiç} et de temoirs de fêve (schîsteSí galets todési gnaves), Pourcette 
nouvèlle et grande cuvee Sumnmm, nez très seducteur de ceiïse nuire, d encaustique, de pruneau } 
de tapenade, des tanins de velours dès l'amque, un palais suave, savouieux, aux notes de pinède 
chauffiÉe, d’èpfces dt> uoès, de figue sèche } de trufiè. Finale lûngue aux amers subtils. Succès garanti. 
On I'accordera sur un fiiet de sanglicr, sauce réduite au vin, un dvet de lièvre* C T est donc la demière 
cuvée en date* on peut se ia procuier sur la boutique du site oii if faut aussi faire un tour du coté des 
vìtls doux oaturels car la coflection de millésime est exceptionnelle* 


Cave de Constance 
et Terrassous 


AOP COtes du Roussillon Les Aspres 
Summum 2013 
28 € 
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★ 

Muscat de Noél 




17 nev 


Ce premier Muscat de Rh/esaltes 
de l'année offre toute la fraîcheur 
et le croquant du raîsin juste 
cueilli. De Tapéntif au dessert, 
il sera le compltce de vos tables 
de fêtes, Servir frais. 


Où te trcuver dès le 17 novembre : 

musoatdenoel.com 


Vrns du 
RDU»ihnn 


LAHRIE DOC-BOUSSHlOftl 
msm MDI ^VRÉNÉES 


L'ABUS O'ALCOOL ESÎ DANGEREUX POUR LA SANTÉ. CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION 


* «cnqprru - Phûtas : Mare tìaflst - Fútcfla. lïiua dmoits rfeerv&s - ■ 



Antech 

AOP Bianqufttf de Ltmqux 

Brut Nature NM 

8,30 € 

Nqti dosée, élevée dìx-hult mois 
sur lattes, cette blarquette laisse 
s'exprimer toute la vivacíté du 
cépage mauzac dans ur univers 
aromatique de verger : pomme 
verte, reinette du Canada r poire 
wil|sams bien mûre. Cette 
goumnandise est encadrée par une 
acidité marquée mais bien intégrée 
et une billle particuliènement 
délioate et âégante. 

n S'accordera à merveille avec 
un carpaccio de crevettes, 
pomme verte et avocat. 


Domaine Delmas 


AOP Bianquette de Ltmqux 

Cuvée Mémoire - Brut rature - 


AB 2011 

16 € 


Non dosée aussi, oette cuvée 
Mêmoire est élevée 36 mois 
surlies. L'expression aromatique 
retrouve laspect verger du 
mauzac, paré de notes auiolytiques 
de pâte feuilletée et de caramel. 
Brut trop naîure donc trop sec pour 
se risquer sur une tarte tath. 

O Ce très beau vin 

acoompagnera un feuilleté 
de langoustines au curry. 


Domaine Rousselin 

AOC Rtvfsaltes AmbrE 

MissTerre hors d'âge 

28 € 

Une merveille d'ambré. Le bouquet 
eet d'une pnécision aromatique rara 
à ce nrveau de complexité : orange 
confrte, chocolat, gdée de ooing 
et cire d'abeille, relevé d'une ricbe 
collection d'épices (graines 
de coriandre t curcumaj cumin, 
muscade et gingembfB). 
m Sur un dessert au chocdat 
ou sur un curry de poulet 
au tait de coco. 


nappage sur des sorfoets de fruits 
neuges et fruits exotiques. 

Domaine Pouderoux 

AOC Maury 

Vendange mise tardive 2010 

18 € 

Millésimé. un vin doux naturel 
« Vendanges » vous parie de 
l'année qui E“a vu nariie. Sa mise 
en boutélle tardive après deux ans 
en foudres paro son fruit frais 
d‘une touche oxydative de 
complexité épioée. 

Avec des arômes de gelée 
de mûre et poivre garnis 
de cumin et d'amande frâfche, 
ce vfn gourmand sans lcurdeur 
accompagnera un pigeon fard 
au foie gras sauce griotte (accord 
testé et appîOLfvé par les 
vigneronsï) 

Domaine Vial-Magnères 

AOC Banyuls Grand Cru 

Cuvée André Magnères 2005 

34 € 

Après dix ans en foudres de chêne, 
oe vibrant hommage au fondateur 
du dcmaine est * un vìn de 
biblîothèque * de l'aveu de Laurent 
Dal Zovo, qui commente « son fruit 
nosr compfexe paré de noîes 


d'évolution sur la noix fráiche., 
la feuilie de dgare et le cacao, 
sa toxturo veloutée en bouche 
auxtannins fondus 

M ì II le íecornmande « sur 
des tuiles de parmesan 
Ça change du dassique plateau 
de fromages ! 

Château Planères 

AOC Côtes du Rdussillon 

La Romanie - Blanc 2014 

15 € 

Composé à 90 % de malvoisie, 
qu'on appdle tourbat en 
Rouesillon, cette cuvée issue 
du terroir des Aspres exprime 
la personnalitéfruítée-fleurie de 
ce cápage rare en mode verveine, 
néglisse et acacia avec un toucher 
de bouche enveioppant tout 
en frafcheur. 

|ll| Complexe et riche avec 
* * ■ une finale enleváe, ce vin 
accompagnera une timbaile 
de lotte au safran,,. des Aspres ! 

Domaine Vaquer 

AOC CûTEÍ du Roussillon 

Esquisse 201 5 

9,80 € 

Fredérique Vaquer assemble sa 
roussanne (40 %) à du macabeu 


(40 %) et à de vieux grenaches gns 
et biancs (20%), Le résuítat mêle la 
fînesse aromatique de la roussanne 
(pêchej acada) et la délicate satinité 
du macabeu à la texture 
envetoppante des grenaches. 

n Un éievage sur iies à la 
bourguignonne apporte en 
bouche un gras qui appelle une 
côte de veau aux girolles. 

Les Vignerons de l'Agly 

AOC COtes du Rqussillon- 
VlLLAGES - LeSQUERDE 

Les Arènes de Granìt 201 3 

8,80 € 

La syrah domine l'assembiage 
(60 %) et exprime toute la typicité 
du terro ir frais de Lesquende dans 
un bouquet de patrts fruits noirs 
(myrtille, mûre) raievé de poivre noir 
et rose. Les tannins sorrt fondus 
par un élevage soigné (un tíers 
en bamques. ie reste vingt nnois 
en cuve) ©t 1‘ensemble est aussi 
gourmand qu J élégant. 

'flni Une réussite à marier avec 
JÍU une gigue dè chevreuil 
marinée. 






Recannu comme cm au sein des Cotes du Roussillón depuis 2004, le terroiï des Asptes tíouve 
à Nyíls, sous la patte de Charles Perez, ime expression en haute fìdelite. Sa Bexgerie de Camps 
de Nyils (80 % syrah, 10 % gtenáthe, 10 % mourvèdie) élevée eti bariiques est disponible au caveau 
sur les millésimes 2012, 2013 et 2014, Si 2014 est encore jetmej 2012, très concentré, se íàit 
attendie. Prêt à boire, 2013 a toute la fraîeheur s la fînesse de taiuiins qui caractérise Ce míllésíme 
d’exception en Languedoc-RoussillorL Le fruít est net, noir et poîvré, Ja syrah profite de la fraîcheur 
des Aspres, Charles Perez joue sur des macératioiis prêfennentaires à fmîd pour extraire une marière 
soyeuse, voluptueuse. 

Dans un esprit proche, dècouvrez, du même auteur, k cuvée Serge dans k gamme Barrique, (70 % 
syrah, 14,90 €, 2014), superbe et gènéreuse. 

Sur une pintade aux morilles. 
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Les Vignerons 
de Tautavel - Vingrau 

AOP CôTES DU ROUSSILLON- 
Villages-Tautavel 

Silex 2013 

16,50 € 

40 % syrah, 30 % grenache et 
30 % carignan, oette oivée aJlie 
croquant de frurt nouge framboise 
(on sent la macération catonique 
sur le carígnan} et onctuosité de 
gelée de fruits noirs ímûre et cassis) 
avec de fines notes nssìneuses 
de garrigue (thym P cste). 

n Cette complexité aromattque 
I nésolument sudiste est 
enchassóe dans une sírueture 
tannique dense qui tiendra tête à 
une daube de sanglier dont on liera 
la sauce au cacao. 

Domaine Singla 

CÛTES DU ROUSSriiON-VlLLAGES 

Les QuatreVents 2011 

25 € 

Un caractère singulìer au nez : 
du pur cassis eniichi de mûre 
et de laurìer Deniàe ce profîl frais 
se cache beaucoup de carignan 
sur schiste rouge et une pincée 
de grenacha Tanins grenus, voilà 
son point singulier, troutíant 
de jeunesse et croquant à SGuhaiL 
ce n’est qu'en finale que sa 
puissance se révète : du poîvne frais 
accompagne une allonge 
impressionnante. 

■mm Un fitet de bceuf aux trois 
Bíl poivres ! 

Les Ctos de Pauliiles 

AOP COLUOURE 

Cap Béar 2015 

27 € 

100 % grenache gris,vfei!ies vignes 
sur schiste,. cette cuvée 
d'exception sublime l'expnession 
du cépage et de sor tenoir 
maritime avec une texture 
enrobante, un fruít entre 
bergamotte, cédrat et citronnelle 
saupoudré d'une fine pluie d'épices 
[poivre blanc et rose, badiane) 
et une finale saline très élégante. 

n Sur une langouste rôtie sauce 
gingembre, 

Mas Cristine 

AOC CÔTES DU ROUSSILLON 

Rouge 2015 

1 1,70 € 

Une cuvée généreuse sur * un 
millésime parfart pfécise Andy 
CooRson crèateur, L'assemblage 


de50 %syrah, 10 % carignan 
vieiiiis en barriques de un, deux et 
tnois virts et de 40 % gienache 
élevés en cuve, explose de frute 
rouges et noirs très frais, d'épioes 
entre cuir, réglisse et muscade 
dans une texture douce 


aux tannins mûrs et fondus. 



Mas de la Devèze 

AOP Maury sec 

2015 

16 € 

Le grenache sur schiste dans f oute 
sa splendeur maurynate avec 
une toucbe de syrah (25 %) h 
de mourvèdre (1 0 %) et un élevage 
máftrisé (1 2 mois en barriques 
neuves pour la syrah et d’un vin 
pour le moun/èdre et le grenache) 
ffji Les tannins fondus, lefruit 
ili noir gourmand pa/é de notes 
de règlisse, tbym f poivre noir, café 
et cacao, oseront l'accorcl avec 
tes bleus crémeux. 


Mas de Lavaíl 

AOP CÒTES DU RDCSSILLON 
VlLLAGES 

La Désirade 2014 

12 € 

Au côté des cuvées qui ilustrerrt 
le gnenache maurynate (Ego 2012 
en rouge, 80 % grenache ndr, 14 € 
et Le Sud 201 4, 1 2 € r grenache 
gris et blanc p superbe, onctueux), 
la Désirade nous a séduits par 
son caractère syrah épicée 
assurné, raoé, bâti sur un équílibre 
marqué par une addité fraçante. 

n j À acoquiner avec un gigot 
f de sept heuies. 


Domaine des Soulanes 

IGP CÔTES CA3 ALANES 


Kaya2015 

12 € 


1 00 % carignan exposé au nord, 
Kaya est une ode à ce oépage, son 
fruit frais entre frambdse croquante 
et bigarreau juteux. La trame 
tannique aussi présente que 
rafráîchissante vit en bonne 
intelligenoe avec l'acidité, qui faíî 
saliver en finate et appelfe 
le pnxhain verre. 

«v|| Sur une assiette tene-mer 
LiiiJ alliant saint-|acques juste 
saisies et filet de boeuf sur 
une écrasée de pomme de teme. 


Dom Brial 

AOP COtes du RoussnJDN- 


VlLLAGES 

Corpus 201 1 

25 € 

Tout le talent d'une belle cave 
coopérative dans cet assemblage 
de grenache ndr, syrah eî 
mourvèdre, élevé 1 4 mois 
en barriques neuves. Le fruit 
résolument médrterranéen explore 
les cerises rouges et noires 
kirschées. Les épices freiîPhes, 
poivre et sarriette, rejoignent 
les notes d'évolution de vianille, 
cacao r muscade et cumin. 
rm Sur une épauie d'agneau 
llíi' à l'orierïtale. 

Domaine Piquemal 

AOP CÒTES DU Roussillûn- 
VïIJLAGES 

Galatée 2014 

15 € 

On dit la syrah féminine, 
le grenache masculin, Que nenni, 
répond-on au domaine Riquemal I 
Galatée tire parti de la fïnesse 
tannique et du caractère de fruit 
rouge du grenache (75 %) pour 
une cuvée voluptueuse. 
Gomplémentaire et complioe, 
Pygmalion s'appuie, luì, sur la 
profondeur de ffurt noìr et iaframe 
tannique présente d'une syrah 
éclatanfe (75 % pour le 2013 à 
15 €). 

M A goûter ensemble sur une 
côte de boeuf à la imoéile. 


Vignerons catalans 

AOP COLLIOURE 


Hairte Coutume 2014 

12 € 

Une autre expression du grenache 
sur schiste, rafraîchi à Coflioure par 
une douce brise marine. Acoquiné 
à la syrah, au carignan et au 
mxrvèdre, qui se piaít en bord cte 
men ce grenache donne îoute sa 
rondeur épicée à un assemblage 
boisé. 


m L'ensemble, droit dans ses 
lannins et gourmand dans 
son frurt noir, est à oser 


sur un steak de thon aller-retour 
en robe d'éptces. 


Mas Terrats 

VlN DE PAYS DES CÛTES 


CATALANES 

Muscat de Rivesattes 2011 

Environ 1 5 € 


Denis Macabíes n'a qu'une 
religíon : la malvoisie, qu'il décline 
sous toutes ses formes, fd en 
version exotique (meton confit, 
liqueur de fruit de la passion au nez 
comme en bouche), mais la 
surprise vient de sa légèreté, 
très surprenante, car le sucre n'est 
qu'évoqué, donnant au vin un 
esprit contemporain et inédiî grâce 
au cépage. Le bouquet s'enrichit 
d' un souffle d'eucalyptus, cette 
rareté s'adresse aux exporateurs 
du goût, 

m Avec un entremet à la 

mousse de fruits exotiques. 


Vins Robert 
Domaìne de Fourn 

AOP BLANQUmi DÊ LlMOUX - 
Méthode ancestrale 


9 € 

Dèmodée, la Bianquette Méthode 
ancestrale ? A tort ! Cette cuvée 
démontre que ce sfyie (faibte en 
alcool, riche en sucre) neste 
compatible avec une vraie finesse 
aromatique (citron h aubépine, 
pomme Golden) toute en fraicheur. 
p| Recommandé avec les 
lil desserts (tarte aux pommes, 
bûche aux fniîs) mais aussi.„ avec 
une soinée dansantel 


Domaine Rosier 

AOP Crémant de Limoux 

NM 

8,50 € 

Rosé par 4 % de pinot roir, 
seulemenl 4 % et pourtant ce vin 
exprime tout un unìvers gourmand 
de fruit rouge : framboise, fraise 
des bois a aireltes.., ainsi qu'un 
croquant de pomme rauge 
et des notes florales d'aubépine 
et de pivoine. 

n i Beauooup de goumnandse 
I donc, pour ur apéritif 
dîhatoire, une entrée foie gras aux 
figues et jusqu'au dessert sur 
une tarte aux fruits rouges. 
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LESCUVEESDE FETES 



PROVENCE 


Vignerons de Correns 

AOP COtes de Provekce 

L'Ûr desFées2014 

20 € 

La cuvée haut de gamme en blanc 
des Vignerons de Gonens, ert bio 
évidemment (travailée et 
vendangée en labour au chevaí). 

Un 1 00 % rolle sur schistes, en 
sélectbn parcellaire, fermenté et 
etevé 8-9 mois en fûts neufs. Un vin 
minérai et iodé sur des écorces de 
dtron eí des notes d'amandes 
grillées @1 defruits secs (abricof), 
d'une belle longueur. 

n Pour un homard 
griié. 

Château La Mascaronne 

AOP CôTES DE PROVENCE 

Cuvée GuyDaNíne2010 

31 € 

Une syrah à 99 % élevée 10 mois 
en barriques neuves pour un 
concentré de frurts noirs, de 
pruneaux et de sirop de cassis sur 
des tanins fondus agrémentés 
d'une note de cacao et d'épìces. 

n l Un vin structuré mais soupie 
• qui peut encore se garder ou 
se déguster sur un gigot de 
chevreuíL 



Bomont de Cormeil 

IGP COTEAUX DU VERDON 

2014 

16,50€ 

C'est la propniété achetée par Tom 
Bove après la vente de Miraval. Un 
100 % viognier en bîo issu d'un 
vígnoble à 500-550 m d'aititude. 
ramassé à la main à pleine maturtté 
et fermenté en fûts de chêne neuf. 
Des arômes de brioche, de fruíts 
jaunes et d'ananas Vìctûria sur une 
finale tendue et iodée. 

Avec un curry 
de crevettes. 

Estandon Vignerons 

AOP Coimirx Varols en 
Provênce 

Cuvée Estandon Légende 2014 

17,90 € 

Cette cuvée de rosé de garde r en 
bouïeille galbée, est sortie d'abord 
en Côtes de Provence avant d'être 
déclinée en Coteaux varois depuis 
deux ans, Ce grenache-dnsault- 
syrah oomplété de rutle, vinrfié en 
partte en barriques neuves h est 
floral et fmlté sur des arômes de 
fruits secs P de vanille et d'épices 
douces. 

n — ' Rosé de gastronomie par 
excellenoe pour des rougets. 


Château 

Pibarnon 

AOP Bandoi. 

Cuvée Nuances 20 1 5 
26 € 



L'idée dc ce rosd dc garde tiottait dans ia téte d'Érìc de Saint- 
Victor depuîs un moment, II a donç cbnisi de laisser ce 100% 
mûiirvédre en cave plus d'un an et de le lancer ± Fautomne stii- 
vant la récolte pour ofírír un rosé plus épanouí, pouvant ac- 
cdmpagner des plats d’automne et d biver. Une mteté élevée 
en partte en foudre dc 30 hl de Franz Stockingct\ une partie en 
jarre de grès que l nn retmuve sur rétíquette, Lé ré$ultat ést 
bhdTant, sur ies arômes de ronce, de fruits à noyaux, des épices 
douces et une finale parriadifeiçnient satine sur ce millésiíne, 
A marier à un ríssoto au safran ou une cassolette de iangouxtes. 


Par Frêdérjqlte Hermine 


Domaine Saint Jean 

AOP Bfuxt 

2013 

29 € 

Le plus réoent domaine de 
l'appeilation (à peirve 10 ans) 
travaifie en bio depuis le début, en 
collaboration avec l'oenologue 
Olivier Nasles. Ce 100 % rolle étevé 
un an en barriques offre une belle 
vivacfté citronnée, tranchante et 
légèrement fumée sur les agmrnes 
et des notes de safran. 

|j| Pourunfîlet 
iil de Saint-Pierre, 

Domaìne de la Bastíde 
Blanche 

AOP Bandol 

Cuvée Fontanéou 201 2 

25 € 

La cuvée signature du domaine 
des BranzOï à 90 % mourvèdre 
assocîé au gnenache, íssus 
d'argiles rouges, passe 24 mois en 
foudres. Un vin bio racé et minéral 
sur Ìb. réglisse, la muscade et la 
violette, tannique mais d'une belle 
acidité. 

i|f| À carafer pour une bécasse 
!!■! rôtie. 

Château La Calisse 

AOP COTFAUX VAROIS EN 
Provence 

Cuvée Patricia Ortelli 2014 

16,50 € 

Patricia Ortellij en bio depuis 
20 ans s s'attache à travaiIÌGr sur te 
fruit avec un teger passage en 
barriques de chène neuf qui 
préserve raromatique de cet 
assemblag© syrah-cabemet- 
sauvignon vendangés à la maln. Un 
concentrá de cassis, mûres et 
fìgues, des notes de cusr et de 
poivre sur des tanins soyeux et une 
fìnale ample et fumée. 

\rm Avec un canard 
!!« auxfìgues. 

Château Rasque 

AOP CDtes de Provence 

Cuvée Hérìtage 2012 

35 € 

Le domaine désormais sous la 
houiette de Sophíe Blancone 
prodult 20 % de routge, une 
prouesse en terre provençale. 

Cette dernière création pensée 


avec son père, à pius de 95 % 
syrah, est élevée près d'un an en 
partie en banriques neuves. Elle 
fieure bon le maquis, ia néglisse et 
les épices sur un boisé élégant et 
des tanins onctueux. 
j|ii| Sur un tajíne d'agneau aux 
l-BS pruneaux. 

Châleau de Brigue 

VlN DE FRANCE 

Elìxir de Brigue 201 5 

7,90 €(50 cl) 

Le domaine est entre íes mains des 
4 frères Brun. L'idée est née, 
comme la tarte Tatin, d'une erreur, 
une cuve partie trop vite en 
fermentatbn et arrètée à 1 1 % vd, 
Finalement ce viognier-muscat 
petits grains r demi-doux à 30 g de 
sucres nésiduels, est 
partfcullèrement gourmand sur des 
notes exotiques de vanìlle, abricot 
et citron, 

|j| Àboireseuf 
fiace à la mer. 

Château Lafoux 

AOP COTEAUX VAROIS EN 

Provence 

Cuvée Auguste 2014 

16€ 

Un 90 % syrah-10 % cabernet- 
sauvignon sur les fruits noírs, fa 
réglisse, des aròmes animal et 
sous-bois, souple et rond. Des 
tanins fondus après un an 
d'élevage en partie en barriques 
neuves, toujours présents en fìnale. 
Un beau vin issu d'un beau 
vignobie entre chênes truffiers et 
lavande, 

''flPij À essayer sur un toumedos 
Bíi Rossini. 

Château Bisson 

AOP CôrEs de Provench 

2011 

12 + 50 € 

Le château Font du Broc {28 ha en 
bio depuis 2013) a donné le nom 
du lieu-dit à une nouvelle cuvée 
depuis 2014, travaillée par Sytvain 
tvtassa comme Font du Brcc sans 
aucun ajout et à doses minima de 
suifites. Un syrah, cabernet- 
sauvignon eî mourvèdre pour un 
vin pulssant sur !es fruìts rouges 
bien murs, de grande longueur 
À marier avec une côte de 
boeuf. 
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Château Grand Boise 
AOP COtfs de Provencf. 
Sainte- V icroiRE 

Cuvée Jadis 201 5 

24 € 

Tnavailíé en bio depuis 2010, Je 
domaïne désormats dirígé par Jean 
Simonet qui a succádé à Òlivier 
Dauga, est certifió depuis 201 5 ©t 
le résLfitat est flagrant pour ce 
1 00 % rolle issu de vignes 
centenaines vinifié en grappes 
enlières et élevé en oeuf béton eî 
deml muids 9 mois, Un vín 
puissant, explosif et complexe mais 
pas trop boisé, citronné et épicé 
sur une trame minéraîe. 

n Pour un onnbie cbevalier à 
l'oseile. 


Château de Chausse 

AOP CÛTES DE PROVENCE 

2012 

15 € 

Le domaine ds Roselíne Schelcher 
sur la presqu'ile de Saint-Tropez 
s J est fait une spéclalité des vieux 
millésimes et des rouges de garcte 
{40% de la production du 
domaíne). En vendanges 
manuelles, le rouge syrah- 
cabernet-sauvignon est élevé à 
10-15% en fût de chêne renouvelé 
par tiers après avoir passé deuK 
ans en cuve inox. 

|j| Une oonoentration de fruits 
noirs sur ies épices et le paln 

grillé. 

Château des Sarrins 

AOP COïiîS DE PrOVENCIÎ 

2013 

16,95 € 

Un riche assembiage de grenache, 
syrah, vieux mourvèdres, un peu 
de cabemet-sauvignon et de 
carignan donne un vin structuré et 
aromatique sur des notes de 
tapenade, de tbym, de fruits noirs 
très mûrs, d'épices, de cacao et de 
sous-bois. Une beiie compiexité 
boìsée sur des taníns fondus après 
deux ans en barriques de 300 1 
ayant contenu du blanc. 

n "- Â carafèr pour un bceuf 
Stroganov. 


Cassis-Bcdin 

aop Cassis 

Blanc de blancs 2015 

14,50 € 

Ce domaine hlstonque de Cassis 
élabore un blanc pur jus de goutte 
fruité et fioral, élégant sur des notes 
d'amande f de chèvrefeuille et une 
note miellée. 

n Un assemblage marsanne, 
ugni blanc, clairette et un peu 
de sauvignon aromatique et 
èquílibré pour une pintade aux 
cèpes. 


Châleau Fontoreuse 


aop Cassis 


2015 

12 s 50€ 

Dans la belle bouteille gravée du 
cíomalne, encore plus belle en 
magnum, un assemblage à large 
majorité marsanne {60 %) compiété 
d’ugni blanc et de clairette qul 
donne un vin puissant derriôre une 
beíle robe brillante. Jean*François 
Brando est le chantre de la 
marsanne, iderrtité des blancs de 
l'appellation, qui donne îd un blanc 
à la fois nerveux et savcunsux sur 
les agrumes, les fruits blancs et 
l'amande fraîche. 


m Pour un tartare de 
langoustines á l'avocat 
et au pamptemousse. 


Château Simone 

AOP Palette 


2014 

29,50 € 


L'article n'est plus àfaire mais on 
ne se lasse pas de ce château qui 
afait la renommée de l'appellation. 
Ici, tout est bon, avec un petlt faibie 
pour le blanc à large majcrité 
clainstte complété de plusteurs 
cépages locaux. Des parcelles de 
plus de 50 ans r voine centenaires, 
des vendanges manuelies et un 
élevage en foudres 1 8 mois avant 
un an en bouteilles donne 
unbouquet élègant et complexe, 
finement boisé. 
ffl Avecunris 


deveau. 





Clos Saint Josaph 

AOP COtes de Provence 

2015 

18 € 

Le domalne famlllal, seule cave des 
Alpes-Maritimes dans cette 
appellation, travaílle désormaîs les 
fóts avec pardmonie (seulement 
1 0% en bois neuf, le rdle en demí- 
muids) sur cet assembiage ugnl 
blanc, sémillon, rolle et dairetîe, Ce 
qui donne un blanc minéral sur lee 
agrumes et les fruits exotiques 
d'une grande fraToheur et d'une 
belle prafondeur. 

n Sur un carpaccb 
de sairrt-jacques. 

Château Léoube 

VlN DH PRANCE 

Cuvée Collector 201 2 

42 € 

Un 1 00% cabemet franc ne pouvait 
s'appeler Côtes de Provence. Ce 
sera donc un vin de France 


(travaiHé en bio), le rouge dont sir 
Anthony Bamford avait rêvé, et 
Romain Ott l'a feit. Un cabernet cte 
style toscan aux arômes poivrés de 
hriscb et d'épìces eí aux tanins de 
velours, de la puissance sur la 
longueur, à carater. 

|î| Gigue de chevreuil 
aux rnarrons. 


Domaine de l'Antìcaille 

AOP COTES DE PROVENCE 

2015 

11 € 

Un 1 00 % rolle, fermenté à environ 
1 0 % en barriques neuves, sur une 
beíle amertume fforale aux arômes 
de buis et de verveine. Le domaine 
des Féraud (nepris cfepuis 4 ans par 
Frédéric, 5* génération, auparavant 
avocat au bameau d'Aix) prodult sur 
35 ha en pleíne restructuration 
1 0 % de ses vins en blanc. 

n Sur un dos 
de bar au four. 


Terres de Mistral 

AOP COtes df. Provence 
SA lNT'E-VlCTOlRÏ. 

CuvéeNadia2015 

1 3,20 € 

Comme toiftes les cuvées 
associées à un nrtômbre de la 
famille, ii porte le prénom de la 
femme de Serge Davico sorti de !a 
coopérative il y a huii ans pour 
créer son domaine. Un syrah- 
grenacbe avec un peu de nolle r 
dans une beile bouteille moderne et 
chic, avec un élevage original, trois 
moïs en partle en bamques 
d'acacia, Un rosé tràs aromatique, 
de belle amertume sur des 
agmrnes et des aròmes de fruíts 
jaunes (pêche, abricot) et exotique 
(mangue), gras et ffuité 

n Pour des venines 
de saumon-avocat. 

Château Revelette 

VîN DE FRANCE 

CuvéePUR 2015 

15 € 

Peter Fischerfait des rrteiveiHes 
avec C 0 100 % carignan (qu'il a 
ágalement décliné en grenache 
avec étiquette rouge), vin bio sans 
soufre ( et démonstratlon brillante 
qu'un carignan peut être autre 
chose qu'un bneuvage et tanntque. 
Celui-ci est partfcajlíèrement souple 
sur des arômes de fruits noirs, de 
garrigue et d'éptces, de beíle 
longueur, 

|ïff| Sur un coq 
BiB au vin. 

Domaine Richeaume 

IGP Méditerranée 

Columelle 2014 

35 € 

Un bíanc de gastronomie (le 
3® millésime), élevé un an en fûts 
dont 80 % en chêne neuf r 
assemblage de clairette, rolle, 
viognier et sauvignon blanc qui se 
dévetoppe sur des arôrnes de 
noisettes et de cnème patissière , 
un boisé agréabte sur une trame 
mrnérale. Le domaine en bio, au 
pied de la montagne Sainte^ 
Vlctoine, a acquis une belie 
notoriété sur les blancs, 

|f|i Avec une cassolette 
■II de frurts de mer. 


Abbaye Sainte-Marie 
de Pierredon 
IGP Alpilles 

Cuvée Ultima Laude 2015 

13 € 

Le domaine, en bic sur un terroir 
calcaire aride et venté, est dírigé 
par le fils Durrbach (Tnévallon) et 
traite ses vignes avec des 
décoctions de plantes. Gette 
Cuvée a été baptisée en l'honneur 
de ia dernière prière du soir, mais je 
l'aurals piutôt dégustée surcelle du 
matin tant le nolte esì sur la 
fràîcheur des agrumes, de l'abricct 
et de l'arriande sur une fïnate saline 
qui révdlle les papiíles, Un blanc 
floral et fnJté très expnessif 

n Surun tartare 
de saumon. 

Domaine Hauvette 

AOP Baux-de-Provhnce 

Cuvée Cornaline 2010 

29,90 € 

Un domaine en bio et biodynamie 
depuis plus de 10 ans qui produit 
plus de 80% de ses vins en rouge. 
Un vìn riche et puissant qui repose 
sur une bstle minéralitè, des 
arômes de fruits noirs, cacao et 
épices qul donne structune et 
élégance à ceì assemblage 
grenache, syrah, cabemet 
sauvignon. 

| De garde ou carafé 
1 pour une daube de sanglser. 

Château Pas du Cerf 

AOP COtes de Provence 
Lalonde 

Cuvée Diane 2015 

9,40 € 

L'appellatiûn auparavant en rouge 
et rosé vient de passer aux blancs 
sous l'influence spédfique des 
embruns et des temoirs de coteaux 
schisteux, La famìlle Gualtieri 
pnoduìt, avec cette cuvée portant le 
nom de la fille cadette du domaine 
(Diane est à la vigne, Marior au 
commerciai), un blanc moitié rolle 
moitié sémìllon aromatique sur fes 
fruits exotiques (ananas, mangue, 
fruít de la passioa abricot), Un 
délbe de rondeur dans une 
bouteille oonique élégante, à 
consommer un peu fraís (8-1 2 °C). 
rm Sur un bar de ligne 
grillé. 


Château La Coste 


AQP Coteàux dAix-en-Pro\tn t ce 
Cuvée Les Pentes douces 2015 
19,20 € 

Ce domainc cn bìodynamle cst conduit depuîs 10 ans par I r ex- 
cellent et talentueux oenologue Matthieu Cosse. II vient d être 
entièrement rénové pour abriter un supcrbe ensemble hôtelicr, 
paradis des amateurs de vins„. et d'arcHitecture (aîlez découvrir 
les vins sur place daus ce cadre enchanteur près d Aix en Pro- 
vence). Le nouveau chai futuriste a été dessiné par jean NouveL 
Cette cnváe est tout eti concentration sur le rouge, tout eti élé* 
gancc sur le blanc,complcxe ec très aromatiquc sur lcs fmits 
blancs et les fruits confits, une touche cîtronnáe et floral sur 
unc poîntc fumée-grillée. 

Essayez ce 70% nolle-30% sauvignott blanc rond et suave sur 
ime poularde à ia crème. Disponibie également en magnum. 
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CORSE 


Clos Santini 

AOP Patrimonio 

2014 

18€ 

Franck Santsni conduit son vignoNe 
en bÁo et élabone à partir des vieílles 
vignes de niellucciu un vin structuré 
sur les fruits icuges, la réglisse, le 
thvm sauvage et la menthe poivrée, 
m À tenter avec un confit d'oie 
WÊ au choij vert. 

Domaine Maestracci 

AOP Corse Calvi 

Vílla Maestracci 201 1 

16 € 

Camille-Anáïs Raoust produit un 
assemblage níeliucdu, sciaccarellu, 
grenache et syrah. Concentré sur 
des arómes torréfies de kirsch et 
de garrigue. 

n - Uneanard 
àlacerise. 

Domaine Vecchio 

VlN DE FRANCE 

Beau-try-tis 2014 

23 € 

Horence Giudtcelli et son mari. 
Jérôme Girard, se sont amusés à 


néooiter un demi-hectare en 
sélection de grains nobles de 
vermentino récoltés tardivement à 
la fïn octobre, pour qu'íl profrte des 
remontées maritames de la côte 
orientale. Ge vin original sur des 
notes de oédrat, dc miel et de fruíts 
secs est présenté dans une belle 
bouteille longue conique en 50 cl. 

n Tout seul ou avec un 
canistnelli aux amandes. 

Domaíne de Granajolo 

AOP Corse Porio-Vecchio 

2015 

9,20 € 

Le domaine de 20 ha est en bb 
depuis trente ans. Monika et sa fìlfe 
Gvvenaelle, revenue sur le vignoble 
ctepuis quirve ans^ y produisent 
sans désherbant ni prcduit 
chimique un vermentino très peu 
soufré, rand et fraís, floral et minéral 
sur des notes de fruíts biancs et 
fruíts exotiques, une iolie amertume 
persistante en bouche. 
mm Pouraccompagner 
une bouillabaisse. 


P Aîi Frédérique Hermine 



Domaíne Comte Perraldi 

AOP Ajaccio 

2012 

1 1 € 

Une balade dans le maquis à lui 
seul d avec des notes de fruits à 
noyau et de réglisse et unefînaíe 
poivnée, Une ma|ortté de 
sdaccanellu complété de ntellucciu, 
dnsault et carignan et dcs îanins 
qui s'arrondissent au carafage. 

| Avec un pigeon aux petrts 
■ pois. 


Domaine Cordoliani 

VlN DE FRANCE 

Cuvée A Perìa d'Oru 201 5 

15€ 

Un muscat petiîs grains en 
surmaturtté non muté "impassatu", 
avec 1 0 % de vermentino ce qui ne 
lul donne pas droit à l'appellatfon 
îviuscat de Gap Corse, Une 
bouche florale et fruitée sur la poire, 
le lítchi, frais et suave. 

n F*our un riz au lait 
á rancienne. 


Domaine Pero Longo 

SARTtNE - Lion de Rocgapina 2015 
15€ 

Piettie Rîcharme culttve depiiis 20 aíis 24 ka. íie vignes en bío- 
dynamie entrerenus par les moutons Thíver* Que des cépages 
locaux et un peu de gpenache. Le domaine de Ptero Longo est 
situé entre Sartène et Bomfaccio, près du cap du Liun de Rot> 
capina qul donne son nom à cene cuvée, Outre son blanc das- 
sique, il éiabore id un vetmentinu atypique, vinifìé et élevé en 
bois (ils sont raics cn Corse). Ananas, pcchc rôtic, cpiees, lègcr 
toasté et note d'agrumes sur une bouche ample et ronde. 
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RHÔNE 


Château de Nages 

Ol Snf.RES- D R - N î MRS 

Lou Coucardie 201 3 

19 € 

Ure robe aux reflets d'or r un nez 
de fìeurs blanches, d'anaras, de 
cire d'abeille et notes légèrement 
toastées. Du volume, de l'ampleur 
et du gras, de la fráícheur et 
du fruit, avec en prìme un zeste 
de minéraJité. 

Poulet de Bresse 
aux truffes. 

Delas 

Crozfs-Hermitagf, 

Domaìne des Grands Chemíns 
2012 

21 ,60 € 

Brun, ténébreux, rmystérieux, oe 
Grozes-Hermrtage doft ces atours à 
un élevage extrêmeinent bien 
conduit : quatorze mois en cuves, 
pour une partie, ie reste en futs 
bourguignons. Â son summum, 
robuste et fondu. 

■m Chevïeuil 
i|"l- grand veneur. 

Alain Jaume & Fiîs 

Vacqueïras 

Château Mazane 2013 

12€ 

Vlgnerons à Châteauneuf-du-Pape, 
les « Jaume & Fils * ont étendu leur 
tableau de chasse à d'autres 


appellations de la valiée du Rhône. 
Dont ce Vacqueyras avec ses 
notes de mûne, de figue 3 de pnjne 
et d'épìces douces h suave et 
chamu, épicé, saveurs ganigue 
et cuir. 

II sera mls en vaieur 
par un civet de marcassìn. 

Cave de Taìn-l'Hemnítage 

Hermtiage 

Gambert de Loche 201 1 

59 € 

Sur H'Hermitage, la cave de Taín 
cultive 3e domaine Gambal de 
Loche dorrt elie est propriétaìre. 

Le miiésime 201 1 révèie toute sa 
puissance et sa complexitá Noir 
comme de l'encre, aux arômes de 
frurts noirs P de sous-bois, toasté il 
possède une structure et une 
longueur d'enfer. À carafer 
impérativement plusieurs heures à 
l'avanace. 

Gibiers prêparés 
endvet. 

Maison Juliette Amat 

Saint-Joseph 

Couleur Mauve 2014 

uiïoe 

Dans des temps reculés r on 
désignait le Saint-Joseph vin de 
Mauves, du nom du village où il 
était produit. Au-delà de 
l'anecdote, volci un flacon tíré à 
quatre épingles. Rubis à J'oeil, fruits 




Château 
La Canorgue 

IGP Méditerranee 
LaCANORGUE2013 
%/ 15 € 

« C’est Nathalie qui apporte la subtilité que nous les hommes 
îgnorons, c'est elïe qui toujours remporte au moment des as- 
semblages ! » Bel hommage de Jean-Piene Margan à sa fîlle, 
quî a repris Ees renes de LexploÌtation en 2009, après avoïr 
sillonnè une bonne partie du monde. À l'époque, elle voulait 
devenir grand reporten Mais cest en seloîgnant de son Luberon 
uataÌ qu elle á prìs conscience de son attachement au domaine. 
La voici donc aux commandes de ce vignoble que son père a 
converri au bio, il y a 40 ans. Est-ce la conduite en bio ? II y a 
dans ses vins une foice et une sincérité incroyables- Cette cuvée 
teintée de fruits noirs, dense, corsée, stnicturée à l'équilibre 
parfáit en est rexpressïon. Àvec un coq au vin. 



P A R C HANTAL S A 


noirs et réglisse au nez F il s'ouvre 
sur une mâche ronde et fruitée 
entourêe de beaux tannins, soyeux 
et souples. 

;|J| Avbc un gigot 
Ul 1 de sept heures. 



de ia Maison Ogier qui se charge 
de vinifier les raisins, Fioraie, 
mentholée. elle s'équilibre entre la 
fraîcheur et le gras. 

n AvBc des médaiUons de lotte 
au gingembre. 


JaiHance 

Crémant de Die 

Brut bio 

8,95 € 

La cave coopérative de Jailiance, 
défend la culiure bb depuis 
plusieurs années. Gette cuvée, 
produite à 700 mètnes d'altrtude, 
illustne ces efforts. aie dessine 
de fines bulles dans le vene et eile 
offre un bouquet de fleurs blanches 
(genêt, chevneuille). 

n Avec un pain surprise au fde 
gras ou au saumon. 


Domaine des Enchanteurs 

Ventoux 

Rêve de Rubis 

15 € 

Mì-grenache, mi-syrah, voilà une 
flacon qui porte bien son nom I 
Rubis comme sa rabe, comme la 
couleur desfruits ncírs (myrtille, 
griotte), comme l'édat de ce vin : 
ample, chamu, boisé juste ce qull 
faut, íl offre un frurtè élégant et 
charmeur à souhait. 
iMj' Avec un magret de canard 
1(1 au polvre vert. 


Domaine La Consonnière 

ChAteauneuf-du-Pape 

2014 

20 € 

85 % grenache, 15 % mourvèdre : 
ce tandem, cultivé sur les terroirs 
de sable, oonfère à ce vin une 
trame toute en flnesse, associée 
à un fruìté mûr et dense, belle 
longueur. Sébastien Cuscusa 
incame cette nouvelte génération 
de vignerûns à suivre, 

IIJI' Son vin est à marier avec 
des brochettes de grìves. 


Ogier 

ChÂteauneuf-du-Pape 

Cuvéede l'Hospice 2015 

22 € 

Tous les ans, les vignerons de 
Ghâteauneuf-du-Pape mettent en 
commun une partie de leur récoite 
pour coltecter des fbnds au profit 
de l'hospice du village, En 2015, un 
premier blanç çollectíf est sorti 


Domaine Duclaux 

CûTE-ROnE 

LaGermine 2014 

40 € 

Composé à 96 % de syrah et 5 % 
de viognier, ce vin nous conduit 
tout drait dans i'univers envoutant 
de Gôte-Rôtie, éfégant, soyeux, 
racé, d'une puissance incroyable. 
m On lul mítonne une seile 
líl‘ d'agneau à Lail confrt, 

Domaine du Coulet 

Cûrnas 

Brise Cailloux 2014 

35 € 

Jeune, ce Comas griffé Matthieu 
Banet, se goute déjà très bien \ 
Froité éciatant domíné par les fruïts 
noirs, rêglisse et poivre, s'enrobe 
de tannins murs et vedoutés. 
j*î‘ II donne la réplíque à des 
1(1 ragncns de veau sautés, 

Domaine Maby 

Tavel 

Libiamo 201 5 

16,70 € 

De la tête au pied, un Tavel hors 
rorme ! Hyper aromatíque, fraise, 
framboìse, cerise, vinifié et èlevé en 
demi-muids durant neuf moîs, il 
offra un volume du fDnnerTe, une 
belfe sapidrté et une finale tongue 
aux notes toastées. 

j II se fait complice de la dinde 
■ ! auxmarrans, 

Les Vins de Vienne 

IGP Colunes Rhodaniennes 

Taburnjm 2014 

35 € 

Né du trio "Cuilleron, Gaillard et 
Vìllard". ce bfanc 100 % viognier, 
cuitivé sur les coteaux de Seyssuel 
exposés au Sud, entre dans la 
catégoiie des "Grands" blancs de 
îa vallée du Rhône. Abricot, viotétte, 
acacda au nez r il a un air de 
parenté avec le voisin de Condrieu, 
et creuse son propra sillon, d'une 
amplitude monstre et d'un fruité 
explosif. 

n Avec un foie gras poêlé 
aux truffes. 
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Domaine Huet 

VOUVRAY 

Le Haut Lieu 2008 
30 € 

Le Haut Lieu est la paicelle Listorique du domáine Huet, 
celle quì étaït 1 à lorsque la famille Huet a acquis Ee domarne 
en 1928. En de nouvelles mains, le domaine phare de 
rappellation maindent ie haut niveau et ha rien change 
aux pra.ti.ques bîodjmam íques înitiées par Noèl Pinguetí 
d’autant plus que le fidèle et expert jean-Bemard Ber- 
tbome continue de veiJler sur les vignes et la cave. Cette 
cuvée embaume la truffe blanche avant de s^ouvrir aur 
des parfiims d'agrumes et deoonfìt. La douceur est ìm- 
mense mas padàitement rtitègrée, avec une tensîon ma- 
gnifìque et une longueur des aròmes íormidable* Avec 
un cake au dtron. 


Domaine Grosbois 


Chinon 

Clos du Noyer 2009 

22 € 


Un grand miflésíme ligérien 
qui cammence à s'épanouir. 

On appréoie ses parflims purs 
de petrtes baies noires, notes 
confrtes et tnuffées. Un apogée quì 
peut se maintenir dix ans. 
fj| Avec ur fM 
de bceuf truffé. 


Patrick Baudouin 

Anjóu 

Effusion 2005 

60 € 

Un assemblage pointu de dìfférents 
sols dans ce mrllésime solaíre 
donne une dimension rare à oette 
cuvée, magnífìée par dix ans de 
patient vieillissement. Riche, 
complexe, gouimand, un 
magnifîque blanc de gastronomie. 
|*| II méite 
lehomard. 


Lb Taille aux Loups 

MONTLOUI5 

Rémus 201 4 

18 € 

Cette cuvée de très vietle vigne, 
nez de fieurs et de miel, bouche 
ampte, veloutée, mais avec gras et 
rondeur. 

U| Avec le chapon rôtr 
■ ' ■ purée de marrons. 


Langlois Château 

COTEAUX DE SAUMUR 

Veilles vignes 2010 

35 €(50 cl) 

Le Coteaux de Saumur est une 
appellation oonf identielle de vins 
moelìeux qu'll faut découvrir pour sa 
déticatesse. Robe donée intense, 
nez riche et complexe, d’une pureté 
idéafe - agrumes confìts. La bouche 
s H avère aussi élégante, avec un bel 
équilibre entre sucre et acide. 
i|T| Foìe de canard ou bûche 
de ISbèl aux poirea 

Domaine de la Lande 

Bourgueil 

Cuvée prestige 2014 

12 € 

C’est un vín de garde, mais ses 
parfurrìs sonrt ceux des ffuits mûrs, 
sa bouche a du gras en plus 
d£ la structure, sa fìnale est longue 
et sans dureté, rósultat d’une 
vinìficatbn douce sur des raisins 
de grande quaJité. 
liijj Avec un patvé de biche 
líi auK çhampignons. 

Guilbaud Frères 

MUSCADET SÉVREtET-MAINE 

Le CLqs du Pont 2009 

11 € 

Ce vin issu d r un très bon mtllésime 
a gardé une rebe très claire. II se 
révèle en bouche, avec un équíiibre 
idéal, une ampleur et un gras 
étonnanta La preuve que çette 
appellation sait víeillîr. 

n Parfart avec un meriu 
au beurre blanc. 
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l'abus d'alcool est dangeneux pour la santé. A consommer avec modératìon 
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«Terres du Sud r Terres de îrodítion, Terroír d’Excellence...» 


Les Lauzíères blartc 2014 

80% RouSsùnne -20% Vermentìno 
Nez beurré. de fruifs bloncs mûrs. Belle 
rondeur en bouche. sur le caromel ou 
loìt et le poïvre blanc. 

Les Lauzlères rouge 2011 

A.O.P. LANGUEDOC SOMMIERES 

80% Grenoohe - 20% Syroh 
Belle robe njbis. Ne? de fruits noirs r 
très mûrs et épices. Bouche : très bel 
équïiíbre, veiouté et frne$$e de$ toníns. 
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Domaine JA Ferret 

Políilly-Fuissé 

< Hors Classe » 2013 

38,70 € 

Issue des vignes les plus âgccs, 
c r esí te fer de lance d j domaine. 

Un grand pouilly à la fois riche, 
préds ef tong, Sa trame en boijorie 
est ample, offrant un touché 
soyeux. Le nez, expressif, propose 
de la minéralrté et de la finesse (des 
notes fbrales), 

Nathalie et Gilles Fèvre 

Chablïs grand gru Les Preusfjs 

2014 

51 € 

Les Pneuses est run des sept 
climats chablisiens ciassés au plus 
haut rarg de la Nérarchie 
bourguignonne, Nathalieet Gilles 
Fèvre se sont employés à révéler 
toute sa finesse, sa précisbn 
et sa oomplexrté : ies notes florales, 
de frurts frais et de mínéraJité 
se suocèdent au nez. Une matière 
dense et satinée se déploie 
en bouche, elle se prolonge par 
une finale d’une grande pureté. 

Louis-Cíaude Desvignes 

Morgon Côte de Py - 
Javerniêre 

2014 

15 € 

La fraîcheur du gamay, la précision 
du milfeime 2014 et la pmfondeur 
du termir de la Côte du FV se sont 
donné rendez-vous dans cette 
cuvée, Le touî avec une grande 
harmonie. Claude-Emmanuelle 



et son frère Louis-Benoît Desvignes 
sont aujourd'hui à la tête d'un 
dès domaires ies plus en vue 
du Beaujdais. On comprend mieux 
pourquoi en dégustant ce vin. 

II n‘a rien à envier à des 
appollatîons pmstigieuses du nord 
delaBourgogne... 

Domaine Berthefemot 

Chassagne-Montrachet 

PREMIlîR CRU ÁBBAÏE DE 
Morgeot 

2014 

37,90 € 

Le domaine» rrtené par Brigitte 
Berthelemot depuis 2006, ©xploite 
un peu pliis d r un demi-hectaí© 
de ce terroir du sud de la Côte de 
Beaune, L'cenoiogue Marc Cugney 
a su préserver tes qualités de 
ffaTcheur et de finesse du millésime 
2014. La propension de 
l'appeiation Chassagne à donner 
ctes vins amples et suaves fait le 
neste, Un grand blanc, compiel 

Domaìne Le Virolys 

Viré-Clessé 

Quintaine 201 5 

8,80 € 

Évidemment, la puissance, 
la richesse du míllésime 201 5 sont 
au rendez-vous. Mais Laurent 
Gondard a su aussì préserver 
de la fraîchGur et de réqulbre, 
L’ensemble donne un vin 
particulièrement flatteur, 
harmonieux, Le detnier-né des crus 
du Mâconnais, en 1998, montre 
tout son potentiel. À découvrir 
d’urgence. 


Maison Louis Latour 

Romanée-Saini-Vivant 

2012 

365 € 

La maison Latour est prapriétaire 
de 0,8 hectare de Romanée-Saint- 
Vìvant depuis 1 898. Le nez se 
présente avec beaucoup de dasse 
sur des notes de violette, de 
framboiso. Une remarquable 
fìnesse qui ne se dément pas 
en bOLtehe. La trame tannique est 
à la foîs intense., longue et aérienne. 

Maison Olivier Leflaive 

Bourgogne 

« Oncle Vincent » 201 4 

20 € 

Une cuvée lancée récemment et 
issue uniquefnent de vignes de 
plus de 35 ans plantées sur 
Puligny-Monîrachet. Ble aumit 
sans aucun doute sa place parmí 
une série d'appellations víllages. 

Elte montre une très belte densité, 
de la profondeur en bouche. Après 
un peu d'aáratíon, elle développe 
des aròmes de pêche, avec 
une pointe beurrée. Un grand 
bourgogne. 

Domaine Denis Morteì 

Gevrhy-Chamberttn premier 
cru Lavaux-Saint-Jágques 

2014 

env. 75 € 

* C'est un millésime que |e pense 
avoir bien cerné *, se fé3idt© 

Amaud Mortet, Le nez, entêtanî, 
évoque la rose, la cerise fraîche, La 
structuna est dense, construìte sur 
des tannins bien définis. Un grand 
vin de plaisir, déja expressrf, mais 
qui saura vfeillir harmonieusement, 
Arnaud Mortet le piace dans son 
trio préféré avec 2010 et 2012. 

Maìson Albert Btchot - 
Domaine Long-Depaquit 

Chabus premîer cru 
Les Vaucoupïns 

2012 

26,60 € 

Un premìer cru de la rive droite de 
Chablís d’une remarquabie typicíté. 
Les notes de fteurs blanches, 
dtegrumes et de minéralité 
s’expriment avec pureté. Sa texture 
est fìnement ciselée, avec 
une bonne présence en milieu 
de bouche. 


Jean-Claude Boisset 

Chambolle premier cru 
Les Charmes 

2008 

59 € 

Ghambolle-Musigny esî tout 
simplement te viíiage préféré 
de Grégory Patriat, vinificaíeur 
de îa maison Jean-Claude Boisset. 
Gette cuvée, issue de vignes 
exploitées en bio (sans 
certìfication), a évolué vers beiles 
notes de sous-bois, d’épioes, 
et oonserve une grande élégance 
de structune. Idéal sur un gibier à 
plumes, 

Bouchard Père et Fils 

CORTON LE CORTON 

2012 

89 € 

L’une des cuvèes emblématiques 
de la maison beaunoise. Exposé 
plete est, en haut de coteau, ce 
terroir de 3,67 ha été acquis par 
Antonin Bouchard dès 1909. II a 
donné en 201 2 un corton plus en 
fìnesse qu'en puissance et livre des 
notes de fruits noirs et de régîisse. 

Domaine Sarrazin 

Givry Les Bois Gauthier 

2014 

16,50 € 

À la tête du domaine familial de 
Gívry, Guy et Jean-YVes Sarrazin 
font preuve d'un ooup de patte 
remarqué pour livrerdes vins d’une 
superbe élégance. Équilibre 
irrépnxhable et tannins de veiours, 
tes épices et les ffuits noirs se 
marient avec bonheur au nez. 

Doniaine du Cellier 
aux Moines 

Givhy 

Clos Pascal 2013 

40 € 

Phiiippe Pascal et ses équìpes 
séparent depuis 2013 un petit dos 
de 30 ares tout en haut du coteau 
de Givry. Jouxtant les bâtiments 
historiques, les vignes sonî 
plantées à haute densité [1 3 000 
pieds par hectare contre 10 000). 
Ge vín dépasse en longueur et 
surtout en qualité de texture bien 
des pnemrers crus de fteppeliation, 
Les tamins sont très veloutés, 
racés. 


Vlncent Giraxdin 


BlENVmuE-BÂTÁRD-MONTRACHET 2012 
218 € 

Un tenoír oonfìé à Ylncent GLraudiii en 2002 par Bemard 

I Clerc, paxti à la retraite. Les \ignes sont âgées tf une cin- 
quantaine d'annees. Cctte cuvée offie un rcgistrc aromatique 
dans FopuJence et Ìa maturìté* comme ancune cnvée n en 
avait pour Fhcurc fait preuve. Mais aucunc louxdcur icî. 
Les notes de ffuits jaunes juteux restent fìnes. Une matiène 
dWe ampleur et d'ime mtendté hors du comnmn se dá- 
ploie en bouche. La magie des grands vins est à Foeuvie : ìa 
puissance n entrave pas la fìnesse ni la lcmgueur. On s'ima- 
gitie sans trop d cfìFort en compagnie d uti homard, d' un 
bar.„ 
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Biecher & Schaai 

Riesung Rastelberg 

2015 

16 € 

Un rar© terroir de sehisìe bteu qii 
donne un vin puieeant, enoone un 
rien austère et quí a besoin d'être 
aéné pour compenser sa jeunesse. 
il se révèie feme r long et généreux 
en parfijms d'herbes aromatiques 
et de menthe. 

n Fronnages de chèvne bíen 
afflnés, 

Boeckel 

Riesung gd cru Wiebelsberg 

2013 

17,20 6 

Ce terroir reconnu dans la 
commune d'Andlau, gagne à êtne 
découvert ipour ses parfums au 
fruité délicat et à la boudie drorte 
et très minéraíe. 

n Huîtres rôties sous un léger 
sabayon aux herbes. 

Domainô Albert Mann 

PINOI GRIS GD CRU HENGST 

2010 

40 € 

Peaurfìné par quelques années 
de vîeìtiissement, ce pinot giis 
donne la mesure de ce oépage 
bten travaillé sur un terroir de 
qualíté : parfums nuancés de fruit 
sec et de fumé r boucfie généreuse 
et ample, dont la douceur est 
parfaitement intégráe dans un 
équilibre agréable. 

O Avec un foie gras d'oie rûtí 
en escabpe. 


Domaine Marcel Deiss 

GD CRU SCHOENENBOURG 

2011 

62 € 

Jean-Michel Deiss a opéré 
un retour à une tradîtion oubliée, 
oelie de complarrter diffémnts 
cépages afln de lalsser parler le 
terroir, Le vin s'exprime par une 
bouche imposanle et racée. La 
pointe de douceur est parfaftement 
intégrée dans la structure et la 
rondeun Longs parfums 
d J agrumes, 
fV| Avec un chapon 
M rôtí. 

Domaine Hubert Metz 

Riesling gd cru Winzenberg 

2014 

14 € 

Le sol de granit de Blienschvviller 
donne id un riesfing sec et íin et 
une structure serrée, 

n Avec un tartare de bar ou un 
caviartrais. 

Domaine Fernand Engel 

PINOT GRIS 

VENDANGES TARDIVES 

2014 

21 € 

Issu d’un des plus vastes 
domaines conduits en bio, ce pinot 
gris possède toute la complexfté 
qu 3 on attend d'une vendange 
tardive, Parfumé agrumes oonfits, il 
possède un équilibre rare entre 
richesse et traîcheur. 

n Tranche 
de fbie gras. 



Domaine Schoffit 

Aimcf, grand cru Rangen deThann 
Riesung - Clos Saint Théobald 2013 
35 € 

2 Cc vúi est aujourd’hui commc un iccbcrg qui, aussi 
beait qu il $oití montre une infìmç partiç de ce quiJ 
deviendra, Ses parfums sobres d'herbes aromatiques aux notes 
fumées sont d’une rane éléganee* sa bouche aux notes salées est 
d'Line fermeté qui comblera famateur de grânds vins blanes 
secs. Le gtand cru Rangen, le plus au sud de toute TAlsace, est 
aussi Lé plus pentu, ce qnì oblige a un tíavail rnanuel ardu. La 
famìile Schoffit possède 5,5 ha, soït toute la parde centraJe de 
ççs pentes vertîgineuses de natuie volcanique. À chaque récolte, 
Ee travail iuiiié par Bemard Schoffit est désormais recompensè 
par des vins de pïus en plus préds et nuances entre Ìes mains 
de son fìis Aiexandre. 



Du Grand Art, depuis 1765 ! 



LESCUVEESDE FETES 



CHAMPAGNES 


PAR THIERRY PERARDELLE 


BRUT 

Devaux 

LlltraD 

40 € 

Ce champagne structuré allre 
l'ampiude des pinots noirs aubois 
à la vîvacfté d’un très fstible dosage. 
Richesse aromalìque au nez 
fananas, iumé) mais bouche îrès 
éiancée. Malgré 5 ans de garde, la 
matrice est encore jeune a soulignée 
de fìns amers qui évolueront en 
salinité. 

n ll appeile le croustillant d ! une 
pâte feuilletée, par exemple 
au saint-pierre et poìreaux émincés, 

Le Brun de Neuville 
Lady de N Chardonnay 

31 ,25 € 

On se déíecle de cette cuuée issue 
des meilleures parcelles du 
Sézannaís (chaidonnay). Nez 
charmeur, sur la brioche, le fruît 
confít. Notes de nnenthe et craie, 
Bouche voluptueuse, jolie fìnale 
persísîante sur la marmelade de 
cítron. 

n Sur un woK de crustacés aux 
légumes craguants. 

Charles Baffard-Ortìllon- 

Beaulieu 

Fleur de craie 

21 € 

Encore un délídeux 100 % 
ctiardonnay du Vìtryat (75 % basa 
201 1 , 25 % vins de réserve dont 
une partie en méthode solera, 
foudre et fût), Juteux, nond p 
profondeuret fînale goumaande. 
Fines épices et touche exotique 
fmarmelade de coing). 

n Sur un chapon fard auxfrults 
secs et oonfits. 

Maurìce Grumier 

instant Nature Zéro Dosage 

25 € 

Assemblage pinot noir, pinot 
meunier et cîiardonnay vinifìés en 
cuve et fût. Base 2009 (60 %} et 
40 % vins de foserve en solera 
(tous les millésimes depuis 2005). 
Nez séducteur et fin ff leur et fruits 
blancs), Bouche pleine, tonique et 
frurtée, 

n Parfait sur des huitres 
chaudes ou sushis. 


De Saint Gall 

Blanc de Blancs premier Cru 

30 € 

Parfums de mirabelle, prune et 
pamplemousse, roisette grillée, 
note briochée et mentholée. Après 
une attaque droìte et serráe, la 
bouche gagne en rondeur eft 
oomplexíté. "Ibuchie sur l'amande 
ffafche en finale. 

m Sur un poìsson de rivière 
beurre noisatte. 

Roger Manceaux 

Blanc de Blancs 

23 € 

Robe dorée, nez délicat. Minéralité, 
paine, touche de menthe. Bouche 
tapissée d'unetexture très fraîche, 
le plaisir dure sur les agrumes, 
rabricot sec. Rnate ronde, 
équilibièe dans ce chardonnay de 
la Montagrve de Reims {1 ers crus 
Rilly etTaissv). 

mm Sur des huîtres, un tartare 
'líl' de thon au basilic, 

Beerens 

Carte Noire 

23 € 

Frsícheur (agnjmes), gourmandise 
sur les fruits blancs et rouges, 
volume et puissanoe en bouche. 
Des bulles dóealtérantes (80 % 
pinot noir - 20 % meunier), un 
blanc de noirs caractéristique de la 
Gôte des Bar (Arrentières). 
j|f| A l'apéritif ou sur une volaïlle 


rôtte aux légumes onoquants, 

Briaux Lenique 
Les Semons 

15,80 € 

Assemblage réussi (70 % 
chardonnay, 30 % pinot noir) sur 
Mardeuil {Vallée de la Marne), 
Mousae vive, nez sur la Mcheur 
(ciîron, pamplemousse), bouche 
ronde aux accents floraux (tilteul, 
acacia). Efficace et gourmand, 

Sur une verrine truíte fumée- 
IÍI avocat-dtnon. 


MILLESIMES 

Juillet- LeJlement 

LaBelle de Juillet 2012 
66 € en coffret 

Suoculent 100 % pinot noir grand 
cru (Sillery majoritaire), extra-brut 
dynamique et puissant, vinïfié en 
fiûtSi de chene. Nez beurré-grillé- 
toasté, bouche ample (jpêche, 
confiserie, épices douces, 
noisette...) Longuefìnale, touche 
saline. 

n Fameux avec un espadon 
snacké, sauce soja, 

Bergeronneau Marion 
2006 

24,50 € 

Nez sur des notes fruítées, 
beurrées et légèrement fumées, La 
bouche enveioppe, avec suavité et 
fraîcheur. La finale s'affirme et lève 
toujours la tête. Ce premier cru, né 
sur Vìlle-Dommange f assemblage 
des trols cépages, ne prend pas 
une ride 1 

n Sur un bar de lîgne ou volaiile 
rôtie aux navets. 

Nicolas Salomon 
2011 

22,70 € 

50 % charctanay, 30 % pinot ndr f 20 
% meunier Cette cuvée pcunait 
s'appder gourmancise, à i'innage 
d'aieurs des bulles de ce jeune 
vigneron de \fèndtères í}M\êe de la 
mame), vînosité et anpleur certes, 
maisaussifriJfofnarxîûcoie, prune)et 
unefìnale dynamque sur les agrumes. 

n Jovial à l'apéritif ou sur des 
copeaux de parmesan. 


De Barfontarc 
2009 

30,90 € 

Nez séducteur sur la brioche et le 
frutt (abricot, pdre) r touche fìorale. 
Bouche fràfche et enveloppante, 
arômes ae fruits blanos et assise 
citrcnnée. Succulent mìllésime, 
assemblage tout en équiiibre (50 % 
pinot nolr P 50 % chardonnay). 

m Rleï de bar en sauce 
crémeuse. 

Lacuisse Frères 
Cosson 2006 

22,90 € 

Ce millésïme de Sermiers (pnsmier 
cru) ravira les amateurs de builes 
matunes et non dosées,. Nez riche, 
bouche délicate. Sous-bois f craie, 
régiisse f poire et citnon confrt, fnits 
secs. Un vïn sur la plénitude (70 % 
chardonnay, 30 % pínot noir). 

n Sur une terrine de foie gras 
aux noisettes. 


DEMI SEC 

Dominique L'Hoste 
14 € 

Un champagne du Vitryat au prix 
très doux, piopose pour (re)îenîer 
raventure du dcmi’Sec. II s’agit du 
même jus que le Tradiíon (70 % 
chardonnay, 30 % pinot noir) mais 
plus dosé, Sur les agrumes, le fruit 
blanc. isíote de íramboise dans une 
finale tenue. 
m Avecunetarte 


au citron. 


François Secondé 

Brut - Puisieulx Grand Cru 
Les Petttes Yïgnes - 36,75 € 

Void des btilles dmites, sur la pureté, nées sur une mono 
parcelle âgée de 47 ans, 50 % pinnt n,ok t 50 % chardoimay, 
une basc 2012 etun asscmblagc de plnsieurs années débutc 
en 2009, perpétué par une soîersu Françoís Secondé et Jé- 
rdme Groslatnbert (responsable á'explûitation) signent 
encore des bulles riches et complexes (élevage partiel en 
fut de chetie). Emodotis sur des aromes de beurre, dabri- 
cot frais, d'épices íìnes. Touche iodée, remarquable fraí- 
cheirxj finítle vive. . . Tonus et míneralité mêlés, Fabuleux 
sur un tartare de langoustinc au piment d^Espelette, 
porvre Tlmut» 


piýjùtêc 
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GALERtE 1829, CAVES DE LA MAISQN, AŶ 


CHAMPAGNE 

BOLLINGER 

M A I S O N FONDÊE EIM 18Z? 


L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR L A SANTÉ. SACHEZ CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 



CHAMPAGNES 


PAR JOÉLLE W . BOISSON 


BRUT 


Prestige des Sacres 
Cuvée boisée 

35 € 

30 % de pinot meunier viniflé en 
fûts de chèrte. un dosage minimal 
et 5 ans de vieillissernent. Voilà 
l'équation plus qu'origirfâle de ce 
champagne gastronomique, riche 
et structuré, maJs sans loundeur. 
Découvrez l'univers du champagne 
à table. 

|j| Jambon ibérique, chapon 
* ' ■ en fricassée de girol les. 


Abelé 

Rosé 

35 € 

Cette petrte maison rémoise a des 
approvisionnements de choix dans 
le village des Riceys,. quí est au 
pinot noir champenois ce que 
Kobe est au bceuf. Foncez sur la 
gamme des rosés, dont co brut 
saumoné-cuivré qui jongle les 
aròmes de prune-quetsche et 
réglisse avec une patlne bien en 
chair. II est à point ! 
iŷ| Filet mignon de porc 
caramélisé et fìgues, 


Gosset 

Rosé 


52,90 € 

Le rosé aristocratique par 
excellenoe h très travaíllé : profusion 
d'effluves rafïinés (groseille, 
framboise, rose séchée, pétate de 
viotette au sucre), bouche fraîche et 
tendue de pomelo, Picobeilo í Le 
dévergonder (un peu) par des 
épices nobles. 

n gambas au poivre Timut, 
tartare de saumon. 


Charles Mìgnon 

Hymne à l'amour 

26 € 

Comment rásister à son nom, à 
son flacon noir fleuri d'une pivoine 
épanouse. Cet amour là est tendne 
avec ses arômes de petits fruíts 
nouges et gelée d’abricot sa 
bouche ronde et gourmande K bien 
balancée. Tea time J 

n Un assortiment de macarons 
variés, 


Joseph Perrier 

Cuvée Royale 


32 € 

Plaisir vif É cnémeux, fruité (pomme, 
pêche). Rondeur, puìssance mais 
aussi élégance dans oes. bulles 
d’assemblage (20 crus différents, 
base 2012). Finale fongue et frès 
goumnande, linement citronnée. 

n ldéaJ à rapérttif ou sur une 
salade d’écnevisse. 


Besserat de Bellefont 
Blanc de noirs 

42 € 

Issu de pinots très mûrs, le nez est 
exalîaní - orange sangutne, 
quetsche, figue, glycine. Bouche 
de camctère mais dans i'élégance, 
avec une mousse d'une grande 
crémosité et néanmofns une forme 
de lágèreté tendue. Un champagne 
ttediva. 



Ayala 

Blanc de blancs 

49 € 

Un cas d’école que ce purissime 
chardonnay de grands crus de la 
còte des biancs, Rose et pomme 
verte en amplitude du nez, tandfcs 
que la bouche îrace, tout en 
rectitude, cceur de citron et salinìté 
crayeuse. 8 ans d'âge ( raisins 
2008) et pas une ride ! 

n Rateau d'huftres ou ceviche 
de dorade au coriandre 


Lanson 

ExtraAge 

50 € 

51 c’était un tableau, ce serart un 
Vermeer. Seule une grande maison 
peut réaliser un assemblage aussi 
complexe et mffiné, puisant les 
claim-obscurs d’irie somptueuse 
coilection de vìeux millésimes, I! 
demande un verre galbé pour 
déployer ses mille faoettes en 
queue de paon, 

i|T| Sur une noisette de chevreui! 
aux légumes oubliés. 


MILLÉSIMÉS 

Launent-Perrier 

2007 

50 € 

Ce nouveau miliésime 2007 est à 
point f déployant poire, mìel, tilleul, 
badiane et des fruits à coque 
comme la pistache ou ramande 
douce. La bouche. crémeuse et 
fondue. se reiève en finale d s une 
pointe tactile. 

n Aumonière de pintade au foie 
gras et topinambour. 


PerriehJouèt 

Belle Epoque 2007 

125 € 

Cet immense champagne arrive à 
marier une richesse florale et fruits 


blancs puissante (aubépine. poire 
cuite, zeste citron-gingembre 
confìt), avec une sensation 
cristalline, aussi légère que les 
anémones qui ornent sa bouteìlie. 
Une quadrature du cercle dans le 
verre ! 

m Sur une cannette cteiicate. 
navets et pommes grenailia 


Jacquart 

Alpha 2010 

90 € 

Cette marque renouveiée est à 
suivre de près. y compris sur ce 
haut-de-gamme Alpha dont la 3e 
édltion marque une vrale rupture. 
Moìns de richesse mais plus de 
prècision (pomme-cannelle, acacia, 
toasté, bâton-réglfcsse). Bouche 
construíte droite (écorce 
d’agnjmes) mais finlssant en 
arabesque, 

n Ris deveau pour enrober la 
texture, crème-céleri et fèves. 


Salon 

2004 

360 € 

Ce Petrus du champagne est un 
éloge à là pureté. à la rectitude, à 
Testhétisme des grands 
chardonnays. 2004 est sente, salin, 
Robe verdoyante, train de bulles 
sans fin, ciselé, lime, salioorne, 
s’amadouant à raértíUon de notes 
tilleul et mie de pain blanc, 
Diamantaire. A garder au moins 
lûans, 

m Caviar, belons, bar en croute 
de sel. 



3450 € 


5 e génératiqn Je vignerons à Verzenay, Manuel Jankson a crée en 
1996 sa maison de diampagne. Une marquc jeune donc et contem- 
ponaïne : dans ses instalìatîons « winery fr* dans ses padcagings 
épurés f dms sa manièrc de travailler les pînots noîrs tout en finesse. 
Les hïts de la gamme sont bdubìtablement ccim qui portent une 
foite proportion de ce cipage : le brut tradition } le grand cru, et 
surtout le blanc de noirs + Ce champagne tout en chamu de firum 
blancs déroule en bouche un très beau vDliune, saïis jamais basculer 
dans le vineux. A racraiion, notcs dc grillé fìn. 
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NOUVEAU 

à Bordeaux 


-> OUVERT TOUS LES 30URS 




DES EXPÊRIENCES UNIQUES 
À LA DÉCOUVERTE 
DES CULTURES DU VIN 

Parcours permanent ímmersif 

etsensoriel 

Exposìtion 

Ateliers oenoculturels 

Evénements 

Vue panoramique 


La Cité du Vin 



un rnonde de cultures 


laciteduvin.com 




LE MEILLEUR DU BIO 



Bordeaux 


Vieux Château 
Champ de Mars 
Côtes de Castillon 2010 

12 € 

Une vraíe bdle découverte en 
Còtes cfe Castillor, ces cdlines 
faisant face d r un oôté à la 
Dorctogne et de l'autre au plateau 
de Saint-Émilion. Une souplesse et 
une finesse dans ee vin rouge, 
tanins nombneux et matiène dense, 
mais travaiîlé tout en finesse. 
L'élevage en douceur, la finaJe 
haute en épioe f en fumé et en cuir a 
due à ses quelques années en 
bouteílle P permettent à ce vin de ne 
pas nougir sur une tatíe de fêîe ! 

| Uncívet 
de lièvre. 

Unguedoc 

Château Pech-Bedon 
La Clape - Les Cades 2015 

9,50 € 

Les « cades *, oe sont ces 
genévriers méditermnéens, de 
grosses baies typiques du terroir de 
la Clape, coincé entne Narbonne et 
la Méditerranée. Avec une grande 
majorité de syrab (à 80 %), le reste 
en vieux cinsaults, c'est une 
bombe explosive de fruit. allìáe à 
une matière intense, poivrée et tnès 
rBfnaîcbissante en fìnale. Du soleil, 
en tìnesse et en bouteille, À carafer 
dans sa jeunesse, ou à offrir pour 
un peu plus de temps en cave. 

;|j| Avec un canard 
ausang, 

Château de Caraguilhes 

Corbières - L'Écbappée Belle 201 4 

25 € 

En agriculture bidogíque depuis 
1 991 f ce domaine sïtué à 
Boutenac fait négulièrement 
sensation dans nos dégustattons, 
L'Écbappée Belle, c’est un 
hommage au carignan : j| s'exprime 
avec grâce, beaucoup de fruit et de 
sensualíté. Poivm, bouche de fruîts 
noirs, juteuse, légèrement 
camphrée en finale, il s'ouvre au fur 
et à mesune sur des notes plus 
fraiches defigue, de néglisse. 

I'UI' Avecuniapin 
HB auxpruneaux. 


Rhône 


Domaine de Joncier 
Lirac - Les Muses 2012 

19€ 

Sur ce tenitoine au sud cte 
Châteauneuf-du-Pape, Marine 
Roussel fait des men/eîlles, tci, les 
muses f c'est un joli mourvèdre 
oomme on les aime, énergique, un 
peu sauvage au pnemier abord. Le 
raísin, en bouche, se cnoque eî se 
ressent, La magie de la 
blodynamie ? d'une longue 
macératton en cuve de béton ? 
Qu'importe, le jus est intense, noir, 
aromatîquemerrt complexe, pour 
s'ouvrirsur une finaJe longue. 
Évolutif, il vaut mieux l'ouvrir 
quelques heunes avant. 

Avec une épauie d’agneau 
ou du chocoiat en deesert. 

Château des Bacheiards 
Fleurie 2014 

28 € 

La comtesse Alexartora de \fezeiles, 
après avoir qurtté le monde du 
numáique et de la finance, est une 
nouvelle arrivante au profïl atypique 
en Beaujolais. Ce qu’elle souhaite 
réaJiser, sun ses cailloux gnanftiques 
de Reurie, ce sont des grands 
nouges * oomme à Bordeaux »> 
nous confi ait-elle au demier saJon 
de Millésime Bío. Convaincue par le 
terroir, et tnès bien conseillée depuis 
son premien rníllésime, en 2014, te 
vin surprend, déstabilise par sa 
provenance et s’exprime avec des 
tanins affmés, une structure pteose 
et un élevage maftrisé. 

Des ris de veau 
à la cnème. 

Loire 

Vouvray 

Mof.t I RUX 2Û 1 1 

François Pinon 

20 € 

Appetez te magie du chenin sur vos 
tables de Noel. Ramassé par tries 
successíves, torsque le taux de 
sucre est maximal, ce oépage 
typique de Loire, sur des vignes de 
50 ans, fermente doucement en 
barrique jusqu’a oe que le sucre 
naturel réstduel lui donne le bon 
pmrHI. Avec oe nez miellé, rappelant 
le citron oonfit, et sa bouche ríche 
mais fraîche, la finale du vin esî 




nette, le sucne ne domine pas, 
Dense et déroulant des touches de 
pomme caraméfisée, de la gelée de 
coing, c J est une gourmandise. 

Avec un fdegnas, 
parfait, 

Domaine des Pothiers 
Cuvée La Chapelle 2015 

12 € 

La demière paroeDe acquise par 
Romain Pair, aux manetíes du 
domaine familial en tenas 
roannaises... II signe le premter 
millésime de cette cuvée avec 
beaucoup d'élégance et de 
pnécision, La denstté du jus. sa 
structure tannique encoie un peu 
sentee, mais oeíte fràîcheur 
canactérìstîque des granfts, lui oflrìent 
un très beau potentiel de garde. 

On ie carafe tout de siite, ou on 
l'oflfre pour des amateurs qui ont 
unecave. 

||m Avec une viande de bceuf 
BlP maturée, des Pothíers ! 

JURA 

Domaíne de la Pinte 
Savagnin 2008 

19 € 

Bruno Ctori, un pcèrre ! Hus de 
30 oivèes par an, grâce au travail 
des sots, la magie des millésimes 
qui se suh/ent mais ne se 


ressemblent pas, On y ajoute les 
choix de vinification, des savagnins 
« sous voile » (Je fait de laisser 
volontairement un contact entre le 
vin et Itoxygène, développant 
natunelement un voile de levures 
protecteur) ou « ouillés » (on re- 
remplit les barriques dont le niveau 
baisse par évaporation naturele). 
Tout est bon, . . Icl, en 2008, le 
vgneron avait fait le choix d’attendre 
Je jus de son savagnin pendant cinq 
ans avant de le mettre en bouteille. 
Pourtant encore tout en ffàfcheur et 
en onctuosfté. avec des rotes 
d’évolution de ftuìts secs. 
rm Un régaJ avec un comté 
«I de36mds. 

PROVENCE 


La Madrague 

CÔTES DE PROVFNCF, 

Cuvée Charlotte - rosé 2015 

10,80 € 

Parce que le rosá., ça ne se boit 
pasqu'en été... Id, cet 
assemblage de grenache, cte 
cinsauft et de carignan qui ont 
poussé au bond de l’eau, à La 
Cnûix-Valmer dans leVar, névèlent 
une saliniìé prononcée, des notes 
acidulées et florates, une fînale 
nette sur !es zestes d'agrumes. 

n Avecdeshuftres, 
queldélice[ 


Domaine 
des Amadieu 

Cairanne - Haut de 
Beaurecard 2014 
17,50 € 

Yves-Jean Houser a travaÌUé douze ans ch ez Carrelbur, et 11 
est ortginaire du Doiifos. Rien tie le prèdestinait à reprendre 
5 hectares de vîgnc, encore moins cn biodynamie. Pourtant, 
dègrtstée lors d'un salon en roarge de Yinisud, ooup de cceur 
pour toute sa gammCj tèvèlant un terroir de Cairautie affitmè 
et une ví ni Ficatíon prècise. En paxailèle des rouges et de son 
rosè (couleur prononcèe et assumèe, Vil vous plait !), le 
blanc du Haut de Beauiegard est le íruit d’une complantation 
de vignes de grenache blanc, clairette, roussanne f viogîuer f 
dc tout âgc, pecdues datts lcs vígnes dc rouge. Lc nez cst so- 
laire, la bouche est puissante et droîte, les amers agréables 
en fìnaie. Chair de pêche blanche, densité saline et èlevage 
maitrisè dans des barriques de deux ou trois víns quYves- 
Jean se pròcure à Condrieu. Un accord terre-nter lui ira 
bien, ou un rîsotto aux cèpes et au parmesan vieux. 
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LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 


GOMTES 

| DE CHAMPAGNE 


TAITTINGER 


ACCORDS DECHEFS 



entes lentilles 


Si rutiUsatiori d.es iGntÌllGS* dans la cuisine du quotidien, semble les cantonner au seul accompagnement 
saucisse» les chefs, eux, ont trouvé bien cf autres manîères de mettre ce lègume sec en vaJeuu Quant aux scientifiques, 
ils ne leur trouvent que des qualités, Alors, pourquoi sen prrver ? 

Par Jean Bernard, illustration J&an Harambat, adress&s en pags camet 


Rbotto de letitiUes vertes clu Puy au cantaJ 
entre'deux et pleurotes 
Par Hélène Chazal 
HÔ tel de la Poste (43) 

* Pour ce piat que je sers en accompagnement dnn fikt mignon de porc 
pâr exemple, jdime proposer un vin léger> un as semblage de pinot noir t 
syrah etgamay produit dans le Cantal par Stéphan 
Elzière* ìa cuvée Palhàs . . . Hélène Chazal, qui a beau- 
coup appris aux côtés de sa grand-mère, dont elle a re- 
pris rétablissement, évoque sa recette. « /ài un peûífai- 
6Ìe pour íes lentiÌíes vertes du Puy eíles restentplus fermes 
à la cuisson, Je les prépare comme un riz piiaf à peine 
treme minuies à petite éìmÌííûon, etjegaráe ìe bouìOon de 
cuisson* Puisjefais sauter ies pieurotes en persiiiade, Je 
méiange Ìe tout> jàjoute du cantai etje travaille 
eomme un risouo en giissant un peu de erhne sì né- 
cessaìre. On peut aussi ies servir avec une escahpe de 
saumon râtie. » 




Velouté de lentÌUes vertes du Puy } crcmc 
brulée au fuie gras emulsion à la saucisse 
de Mortcau et lamcllcs de irufEc 
Par Philippe Zeicer 
Lc Pot d’ctain (90) 

« Chez Jean Bardet puis au còté de Bemard LoP 
seaiç jài travaìUé dvec des passìonnés quì mont 
poussé à aimer et à comprendre ia piaee du vin 
dans la cuisine » t explique Philîppe Zeiger. Il a 
donc toujours une idèe prèdse dn vîn qui va 
s associer à sa création. « Avec ce pbit ie chdr- 
donnay de Jean-François Ganevatfait merveiìle. 
En Arboisy ìi ie travaîlie comme en Bourgogne. » 
Après la cuisson dans un bouillon de volìiÌle } 
il mbce les lentilles en un vdouté. « Avec des 
chutes de foìe gras r je rêaíise une crème brûÌée 
posée au centre de làssiette. Des chutes de san- 
cisse ìnfusent dans du Ìait une nuit et f je passe 
au siphon p&ur obtenir une chantiliy fr&ide dont 
je recouvre ia crème. Ce nest quune fois en salÌe 
que je vme le vehutésur Pensembie. . . » 




Fîlet d’agncau en crèpîne d’herbes, lcntïlles vertes du Puy à la syrah 

Par Pascal Poulain (84) 

Lc 6 àtable 

Au pied du Ventoux, Pascal Poulain a débuté Ftoiture d’un nouveau chapitre en juin demier. Et c’est là qu il propose 
tme généreuse cuîsine de saison. « Cet hiver t onpourra apprécier les ÌenúÌíes cuites àfeu doux dans une puresyrah. CeÌa 
apporte un caractère tannique , de ìa puissance ainsi quune belie couieur brune • Jàime cette préparation en accompagnement 
dun doubie fiÌet dàgneau désossé et dégraissé recouvert dun mêìange dherbes fraîches queje rouie dans une crépine i comme 
une cailiette, et que je cuis juste rosé\ » Un piat quil marie avec la cuvée Ribes du Vallat du Château Juvènal voisin, 

« Un ossembÌage grendche-syrah dont Ìe vigneron vïendra parler Ìors dune soirée à thèrnc au début de lànnée prochâine, . . » 
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DUO DE BIOS 

par Laure Goy 


N oeí t c’est la magie des grands 

blancs,.. Icî, dîreccîon TAbace, 
avec cette sélection de rieslings 

sccs, dcas. stylcs bicn dìffércntSj 
mais fíneS et identité assurées. 


VALENTIN ZUSSLIN 
RESUNG SEC 
CLOS LIEBENBERG 201 2 
26 € 


Le Clos Liebenberg, ce sont 3,5 ba exposés sud-est, 
tout proche du grand cru Pfingstherg, Le travaìl dans 
la vigne en biodynamie depuís 1997 se réalise en ac- 
cordant les éléments végétaux, organiques et anl- 
maux, comme ces haies natureiles ou encore des 
moutons qnî y viennent pâturer tous les hivers, un 
travaíl de vinifìcation dans des foudres en bois des 
Vosges, un retour aux labours à cheval, une utilisa- 
tion mïnimale de soufre, . , La liste est longue, Va- 
lentin Zusslin, c'était le grand-père de Marìe et de 
Jean-PauL frère et soeur, aux manettes du vignoble 
depuis maintenant quinze ans 3 à Orschwihr 3 au sud 
de Colmar, Et ce rieslíng-là, cest de la grâoe en 
bouteille. Le nez profond, et évolutîf après un temps d’oxygéna- 
tíon a souvre sur une grande complexité daròmes : bergamote, 
zestes de kumquat mûr, fleurs blanches, une impression de 
caillou qui domine même avec les notes de son évolutïon. La 
bouche, teUe une danseuse, dérouie aérienne et toute en verticalité 
une matière dense et enrobante, une fìnale longue, épurée* sans 
faille, Ijc gtand vin de votre tabie de Noèl, à boire avec des pro- 
duits bruts, des saint-jajcques justes poêlées, un poisson cru ou 
un oomtè affiné. 


DOMMNE LOEW 
RESUNG 

SUSSENBERG 2014 

13,10 € 


À Westhoffrn, Caroline et Étienne Loew font perdurer un ' j 
héritage laisse par leur famillej présente en Alsace depuis 
le XVII l c siècle, Ce riesling, à fexpression minérale pure> 
est cultivé en bio sur des terrasses calcaires en amphi- 
théâtre orîentées sud, dans les pentes abruptes du mont J 
Sehanach, cher aux mndonneurs qui du haut pourront 
contempler le panorama des Vosges jusquà ia Forêt- 
Noite. Après le premier nez de miel d acacia et de noi- 
sette grillée, les agrumes et le caíilou saisîssent ímmé- 
diatement la langue. Dïoit, sec et minéral, ce vin teridu 
se révèle aussi tendre en finale, à la fbis solaire et iaffaî- 
chissante. Un beau mariage pour lui avec une lotte à 
raméricaine ou une bisque de homard. 


Ariresses ert page camet 
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Le bleu de Gex 


ÉLABORÉ SUR LES HAUTS PLATEAUX DU JURA, LE BLEU DE GEX EST LE PLUS DOUX DES FROMAGES À PÂTE 
PERSILLÉE ET SE MANGE EN DÉBUT DE PLATEAU. ON L’APPELLE ENCORE BLEU DE SEPTMONCEL 
OU DU HAUT JURA. SEULS QUATRE ATELIERS LE PRODUISENT ENCORE DANS LA PARTIE ÉLEVÉE 
DES DÉPARTEM ENTS DE L’AIN ET DU JURA. 


Par Marc Vanhellemont, photographïes DR 



Son hìstoire remonte au XIV é siècle et se rattache à cdle de Tab- 
bâye hénédicttne de Saint-Paul. Les moines y adoptèrent le prin- 
cipe de fâbrication des pâtes persíllées apporté par les migrants 
dauphinois, qui refusaient de devenir français après la cession du 
Dauphîné à la France par Humbert II de Viennoîs, en ï 343, On 
dit aiissi du blen de Gex qu’il était le fromage prèfêré de Charles 
Quint, dom Fune des possessions étaît la Franche-Comté. Sa 
technìque de production n a guère changé, dle reste artisanale. 
Fromage au lait cru de vache de race montbéliarde, il se fabrìque 
dans des cuves hémicylìndríques. Le la.it récolté et réfrigéré est 
remonté à une température de 27 °C avant d'être emprésuré à la 
caíllette de veau et ensemencé au pénicillium. Après quaiante- 
cinq minute-s, le caillé est dècoupè gtossièrement et brassé à la 
main. Après égouttage, il est moulé dans des formes muníes 
d*une toile de jute ou dc Hn, ce qui permet tle retourner plusieurs 
fois les fromages par la suite, Aucun pressage rì intervient dans la 
formation de la mculc afin dc ne pas soudcr trop fortement les 
graíns de caillé, Le salage se fait au gros sel sec durant trois à cinq 
jours. Lc piquage effectué vers le septíème jour transperce de 
part en part le ÍTomage avec de fìnes aiguilles. Cette technique 
apporte de Toxygène et favoríse ainsi ìe développement homogène 
du persillage, Uaffînage dans U ïone d’appellation dure au mini- 
mum troís semaines. Une meule pèse de 5 à 6 ki!os et le mot 
# Gex * S'y inscrit en grand et en creux durant !a fabrîcation. Le 
bleu de Gex est AQP depuis le 21 juin 1996. 



DOMAINE MOREY 
LA BASTTDE DU CLAUX 
Barraban 2014 Luberon (12 €) 

D’un blanc doré chatoyant, il bésite entre agrumes et fieurs blancbes. 
Un rien dc poivre víent y mettre son grain. La bouchc suit le même 
chemin et passe de la brassée de camomille, fougères et fleurs dVranger 
aux notes délicates de mandartne et cítron jaune. Ces dernières nc 
présenrent aucune agressiviré et ce sont leurs douces gdées qui sédui- 
sent en premier le persìllé, Elies se marìent avec grâce à ses arômes de 
crème de champîgnon et de noisette. Quant aux saveurs fìorales, 
elles se nouenr aux fleurs sêches du fromage et formenr un bouquet 
des plus coquets. 


DOMAINE 
DE PAPOLLE 



Gros Manseng 2015 Côtes-de-Gascogne (732 €) 

Une corbeille de fruits veloutés explose au nez et comble le bleu 
d emblée, Léchange nen reste pas là í Entrainé par la dynamique 
particulière du Gascon au caractère doux acidulé, I’échange se fait 
intense, soutenu, riche de nuances à la foîs fortes et délicates, On sy 
perd un peu. Puis, lentement, rout revient au calme et permet à 
chaque dètail aromatique de s'imprimer sur les papilles. Litchi, man- 
darïne, pêche jaune, poire fondante, feuílle de menthe, poívre rose, 
et encore, et encore... nous charment jusqu à la dernière larme. 



Vin de paille 2009 Arbois (23,50 €) 

II adopte la couleur cuivrée du cognac et parle de pâte de coing, de 
feuille de tomate, de miel d’acacias, de rose fanée, d amande grillée, 
de moka, il est intarissable, Le bleu le sait, ils sont presque du même 
coin. Et toujours avec plaisïr que le septmoncel rettouve la douceur 
fialche du paille. Ge contraste entre la suavité de la geláe de rose et la 
vivacité de la marmelade de rhubarbe a toujours bluffé le fromage, II 
en profìte potir exprìmer toutes ses subtilitès. De plus, fèchange ne 
sc fàit pas que dans un sens et chacun sy retrouve. 
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 



FLAGRANT DÉLICE 



. _ 0 



A llez comprendre pourquoij lorsque j^ai envle de 
travailler en dèjeunant, j’atterrìs imtnanquable- 
ment au restaurant chinois de !a rue Jules-Cha- 
plain (Paris, 6 e ), lequel ria guère pour lui que 
son aquarium mural et ses baguettes d’ivoire. ** À quelques 
pas, cest La Rotonde, un restautant que f ai découvert avec 
mes grands-parents un soir de juin 1963, on fetait mon 
BEPC. « Rotonde », comme d’ailleurs « Pergola est un 
mot qui sonne íamilier, mais au moment de le définir avec 
précision, áïe* c est la panne ! D’après l ami Robertj « la ro- 
tonde est un hangar drcuJaire ou demi-circulaire où sta- 
tionnertt les locomotives sur des voîes en éventail », que 
cest beau ! La gare Montparnasse riétant pas loin, on peut 
penser que le modeste bîstrot La Rotonde - Tun des plus 
chics d’Europe aujomd'hui - tire son nom du langage fer- 
roviaire lorsqu il s ouvre à Torée du siècfe dernier. À cette 
èpoque, c étak casse-croûte à toute heure, anîsette, machine 
à sous, poêle à charbon - chaufïàge assuré fhiver pour des 
va-nu-pieds qui i appelaient Vlaminclc Léger, Braque, Sou- 
tinej Modiglianij celui-ci le plus pauvte de tous. Moins va- 
nu-pieds ìes Debussy; DîaghileVj Nijinski> Apollinaire ou 
Jean Cocteau, tant d autres ? qui venaient réinventer Tart et 


rhomme, après I4-IS* tout en fumant à tombeau ouven. 
On ne aoise plus Foujita nï Kiki de Montpamasse à La Ro- 
tonde, mais, si !es artistes et les gueux ont déserté la maison, 
Ja mémoïre et les rémanences imprègnent toujours les murs, 
On est servi par des « garçons » en tenue, comme au bon 
vieux temps, ce qui donne du panache à leurs chassés-cmisés. 
Pas de nouvelle cuisme 3 là-bas, pas de fioritures : du classique 
bourgeois, rafîiné, des mets de la meilleure extraction. Les 
escargots sont garantis bourguignons, la sole de petít bateau 
pèse un mînimum de 500 grammes, et la côte de boeuf, 
mon péché mignon> une pièoe d'un Idio et demi de chez 
Desnoyen a vu le jour en Auvergne, où la vache de mille 
fleurs est toujours la reine des prés, On rarrose à quoi, k 
reine des prés ì Au vin rouge* bien sûr. Un jour le rasteau de 
chez Perrin, en 2013, un autre jour le pauillac Château 
Ljmch-BageSj en 2009, un autre encore le coteaux><Laix-en- 
provence Château Calissanne Qos VíctoÌre, en 2012, mais 
pourquoi pas la glisse charnue du chambolle-musigny de 
DomínÌque Laurent, en 2013, remarquable prélude à l'ar- 
rivée des fromages, Ainsi va le bien-être, à La Rotonde, le 
restaurant prèféré d’Àpollmaire. Tappelait « J'asÌle de la libre 
simplidté Libre et simpie, les deux dés du bonheur, ■ 
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PROPRIÉTAIRE DE 4 GRANDS CRUS CLASSÉS 



CHÀTEAU PAPE CLÉMENT 

GRAND CRU CLASSÉ DE GRAVES 

Preinières vendangps en 1252 

CHÂTEAU FOMBRAUGE 

GRAND CRU CLASSÉ DE SAINT-EMILION 

Premières vendanges en 1599 

Visitez notre site : www.bernar 


CHÂTEAU LA TOUR CARNET 

GRAND CRU CLASSÉ EN 1855 MÉDOC 

Pfômtères vendanges cn 1409 

CLOS HAUT'PEYRAGUEY 

l m GRAND CRU CLASSÉ 1855 SAUTERNES 

Premtèrcs vendanges en 1618 

-magrez.com - 

PROPRIBTAIRH C/ 




L'abus d'alcool &st dançjareux pour la santê, âconsommer avec modération. 








CUISINE | LYON (69) 



MATHIEU VIANNAY A REPRIS P EN 2008, LE MYTHÍQUE RESTAURANT LA MÈRE E3RAZIER, 
À LYON. SON HOMMAGE À LA CUISINE D’EUGÉNIE BRAZIER, DANS SON STYLE 
PERSONNEL, LIVRE DES ACCORDS CISELÉS AVEC UNE CAVE AUX 1 000 FLACONS ! 

Par Anne-Sophie Thérond, photographïee Richard Spnang, adresses en page carnet 


L es vitres cloisormées sertissent un B majes- 
tueux, le monogramme de La Mère Brazier. 
À Lyon, répîcentre de îa gastronomie mon- 
diaJe, la jeune Eugánie BrasÌer ouvre un mo- 
deste restaurant en 1 92 L Eile devient la plus illiistre 
des cuisinières de son temps. Rámmpensée de trois 
étoiles en 1933, elle rejoínt pour toujours rhistoire de 
Ìa giande cuisine françaíse. En 2008, ie chef Madìieu 
Vìannayj Meilleur Ouvrier de France, rachète ce my- 
thique restamant. Un an après, deux étoiles saluent 
son travaiJ d'orièvre sut ce patrimoine cuiinaire viyifìé 
et allégé de sa touche personnelle. 

* Tout changer et rien changer* pour remettre en lumière 
cette maison dans le respect de la culture lyonnaise », ex- 
plique Ie che£ II gaide la confìguratíon origjnelle des 
lieux : deux salles de restaurant s quatre salons, un bar, 
distribués autour d'une traboule, le passage couvert 
des lyonnais. Le restaurant s'édalre de teintes douces, 
de chatoyantes falences Art déoo, de mobilier dans 
fesprit années 30 et d’un imposant lustre en Baccarat. 
Mathieu Viannay y cuisine dans ía lignée d'Eugènie 
Brazier, des beaux produits travaillés avec exigence, 
dédinam les plats mythïques au fil des saisons, ajouuuit 
ses créations. « Jaí toujours aimé ies piats ìnspiré par 
Vhimìre de la cuisim, Âujourdhui t je fais ma cuisine, je 
linscris dans cette maison f son histoìre ma influencé mais 
nema pas hridé \ » Le chef reconnaít sTntèresser autant 


au vin qu a la cuisine. Denís Verneau, directeur de 
sallc ct dicf sommdîer, lui aussi Meïlleur Ouvríer dc 
France, est à ses côtés depuis Fouvertuie, 

Ils construisent ensemble la carte des vins, à partir de 
zéro. Elle frôle aQjourd’hui les 1 OÛO références. « Au 
débutt mu$ amns eu des miUésimes assezjeutm, des choix 
réfléchis et assumés, sur la gourmandhe \ La carte a évoíué 
pour se rapprocher de notre idéâi Une grande part de 
Bourgogne, de vaÌlée âu Rhône , une grande sensihiíité 
sur le BeaujoLm, rntre vallée de Loire natale f mais aussi 
la Savoie et ie Jura voisin. Ce qui compte f cest ia variêié f 
Tauthenûcìtê et Ìa typicité ' r la vision des vìgnerons sur 
íeur terroir ». La carte de vins se présente comme un 
voyage qui part toujours de Lyon, ailant de tarifs qui 
invitent à se faire plaisîr (premier flacon à 34 €) aux 
mUlésìmes d’cxccption* Lc Wìnc Bar, table d'hôtc pri- 
vatisable, prapose aussi des flacons de reve à prix 
« presque caviste ». Denis Verneau s emerveille devant 
les blancs, « des grands vins de restauration. Auee notre 
cuisine dabats de poissons, iis ojjrent un spectre iarge 
jouant avec Taàditê) Tamertume f legras. » Pour oes trois 
rccettes créées par Mathieu Viannay, DenÌs Verneau a 
cherché dans sa carte deux vins pour chaque plat. 
« Cht intéressanU car il ny a pas qu une seuie fitçon 
dappréhender Taccord entre íe mets et le vin f ìí dépend 
du moment, du lieu, desgens , . . » 
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Artichaut et foie gras poêlé 

Pmtr 4 pmonnes 

4 escalopes de foíe gras de 80 g 4 artichauts poívmde, 4 artichauts de 
Macau , 50 gáe ventrèche de potc, î orange, î pomdû, ÌQgdemisems 
torréf ées hachées > sauce ponzu (sojâ etjus deyuzu), Cynar (amer ita- 
Lien), eoriandre en grains r seL poivre. 

Mettre les poivrade dans du papíer aluminium et cuire sur du sel 
20 minutes, four thermostat 4. 

Cuire 2 aitîchauts de Macau à Teau, mixer avec un peu de jus de 
cuisson pour obtenir un coulis, passer au chinois étamine, réser- 
ver. 

Touxner un artichaut de Macau, enlever ie foin puis tailler en 
brunoise, Faire revenir k ventrèche coupée en dés, ajouter la bru- 
noise, laisser compoter 20 minutes. Prendre le dernier artìchaut ? 
arracher la queue, la couper en dés et sécher au four pendant 3 
heures à. 100° en remuant de temps en temps. 

Faire la farce avec la oompotée d*artichaut, les segments d orange 
et de poinelo, 1 c. à s. de coulîs d’artichaut, noisettes hachées, 
coriandre, sel et poivre* En farcir les artichauts poivrade* 

Poêler les escalopes, laquer avec le ponzu. Dresser avec l’artichaut 
poivrade farci et une c. à s + de couïis d'articbaut. Aocompagner 
d'infìision d artichaut séché avec un txait de Cynar. 

Accord nord-est 

L 5 artichaut au foie gras est un des plats fondateurs de la maison. 
Mathieu VÌannay crée sa onzième version cet hiver 2016- Le foie 
gras moelleux est laqué de sauce ponzu, rartichaut est travaillé 
en pLusieurs textures, jusquà l'infusion. Gras^ sucrosité et amer- 
tume> Taccord est un défì. Le premier choix est régional, visant à 
mettre en valeur L^arrichaut. Le Condrieu Les ChaiUces de l’En- 
fer de 2011, du domaine G + Vernay, est une cuvée spédalement 
conçue pour la garde. 

Lc viognicr a dompté son exubérancc, ìl ofifrc un ncz gdndrcux, 
des notes de pêche blanche et d^abricot, un bel équiLibre. Sa 
finalc sur unc pointc 
d’amemime souligne en 
douccur la mêmc subrile 
note dans le plat + L'Alsace, 
une région chère à Denis 
Verneau, offte, avec ie pi- 
not gris> un accord majeur 
avec Ie foie gras* La 13 e 
Génération de 2005 du 
domaine Trimbach (ctéé 
en 1626) est un vin ma- 
gnifìquement gourmand, 
aux notes aromariques et 
èpîcées. Ses sucres résidueís 
apportent de la rondeur, 
mais ÌI reste très íluide 
grace à la fàbuieuse fraî- 
cheur du millésime. 


Mousseline de brochet, 

homard et petìts iégumes, 
jus de carapaces à l'absinthe 

Pour 4 pmonnes 

Mini-légumes : 4 carottes fanes } 4 navets, 4 betteraves P 4 quartiers de 
navet bouíe dor, 4 mini'poireaux , 12 fiuiÌIes de chou de BruxelÌes, gi~ 
roiies , 

Cuire les légumes et tomber les giroiles dans utie poêie bieti chaude. 
Mousseline brochet : 250 g de chair de brochet* 200 g de crème, 
50 g de beurre, 2,5 g de sel 

Mbcer au cutter la chair de brochet et le sel. Àjouter au fur et à me- 
sure ia crème puis le beurre. Passer au tamis, mouJer en dôme, 
Cuire 1 5 minutes dans une eau frémissante. 

Sauce homardine ; faire revenir les têtes de homard, Ajouter une 
garniture aromatique puis le conoenrré de tomare. Déglacer à fab- 
sinthe puis flamber. Ájouter de la crème, nne tîge destragon, et 
cuire 30 minutes. 

Ragoût de homard 

Faire suer de féchalote dseiée. Ajouter un homard en petits dés 
puis lier avec un peu d homardlne, réduire. Ajouier de l'estragon 
dselé, un zeste d orange, et assaisonnen 

Dresser la mousselíne* sauce homardine, mini-légumes, ragoût de 
homard, ajouter une tuile de riz à reticne de seiche, 

Accord nord-ouest 

Ce brodiet, travaillé en lègjèieté pour une texture rrès fbndante, in- 
came tout l’esprit Iyormais. Nappé cfune sauce homardine, il ajoute 
Ia mer à la rivière, en couleurs éclatantes et odeur suave. 11 demande 
un vin blanc qui conjugue richesse et ftaîcheur. Ije piemíer acoord 
est traditionnel avec Le chardonnay de Bourgogne, cn Pouilly- 
Fuissé, « Une appeilation qui a énormèmmt progmsê et reste darn un 
rapport qualíté-prix intéressant. Les Pcmères 2014, du Domaine J. 
A Ferret , offientun superbe tmvaii», explíque Denís Vemeau. Le nez 

est profbnd, beurré et cré- 
memu le vin se révèle très 
cristallin en bouche et sou- 
lignc les notcs iodóes du ho 
mard. Le deuxième blanc 
vient de Loíre, le chcnin est 
« une des pimgmndes dêcou- 
veries de nos cíients ». Le 
Saumur CIos des Cartties 
2011 , du Domaine Gui- 
berteau, est une cuvée 
confidentielle. Àutant 
d'aromatique que le plat il 
surpiend par sa fraícheur. 
À diaque bouchée, sa viva- 
dtè stimule les papilles et 
entrerient la gourmandise 
de cette recette gènéreuse. 
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Fileìs de colvert 
aux baies de sureau, 

cuìsse en pâîé chaud 

Pour 4 personnes 

2 canards colvert-, 250 g de gorge de porc P 50 g baies de sumiu D 50 g 
dhcaiopes de foie gras t 2 échalotes , / ceufo 4 mrottes fanes \ 5 haiesdege - 
níèvre> 4 cl ddrmagnac? 4 cídcgin y 160 gde pâte feuiUetêe> seí poivre. 

Poeler les 2 coffres de colvert, puis cuire les fUets au four 5 min à 
90° puís 62°C à 42° à cocur (vérifìer avce unc sondc), 

Pour la farce* mélanger cuisses dèsosséesj abattis (coeur, foie et 
gésicr) ct gprgc dc porc. Poélcr T dèglaccr avcc dchaiotcs ciscldcs, 
25 g de baies de sureau et rarmagnac. Reffoidir et passer au hachoir 
Àjoutcr les escalopes dc foie gras poclsícs et ooupèes cn dés f focuf, 
assaisonner de sei et poivre, réserver au froid* 

Faire suer et bien faíre colorer les carcasses de colvert et les échaiotes 
èmincées, 3 baies de genièvre hachèeSn Déglacer au gin, mouiller 
avec un fond bmn de voiaillej laisser réduirej passer au chinois et 
ajouter les baies de sureau. 

Eaine revenir les carottes épluchées dans une noisette de beurre et 
ajouter du genièvre haché, Mouiller avec de leau ou fbnd bianc de 
votaille et laisser cuire envîron 5 minutes. 

ÉtaJer la pâte feuilletée sur envîron 1 ,5 cm, dèposer 40 g de &rce 
par personne. Façonner en hourse, percer d"un trou, cuire au four 
5 minutcs à 200° puis 10 minutes à 180°. 

Poeler les filets puis dresser 


Accord nord-sud 

Subtil gîbier, ce coivert se dégmte en filet tosé et pâté moeileux, re- 
ievé de sureau et de genièvre aux notes poivrées. C’est le moment 
d’un accoid en rouge, précis et exceptionnel. Lc seígneur de la 
vallée du Rhône, la côte-rôtie, avec ses vignes accrochées aux co- 
teaux, révèle toute k grandeur de la syraJi. Scéphane Ogier a repris 
une belle exploitation familiale et fait un vin d aujourd*hui. Sa Ré- 
serve 2011 s ouvre sur le còté poivré qm soullgne Je genièvre, 
ègrèneses notes épicèes sur !e sanguin du canatd* Cette sytah racèe, 
aux tajiins soyeux et à la belle longueur, soulígne toute la stmcture 
du plat. Denis Verneau a un coup de cceur pour un très singulier 
baux-de-provence* Llnfemal 2011 du Mas de la Dame. Une 
cuvée rarissime» produite seulement les années où le caberneusau- 
vignon est exceptiomiel. 55 % de syrah y apportent structure et 
cpìa'S. Magnifìè par lc solcil clcvè cn barriqucs pctidant unc bonnc 
annéej puìs en bouteilles pendant quatre ans, ìl devient intense et 
complcxc* èldgant sur la chair du coîvcrt, amplc ct gourmand sur 
ie suave petît pâté. 


Ci-contre ; Denis Verneau et Mathieu Viannay 
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DEPUIS QUELQUES ANNÉES, LES BARS À VINS QNT FLEURI ENTRE CANAL DU MIDI ET GARONNE, 
COMME LES VIDLETTES EN HIVER AU SIÈCLE DERNIER. BARS Â VINS OU À TAPAS, CAVES À MANGER 
ET Â BOIRE, WINE BARS ET ESTAMINÊTS, QU1MPORTE LE NOM POURVU QU’ON AIT UIVRESSE LÉGÈRE 
ET LA CARTE BELLE, LA CAVE BIEN POURVUE ET L'ENDROIT BIEN ACHALANDÉ 

Par Frédérique Hermtre, photographies Guillaunne Rivière 


L es bais à vins 5<mt légion dans une ville vìvante, étudiante, 
s antmant tard le soir à Theure espagnole. HélaSj le foisonne^ 
ment des établissemenLs na pa.s permîs à tous de vîvre, et 
certains mettent la cle sous la porte ou se reoonvertíssent en 
simples restaurants avec quclques bouteilles de gmssistes à rardoise. 
Ceux qui perdurent ou qui se créent adoptent en général un vrai 
pard pris, souvent cdui de falre goûter des vins de producteurs, en 
bio ou biodynamie ; ïls offrent une atmosphère panículière, surannée 
ou modcrne } qui séduit ime clientèle de tout âge mais avec la passion 
des jolis flacons en partage, On peut néanmoms regretter que les 
gens d T ici soient píus touinés vers les vins du Languedoc-Roussillon 
que vers le$ produaions du Sud-Ouest, tnème si aujound'bui la géo- 
politique mttrape Thistoire. Ils ont trop vite oublié que Fronton, à 
une trentaine de Idlomètres du Capïtole, produit depuis tongtemps 
ce qu on appelait «. le vin des Toulousains ». Les Romains y ctiltivaient 
dèjàcdt, négrette, tannat et prunelard avant que cabernet, carmènère 
et fbr servadou débarquent d’Espagne avec les pèlerins de Saînt- 


jacques-de-ComposteUe. Faoe aux arístocmtiques bordeaux fevorisés 
par Alténor, les cahorSj frontons et gaillacs sont devenus les vins des 
ouvríers, ceux quî donnaient un peu de couleur aux vins girandins 
avant les importations du vignoble algérois, des vins sans prétention 
diluès dans des cèpages praductîfs pour lcsquels on faisait pisser la 
vigne + 0 a fallu> à la fin du XX e sièclej des Plageoles, Teulier, Cauvin 
et Ribes pour cbercher ou retrouver une Ìdentité dans les cépagps au- 
tochtones, 

Mais les a priori ont k vie dure et, même si la cuvée Inès de Vinovalie 
a été élue championne du monde des rosés en 2007 et que le fronton 
de Bouissel a fait parde du classement de « Decanter » des 35 meilleurs 
vins du monde en 201 5, lcs bars à vins toulousaíns redécouvrent en- 
core timidement les jolîes quilles des vignobles voisins. Les gens d^aiL 
leurs qui se montmnt plus curieux dcs cépages locaux et la nouvelle 
génération de vignerons travaillanr souvent en bio, en vendanges 
manuelles et à soufre lìmité, jouant de plus en plus la carte des 
cèpages autochtones, devraient les y aider. 
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N° 5 Wine Bar - Thomas Cabrol 

UNE RENOMMÉE tNTERNATIONALE 


Thomas Cabrol a vu gmnd pour son N° 5 Winc Bar T et îl cn avsit lcs. 
moyens* Fort d’une jolie bourse remplie par la vente de sa précédente 
affeire, ProDégustation, ìl a pu sofftir un stock à feïre pâlir d’envîe 
tous les cavtstes de Franoe et d'Aquitaine : 2 500 réfdrences et 
12 000 bouteilies consultables snr les iPkd en salle. « II est vrai que 
mes quinze ans d'expér&nce dans le m&nde du vin mont aidé à obtenìr 
des aíiocatìons auprh de 500 fiumisseurs. Je travaìlle uniquement en 
dmct, saufBordeatiXy bien sûn via Ducbnjm une licence dmportation 
pour les vins européens etje passepar Londres pour íes vins d’ailleurs , de 
plus en plus par lÁIhmagnepour les vim d'AustraUe et de NmveUe-Zê- 
lande. » Une afíaire bien huîlée pour recupérer des bouteilles stars ou 
découvertes d'une vingtaíne de pays, à faire goûter par le plus grand 
nombre. D oíi Fidée d’utiliser íes Enomatics pour proposer une cin- 
quantaine de vins au verre, en trois contenances : 1,5, 4,5 et 10 cen- 
tilitresj y compris pour le champagne. « Ld gorgee permet de sbjjtir un 
grand eruouun vin mythìque commeyquem à 5 C - Thomas Cabrol 
en vend píus dune bouteiUe par semaìne au verre — mah la majoritéde 
nos cíients choisissent desgrands vins à 4-7 € les 10 centilitres et peuvent 
ainsi en goûter plusieurs dans ia soirée , 30 à 40 % des vins changeant 
tous les soîrs. » Les deux tiers des ventes se font justement au verre* 
avec dcs ïndications dc goût ou de a^pagcs écritcs à la main sur la 
bouteille pour aider à choisir même si quatre sommeliers sont mobì- 
ììsés pour racontcr les hìstoires dc vins ct dc vignerom. Pas dc grandc 
cuisine pour accompagner ces nectars, juste de bons produits, Íto- 
mages, charcutcrics, tapas, ct íes dcsserts d'Atinc, k femme dcThomas. 


80 % dcs vins sont cn bio ou bîodynamie, pour avoir « des vinsprécis 
sans défauts avee de iénergk> mais très peu de vins nature t trop ìnstables » \ 
« Nous mìsons surtout sur tacidité et Ìa Jmîcheur des vins pour quiís 
soient digestes et que le paiais du consommateur ne jatigue pas après deux 
vins. » Le « wine bar » (Thomas riaimait pas « bar à vins » ỳ « mis à 
toutes les sauces ») vend un peu plus de blanc l’été, de rouge f hiver, 
peu de rosés, de cotes-de-gascogne ou de « petits vins », car les clients 
ne viennent pas pour ça, Peu de vins du Sud-Ouest pour Ja même 
raison, mais il avoue nèanmoins quelques coups de coeur comme 
pour les syrahs de Laurent Fada prh de Fronton, des cahors de nou- 
velle génération comme chez Fabien Jouve et les incontournables 
madirans de Brumont. Les rtompenses du « Wìne Spectator » et du 
« Fine Wine », qui l’a érigé au rang de meilîeur bar à vins d’EuropCj 
Tont fait passer dans nne antre dimension, avec une clîentèle qui 
vient de toute la Franoe et qui est aujourd’hui, pour pJus de la moitié, 
înternaxionale. Thomas Cabrol va donc passer en janvier à la vitesse 
supérieure avec, sur la prochaïne carte, 3 000 reférences dont 300 au 
verre avec beaucoup de très vieux vins, portos, madères, bordeaux, et 
de grands millésimes. « Et après, on se calme î » promet le gbbe- 
trotteur des caves. 

Le choix de Thornas CabroL pour les fètes : « Un cdhors cuvée La Pièce 
du Mas del Périépour ia complexité et la puissance, » 

5 t m de !a Bourse. 

05 61 3& 44 51 ou www.n5winebar.com 
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Philippe Lagau.de - Le Tire-Bouciion 

NATURE AVANT UHEURE 


95 % dcs vïns du Tire-Bouchon sont été travaillés cn bío 5 beaucoup 
sont « nature ». C'est la signature de lendroit et le choix du patronj 
Philîppe Lagarde, ìnstallé ìci depuis vìngt ans « par convicdon » : 
« Parce quefaìmais les mgnerom qui savent raconîer leurs temes et que 
cest ìa vigne qui compte. Mais } à Tépoque r on ne paríait pas de vìns 
mture t% au début mes vins faisaient rire les eavistes et les restaurants 
du coin> qui en vendent aujourd’hui. » U a donc fallu faire beaucoup 
de pédagpgie, expliquer les vins, à Tabri dans un chai climatisé. <r Jai 
eu aussi au démarrage de la boutiquepas mai de cíients qui me rappor - 
taient ia bouteiíle en me disant quelíe était ptquée ; j'expltquais que } k 
gaz remplaçani ie soufie pour stabiíiser ies vins t iifaliait le carafer un 
peu avant ; désormais, tous mes clients k savent, et j'aì une grande 
majorité dhabivués. » Dans les années 1990, Philippe Lagarde estime 
que Fronton n a pas de grands domalnes, et Ìl se toume vers les lan- 
guedocs, peu chers et qui avaient déjà réussi leur virage qualitatîf « À 
Toulmise, ìí faut toujours pousser ks vìns du Sud-Ouest, quì nont pas 
une beile image * Pourtant , Cahors , ía pius bourguignonne de nos appel- 
latìons , peut donner des malbecs fins et déiïcats , ce que prouvent ceriains 
vignerons de ia jeune généraùon comme Fabien Jouve> etje revends des 
vins grâce à eux. Gaiilac et Fronton redeviennent tendance, aussì } avec 
des vins iégers, à 1 T1 2 degrè, bien faits et faáÌes à boire. » Philippe La- 


garde aimc aussï les « vins spédaux les arbourious d’Elian l>a Ros 
en Marmandaisj les cépages autochtones, braucol, duras, ondenc + . . 
remis en lumíère par Roberr Plagpales, « à qui on devrait ériger une 
statue pour avoir eu ce courage-ià depuis iongtemps. Bien sûr t k tariquet 
en Côtes de Gascogne mafait vìvrependant une dizaìne dànnées et nùi 
permis de capter imtérêt des jeunes mais ies dients veulentpasser à autre 
chose ». 

LeTïre-Bouchon reste néanmoins survendeurde blancs, les oonsom- 
mateurs adietant davantage de rouges chez les producteurs, un peu 
de rosé en Provenoe, bíen sûr, mais aussi en Fronton, et vend également 
des Bag-in-BoXj à 80 % en Languedoc grâce à leur bon rapport qua- 
lité-prix. Ses dients sont avant tout des curieux qui viennent gpûter 
les vins sur la cuisine simple et goûteuse de Laurence, la femme de 
Philîppe, à la bouteìlle ou au verre, à 4,50 € sur table qud que soit 
le vîn + Et, en général, c'est Philippe qui propose et dispose, à moins 
que le dient ne choisisse avec ses conseils une bouteille dans la bon- 
tique avec 6 € de droit de bouchon. 

Le choix de Philíppe Lagarde pour les fêtes ; « Le cahors de LOstal de 
Louis Perot f soupk et éiégant. » 

23, place Dupuy. 05 61 63 49 01 
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Roland Castagnet 
Le Naeuchodonosor 

LE DÉGUSTATEUR DE LIMAGINiAIRE 


Roland Castagner esr fier de rappeler que, dans les années 1980, 
lorsqu il s est installé, après avoir revendu son restaurant de Mon- 
tauban, ii ny avait pas de bars à vins à Toulouse, * Je riai gardé 
que Íactivíîébtstroty plm conviviale f pourfatre gouter des petits vins 
pas parfaiu mais sur lesqueh on peut parfer, qiù font travaiífer 
limaginaire. » Fier aussi de parler des quelques pieds de fer ser- 
vadou quii a piamés il y a une trentame d'années vers Fronton 
avec un peu de mondeuse et d’ondenc. II en tire cínq ou síx bar- 
riques par an, aucune oette année, car il se refuse à traiter la 
vigne, travaillée en biodynamie et sans cuivre. D'ailleurs, le ca- 
lendrîer lunaire de Roland nest jamais loín, et il lui plait de dire 
qu il se refuse à goûter les vins qui peuvent être imbuvables les 
jours racínes. II aurait même renoncé aux oours de dégustatíon 
pour cette raison et aífirme être capable de déduire la position 
de la lune à la dégustation d’un vin. Cet anden professeur de 
biologie était J un des précurseurs des cours de dégustation dans 
la région, sur les traces de Jules Chauvet, avec qui il était ami. Le 
Nabuchodonosor se cache dans une petite rue derrière des pan- 
neaux de bois, il met à rardoise une trentaine de vins qui tournent 
régulièrenient et quelques bouteilles de ses copains du Sud- 
Ouest, im braucol et un loin de fceil en doux de Vincent Fiault 
à Gaillac, une syrah rosée des Soriano de joliet à Fronton, un 
sauvignon er un vin de voîle avec Robert Plageoles. . * mais aussi 
un fer servadou de Marcillac, un terret de Florensac, un carignan 
de Beríou. . , Des vins achetés en vrac qu il stocke en bonbonnes 
sous azoce et gaz carbomque # pour attraper la foaîcheur du vin et 
pour une meiUeure conservation *. Roland s’amuse patfois à faire 
une barrique de vìn sous voile qui concentre les arômes, idéal 
pour la cuisine fàmiliale de Maggie, mêmesi certains iui trouvent 
* ungout oxydéet de vieux beurre ». Roland, qui aime à provoquer 
la discussíon, sert surtout du rouge, un peu plus de blanc et de 
rosé Tété et, côté bulles, il a opté ponr un pétillant à base de 
mauzac, La clícntèlc dc cct cstaminct au eharmc désuct cst à son 
image, désinvolte et décontraaée mais souvent curieuse et sans a 
prïori. 

Lc choix de Roland Castagnct pour lcs fêtcs ; * Un fein de ífeil 
en GaiUac doux de Vìncent Fiault qui plaît à tout fe monde ». 

15 me du Coq-d’lîlde. 05 61 53 65 00 


CHÂTEAU 

BLAIGNAN 

GRAND VfN DE BQRDEAUX 
MÉDOC 



CRU BOURGEOIS DEPUIS 1932 


www.blaignan.fr 


ÎL EST D ANCEREUX FDUfi LA SANTÉ. A CON; 


DDÉRj 



uYÙYvm 



122 | 




ESCAPADE | TOULOUSE (31) 


Patrick Mistou - Le Père Louis 

MONOCÉPAGES ET QUINQUINAS 


Icl cn 1889: on vcndait lcs vîns au tonnca.tií ct mnrs ct plafonds 
avaîetit été peints en cette année de la constmction de la tour Eifïèl 
avec des vues de Toulouse et des bords de la Garonne au soleil cou- 
chant. Le portrait de son fondateur, Louis Simorre, larges favoris et 
casquette en cuir sur la tête, trône encore dans rairiÈre-saUe. Cette 
imtitution touJousaine du quartier Esquird a été convertie en bars à 
vins depuis longtemps et le décorj à peine restauréï a été classé patri- 
moine historîque au début des années 1990. Cétait un peu avant 
que Patrick Mistou et sa femme Claire s \y înstallent, il y a trente ans, 
justc pour * servir des vim agréables dms un endmìt cmvìvud à lam- 
buince tmnquîUe, sans musìque , ei les qumqm?ms> apénnfi maìson à ras 
bord dans un petìt verre ». II a falt restaurer le parquet, climatisé l en- 
droit^ installé quelques banîques et remplacé le vieux zinc par un 
magnifique comptoir pour rendre les apéritifs plus conviviaux. Au- 
jourd’hui, ils aiment que piusieurs générations sy côtoient, beaucoup 
de ses clients fidèles venant en famille pour goûter des vins de pro- 
ducteurs dans des verres ballons, souvent en monocépage pour La pé- 
dagogie. Sauf les vins de la vallée du Rliônc_ s qui proviennent unî- 
quement de ia maison jaboulet # pour obtenir des quvtas suffisants à 
des prix raisonnables en crozes-hermitages y en mognier y en beaumes-de- 
venise et en bordeaux de La Lagune ». Patriclc Mistou vctid bien les 
vins du Rhône et du Languedoc, mal ceux de la Loire et les alsaces, 
ct un peu lcs frontons ct les gpillacs, * sunmt en rouge et à condition 
dejouer ies spédficîtés locales etpas de proposer des bordeaux bìs 0 fait 
faire un vermentíno maison pcu soufrd et un rosé dans un domaine 


près de Bcziers, ct rcgrctte lc tcmps où il sélcctionnajt son muscat en 
bidons de 20 à 50 litres pour inscrire sur les bouteilles * Produìt etsé- 
íectionné pour Père L&uis ». Patrick Mistou reconnaît que les gens 
boivent moins mais micux, de plus en plus au verre, à partir de 
2,50 € les 10 centilîtres. À midi, sur nne cnisine de brasserie tradi- 
tiotmclle: tartare, rognons, omelette aux cèpes ? avec une proposition 
d'un piat par jourj iJ propose les vins à la ficeÌle, qui ofíre une présen- 
tation plus élégante qu au pichet, dam Iequel on ne sait pas quei vin 
on boit. « Le soir> ií arrïvâìt souvent que quatre personnes prennent 
quatre bouteides ; aujourd'hui [ cestplutôt un m deux vems parpmonne, 
la peur du gendarme aidant. » II peine désormais à vendre de belles 
bouteilles, « car les producteurs ne comprmnent pas toujours quun res- 
taurateur doit faire de ía marge et> sïis vendent 20 à 30 % de moins que 
nousau caveau ou quih mettent íeurs vins en grandes surfaces , Ìes consom- 
maieurs boudent ie vin . . , ou nous prennent pour des voíeurs Patrick 
Mistou travaille une majorité de vins en cufrure raisonnèe, « sìmpîes 
et propres avec un minimum de smjre t mais il en faut quand même 
pourgarantir !a conservaûon »> se méfìe donc des vins nature et naìme 
pas non plus ks « vins trop boisês, qui donnent iïmpression de boire ia 
barrìque ». 11 milite aussi pour la réhabilitation du beaujolais, « un 
vrai vin de fite 

Le choïx de Patrîck Mistou pour les fetes : « Le beaumes-de-venise de 
Jdhoukt> àfaîre goûter à toute ia famiiie. » 

45, rue des Tourneurs. 05 61 21 33 45. www.au-pere-louis.fr 
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ESCAPADE | TOULOUSE (31) 


PilILIFPE CilAUMONT - Le CllAl ViNCENT 

DÉGUSTATIONS EN SOUS-SOL 


Cest rhistoìre d'une rencontre entre troïs passionnes : le Parisíen, 
Philippe Chaumont, ex-directeur de pub d’Europe 1, qui a suivi sa 
famille à Toulouse il y a dix ans et qui voulait monter une cave, et 
deuxTouIousains que lui présente Romau Guibert, de Daumas-Gas- 
sac. lls venaient de prendre nne loge de vins au marché couvert Vìc- 
tor-Hugo : i’ex-sommdier Vincent Giraudbit et rex-commerdal des 
caves du Roussiilon Erwan Le Borgne. Le premier aime les produc- 
ûom de la vailée du Rhône, de Provence et de Corse, les deux autres 
sont plutôt branchés Languedoc-RoussilJon, mais tous se retrouvent 
autour de cette passion eommune des víns du Sud s même sîls dénï- 
chent également queiques bordeauXj champagnes, et bénéficient 
Tune alíocation de Romanáe-Cond. Les locaux d J une ancìenne su- 
pérette à Tangle d*une rue avec une magnîfique cave en briques roses 
à décaisser et restaurer abritent aujourd 3 hui un stock de 6 000 fiacons. 
Les nouveaux cavistes ne veulent pas fàire bar à vins mais proposent 
des cours de dégustadon le mercredh avec des vins traditionnels et 
des vins plus modernes, des soirées en compagnie de stars du vin ou 
de pedts vignerons qui viennent parier de leurs bouteîlles et proposent* 
tous les jours de l’été et les jeudis du reste de l’année, des soirées 
huîtnes et bons produits du marché Victor-Hugo, comme de ia char- 
cuterìe, des fromages ou du saumon fumé. « Ces apéros du soir mus 
amènent une clienîèle de jeunes quî viennent boire un verre, mah nous 
avons aussi une dientèle de qmrtm quì vient prendre régtdièrement une 
bouteiíle comme eíle va chercher un lìvre chez le libmire et des amateurs 
qui chassmt les êúquettes et vtennent voir régulièrement quels millésimes 


on a reçus en Rayas, Rougeard Mas JuIIien, Grailbt ou La Grange des 
Pères, » Dans les rayons, un millier de références, de plus en pius en 
bïo sans que ce soít une stratégie, et surtout avec une polidque de 
prix raisonnables, quasiment celui de la propriétd, On vend pîus de 
ronge, du rosé Yété ỳ surtout de pressurage pour la couleur pâle, un 
peu plus d'abaces et de iiquoreux en fìn d année, mais ie plus impor- 
tant est de connaître le contexte de consommatíon d nn vin avant de 
conseiller : je proposerai un lynch-bages pour un repas académique 
et formel* un magnum de La Janasse pour un repas entre copains. 
Un Parusien ayam moíns d’a priori que ies Toulousains sur les vins 
du Suá-Ouestj dixit Philippe Chaumont, il est parvenu à rentrer 
quelques vignerons de la rágìon qui, pour lui, dépassent les frontières 
interprofessionnelles, comme les soeurs Saladm d’Ardèche ou le châ- 
teau Fiods de Fronton. Le plus délicat est aujomd hui de renouveler 
les foumisseurs tout en ne déiaissant pas les vignerons qui leur ont 
fait confìance dès le départ. <r Je connais 95 % des producteurs de la 
cave, et quand je vais dam un salon, cestà 40-50 % du temps pour dire 
bonjour aux copains producteurs T autant pour regoûter ce queje connais 
ou un nouveau milláime , etilne reste que 10% pour des découvertes ou 
des coups de Jbudre. » 

Le chobt de Philippe Chaumont pour les fètes : « Unjurançon moedeux 
Uroulat de Charles Hours , incontoumabîe avec le Jbie gms. » 

38, rue d'Astorç. 

05 61 1 2 34 51 ou www.chai-vincent.fr 
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ESCAPADE | TOULOUSE (31) 


Manuhl Garnacho - Lh Bâcaro 

DES THÉORÈMES AUX BOUTEILLES 


Cest en reg^rdant le rïdeau de fer souvent balssé d’un bar à víns en 
difficulré près de son boulot que ce doaeur en informarique a décidé 
de changer de vìe. Cet amateur de vins avait déjà une belle cave, 
tiche d un miilier de bouteilles. II prend alors le temps d*appeler les 
copains cavistes et producteurs pour leur demander s íl pourraît aug- 
menter les aílocanons qu’il avait déjà et gjaner quelques oontaas sup- 
plémentaires. Satisfait des réponses obtenues, il va alors faire une 
offie financière à fétablissement convoité, et le tour est joué. I^e voilà 
installé dans un locai épuré* animé désormais par des exposidons trf 
mestrielles, avec 350 réíárences de tout ì'Hexagone et une cemaine 
dltaJiej et il a tout goûté. « Origtmiìre de Grenoble, fallais souvent en 
vacances en Vénéúe ; etfcn rapportais fréquemment des bouteiiles. jouer 
d 3 úbord Li carte des vins ìtaiiens ma permis de me differencíer . . . Et de 
chôisìr le nom de UétabÌhsement, Bàcaro signifrant tout simplement “bar 
à vins” en itaiien »+ 11 est même devenu rimportateur pour îout le 
Sud des vins volcaniques de Franck Cornelissen. 

Les mots * vim dàrtisan cuisine de saison »> peints à la main sur la 
vitrine, atdrent progressivement une clientèle de curieux mais aussí 
d’amateurs. Autre parti prLs : 90 % de vins bio f avec ou sans label 
dont la plupart en biodynamie. « Cerrc optique est dans làìr du temps ; 
mais ìl reste encore beaucoup de cmfusion entre bio , bìodynamie et vins 
ndture. Etje pense sincèrement quìí ne peut pasy dvoir de grands vïns 
ntatraqué de produíts chmûqtm, » Si le trentenaire boît davantage de 
blanc que de rouge et propose souvent des plats à base de poissons et 
frults de mer, sa cliencèle práfère majorítaircment du rouge, « à cause. 


héias, de cem ìmage qui à ia vìe dure que les blancs donnent maí à la 
tête j > : « Je ne cesse dhpiiquer que ce sont ies vins contenant trop de 
sulfites et non la couleur quì provoquent ça> maisjài parfbis du mai à 
amvdmcre, à mon grdnd regret* » Autre regret ; que les Toulousains 
soient plutôt tournés vers les vîns du Languedoc-Roussîllon - le pic- 
sainuloup et le sainucbinian sont les ventes n û 1 - et pas assez curieux 
des vins du Sud-Ouest, Le Bàcaio en compte néanmoins une quaran^ 
taine, le dernier coup de coeur en date étant pour le cahots de Ixmis 
Pérat (domaine de LOstal), un ancien libraire qui a su faire un vin 
souple et élég^nL Outie ie menu « Acoords met^vim » avec cínq 
choix changeant toutes les semaines (à 22 euros), les verres sont pnv 
posás sur le menu entre 4 et 7 euros, les bouteilles à panir de 1 5 t mais 
<t en dessom de !a bdrrîère psychoiogique de 20 euros, les consommdteurs 
ne Ìes achètent pas, parsuspicion », Manuel Garnacho ne fait pas le ca- 
\iste, rte serait-ce que pour ne pas conairrencer Philippe Lagarde, du 
Tlre-Bouchon* à quelques pas de làj qui 1 a aidé à s'înstaller. MaÌs 11 aj- 
memit bietitot inviter des producteurs à venir présenter leurs vins 
raprès-midi* avant nn dîner en ieur compagnie. Fabien Jouve et 
Laurent Pfageoles vìennent déjà manger ïci régulìèremenu Iì suffîta 
de convaincre les Italiens de prendre favion pourToulouse. 

Le choix de Manuel Garnacho pour les fètes : « le blanc Maximus de 
Nicoias Cdrmamns, en IGP Aveyron, pour son chenin avecdebedux vo- 
lumes et une beUe fratcheur » 

20, rue du Pont-Guílhemery. 

06 94 58 30 80 ou www.bacaro-toulouse.fr 
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ESCAPADE PRATIQUE 



LE ROCHER DELAVIERGE 

Une toute nouvdie adresse avee une cuisine de rnarché sur deux pro- 
positions quotidiennes pour enrrées* placs et desserts. La earte des 
vins choisie par le CataJan Borja, qui parle un mélange exotique de 
françaisj d espagnol et d anglais, réfêrence une douzaine de vins tra- 
vaillés * le p\m naturellement passible rouges, blancs, bulies et 
oranges (Borja aime les vins oxydarifs) qui changent regulièrement, 
parfois un oloroso ou un fìno. Des bouteilles en moyenne à 15- 
30 euros er quatre vins au verre à partir de 2 euros sur un menu à 
partir de 1 5 euros. 

40, me Merly, 31 000 Toulouse, 

05 34 30 80 38 

AEJGESâ DÉM0NS 

Une cuisine gastronomique, raffinée et originale aux saveurs régionales 
sous une belle voÛte de brïque. Le prbt du plat (entre 50 et 75 euros) 
détermìne le prix du menu,, puisque vous pouvez cboisir une entrée 
et un dcsscrt pour l'accompagner. Également menu dcs scns avcc 
trois verres de vin pour 100 euros. 1 200 références de vins, dont 
pius d T unc soíxantaine de gaillacs sur plusieurs millésimeSj et une 
vingtaine du Sud-Quest. 

1 , rue Penchepìme, 31 QQO TouIûusí t , 05 61 52 66 63 
ûu restauranl-angesetdemûiìs.com 



BIEN DÉGUSTER 


MAIS0N DESVtNS DE FR0NT0N 

Les 800 mètres carrés du château dc Capdevilîe, constrnit vers 1870, 
et son parc de 7 hectares abritent une vitrine du terroir permettant 
au grand public de découvrir toute k gamme des frontons, trois vlns 
par domaine, soit plus de 150 bouteilles différentes en dégustation- 
ventej une salle de dégustation s Les bureaux de loffice de tourisme et 
du Syndicat des vins de Fronton. Dégustatíons thématiques (cbocolat, 
fromages. . .} tous les mois. 

Cet été 7 un lívre de recettes, « Un chef, un vigneron a été édíté 7 as- 
sociant des chefs touiousains et de grands frontons. 

51 , avanue Adríen-Escudier, 31 620 Fronton, 05 61 82 46 33 ou vins-de' 
fronton.com 


QUE RAFPORTER 


LA MAISON GARCIA 

lls sont arrisans charcutìers depuis 1961, d abord Gilbert et jeanine, 
au ooeur du village de Castelnau-d’Estrétefonds, puis lcurs deux fds, 
Gérard et Guy, éduqués pour continuer I'aventure, avec une loge au 
marché couvert Victor-Hugp. 

Le N û 5 Wìne Bar propose leur magnifique « pata negra » (et les frt> 
mages de Betty) . 

Marché Vìctor-Hugo, 31000 Toulouse, 

05 61 23 10 62, ou 6 f avenue de Fontréal, 

31620 VI I leneu ve- lès-Bouloc, 

05 61 74 77 47 


LA B0UTIQUE DU CHÁTEAU LAGREZETTE 

Fermé pendant deux ans, f immeuble de 1850 répertorié aux Monu- 
ments historiques était mcnacé d’aflaissement. . . Cette belle Ixmtïque 
de vins-salon de thé, non loin de la cathédrale Saint-Étieune, fàlt à la 
fois échoppe et salon> est dédìée au malbec mais aussi au vîognier îl- 
lustrantlesvins d'Alain-Dominique Petrin, propriétaiîe emblématique 
du château Lagrezette à Cahors. 

Ce bel á:tin eti rouge et bois abrite égalemem un petit musée doutils 
de tonnellerìeï qui participent à la dècoration. On goûte ici toute la 
gamme des derniers Bag-m-Tube, BiB de dernière génération au 
packaging moderne, aux cuvées de prestige comme Dame Grezette 
ou Dame Honncur, ct bicn sûr Le Pígeonnicn Égalcmcnt unc ofifrc 
de malbecs argentins. 

2, rje dj Rempart-Saint-Étienne, 31000 Touiouse, 

09 63 06 58 68 
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ECRIVINS 

L Á SÉLECTJON D'lSABELLE DE MONTVERT-CH AUSSY 


BOURGUIGNON 



Ils sont sensibles, précuiseuis } explorateursj 
Jhéros, éìîtïstes, . , Paimî ees 1 5 vignerons de 
Bourgogne quí travaillenc oomme des artistes, 
éamicL ìcs coups dc gucule d'Athénáïs dc 
Bem, quì s s est installée avec endiousíasme et 
terreur. Ádmirez ITacrobate Píerre Boìlloc, qui 
jonglc, à Gevrcy-Chambcrtïu cntrc tcdiníquc 
et natuieî sur un domaine touchant 16 appel- 
lations. Des entreciens sous fbrme d’înter- 



* Entrt ìes vìgnes. Canversaiïòns libres avêc dts vi- 
gTîfívnnes et des vignerons de Bourgpgne », ée 
GuilUumt Laroche , préface dc Cidric Kiapi$ch f 



VOYAGEUR 



Le canard du Sud-Ouest sacoquine volontiers avec la 
cuisine atgentine, le chicon belge caramálisá, les ra- 
violes chinoîses, la réglisse, la pistache ou encore le 
sirop d'érable. ..15 chefs se décarcassent pour une éva~ 
sion des papílles montrant quc lc canaid cst prdscnt 
dans toutes les cuisines 
du monde. Coup de 
caeut : le sauré indicn à 
la mangue. 

I tt hnprovisatìons autour 
I âu canard Sud-Ouest » r 
| dìrigépar Christophe 67- 
I rardùt, éd- Stìd Oue$t f 
9 95 p > 15 euros. 



PIQUANT 


On salivc. Le vcau qui scnt la garriguc, les abats de 
cabri, les dnq fromages de lìle et bieti sûr roursin, 
Saint, saisonnîer, exigeant et dont Peau de cuísson 
parfume celle des pates. On cuisine au nieUucdu ct 
au blanc du cap Corse, le vermentinu, auxquels un 
chapitre est consacré. Recettes, histoïres et paysages 
donnent un livre qui exsude la saveur du maquis. 

« Du pdin , du vin , des oursins » y de Nicolas Sirombùm, 
éd. Marabout, 320 p., 29 euros. 


RELIGIEUX 


Albett de Luze, descendant de huguenots firançais 
émígrés, revient en 1 820 à Rordeaux pour fonder une 
maíson de ndgooe en vinsj avec de précìcuses rdadons 
suisses et allemandes. Sa biographiej enrìchie d’une 
abondante correspondance, donne des clés majeures 
pour comprendre ridentité d’une vílle très cosmo- 
polite, marquée par le mpnde du viti, 

# Alhert de Luze f un négociant en mn à Bordeaux: 

( 1797-1 SSO) * par Séverine Pacteau de Luze, éd. 
Confluences* 128 p. 3 14 euros ; 


A/fred A 

f/e Luze 



SÉMILLANT 


Le titre initial pouvait heurter lego français, « Sparkling: 
Champagne, Prosecco, Cava & More ». Évidemment, îJ n*y 
a pas que le champagne, et Kjòrling, sommdier blogueur, faît 
le tour du monde des meìlleurs vins pétìllants avec un en- 
thousiasme réjouissant, On le suivrait vólonuers dans ses áé- 
gtistations brillantes, pleíne d’humour, guidées par un esprit 
de curiosité insatiable. 

« Champagne et vìns péûllanti. Mousseux et autres vins à bulles » r 
Andreas Kjorlhjg> éd \ Ullmann 12,95 


ASTUCIEUX 


Meilleur sommelier du monde 2013, Paolo Basso décrypte 
ses sept régions viticoles préférées en France* en Suisse et en 
Italie. II donne ses asmces pour conserver un vin ouvert, ra- 
ÍTalchir une bouteíUe, reconnaître un vin parkérisé, choisir 
des aliments qui bonífîent les arômes. À savourer, le chapitre 
sur les indices qui font travailler le d^giistateur avec sa tete 
bîen plus (80 %) quavec son palaîs. 

# Le Vin selon le meiUeur sommelier du monde » y Paoío Basso t 
éd. Favre, 192 p„ 24 euros. 
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Ma première gorgée 

par Bemadette Pécassou-Camebrac 


n e souvenìr de 
ma première 
gorgée de ee 
quil esr convenu d'ap- 
peler « un grand vin » 
est très lié au iieu et aux 

circonstances dans les- 

quels sW produit 

révénement. 

JoTjrnaJiste débutance à 
« La Nouvelle Repu- 
blique des Hautes-Py- 
rénées », j'ai èté> à ce 
titre^ conviée à une dé- 
gustation dans la pro- 
prïété de celui qut 
nétait alors qu’un 
jeune viticulteur et qui 
devait, avec la cuvée Prestige 85 de son Chateau Montus, se 
hisser parmi les plus grands ; Alain Brumont, Pour la prcmière 
fbis je pénétrais dans Punivers du vìn, où je nètais jamais allèe. 
je mc souvicns dc ía routc quì mcnait à la proprièté. Étroite et 
bordèe de platanes, etle sentait le Sud et la fín des vacances, La 
lumière n éblouissait plus comme au coeur dc Pétè, tout était 
doux, doré* Devant rimposante demeure fàmiliale aux murs 
èpais* il y avait déjà beaucoup de monde. Divers invités et des 
spódalÌstes du vin que je ne connaìssais pas. D’ailleurs, je ne 
connaissais personne. Ce qui me laissait une îmmense líberté 
d'aller et venir. Je me promenai donc libremcnt dans la grande 
cour qui, du fíaut de la colline où se trouvaít la proprìétéj 
ouvrait largement sur rhorizon et le cïeL Des verres cirodaient, 
il y avair des rires et des conversations légères, un brauhaha 
amical. On sent cout de suite la qualìté d’une atmosphère en 
arrivant dans un lîeu, ceUedà était exceptionnelle. La maison, le 
temps si doux, la lumière, les invités, le vìgneron qui accueillait 
avec naturel et gentillesse, tout s harmonisait avec justesse et 
véritè. 

C’est alors quon me servit mon premier verre. Et ce fut une 
déoouverte bouleversante, tant ce breuvage aux couÌeurs hiscí- 
nantes m'emplìt d’odeurs et de sensations. Pour la première 
fois, le vin prenait vie dans Ia mienne. Je nai jamais oublié la 
force et la finesse de ce vin de sang, je n J ai jamais oublié cette 
belle fin de journée au château Montus, sur la puissante terre 
du madiran, 


Berrmdem Pécmou-Camebrac a publiéson premìer roman 3 « La 
Belle Choí olatihe en 2001. Succh immêdìat pour cette évoca- 
tìon du Lourdes au temps des apparitions. EUe a poursuivì avec 
des romans souvent historiques, se dérouiant généralement entre 
Pyrénées et Pays basque, et donnant la part belíe aux femmes : « La 
Passagère du "France” »> # La Demière Bagnarde * Vìlla 
Betza »... et y íe plus rêcent, « je suis de ceíles qui restent » (. Fìam - 
marion, 21 eurosj 




MONDIflL OU VIN BIOIOGIQUE 

W0RLD ORGANIC WINE FAIR X , !Ú , ** V 


DU 30 JANVIER AU 1 ER FEVRIER 2017 

FROM 30 JANUARY T0 1 FEBRUARY 2017 


MARSEILLE FRANCE PARC DES EXPOSITIONS EXHIBITION CENTRE 


www millesime bío.com BB 

■FSH'rf Mffi S I FOR TRAftF ONt Y IfflH 


(Suû^.'bio 

AssociBhon Irrt*noroitei5i0flrw»l« 


CHANGEMENT DE CAP EN 2017 
POIIR MILLÉS1ME BIO : 
RENDEZ-VOUS À MARSEILLE 

• 24 e édition au Parc des expositíons 
Marseille-Chanot 

• 900 exposants du monde entier 

• Une offre 100% biologique certifíée 

• Un salon busìness incontoumabie 

• Les valeurs sûres et les vins de demain 


Millésim 






VINOSHOPPING 

Par anne-sophie thérdnd 



LIÈGE EN LUMIÈRE 


StépJianie, née au milieu des vignes atidoise^j 
fabrique dcs lumínaíres artisanaux à partír dc 
bouchons de liège, Elle assemhle er coud des 
boucfions anciens en une trame qui difïuse 
une doucc iumîère, Fdle peut aussi réalíser 
des pièces sur mesure, avec les bouchons 
d'un dotnaine ou d un coileaionneun 
96 € 

www. atelier-sí ephan ie .com 



RAISIN REVISITÉ 


Confiseur en Provence depuis 1969> François Doucet sest sérieu- 
semctit îtìtétcssé au grain dc raìsin. 17 versions fòrmcnt au- 
jourd'hui une collection, raisins macérés dans des eaux-de-vie, des 
marcsj des lìqueuus cnrobés de pâte d'amande, puís de dhocoJat. 
Pour Noèl, ìl y ajoute une èdition spéciale utiiisant un marc de 
Champagne puis un enrobage dans un diocoJat fìnement doré. 


9,15 € pour 270 g 
wwwiran coi s-d oucet.co m 


\ r \ ! 


Questions 

sur ìe vin 


PHILIPPE FAURE-BRAC 

Mvl I lculr Súíi1ïìw:lsi l 'i' du Míîivlír 

MOF HnnliCnH 2035 

CHÊNi í 


VINIQUESTIONS 

Pour jouer entre oenophiJes, l’hìlìppe 
Faure-Brac, MeiUeur Sommelier du 
mondei a préparé 600 questions, À 
vous de tester vos connaissances sur 
ies cépages, ies appellarions, l élabora- 
tìon, Ja conívervation, ie servîoe et lcs 
accords mets et vin, de façon ludique, 
« à i ancicnne », avcc dés et cartes, 
14 r 90 € 

www. edit ionsd uchene.fr 


FLEURETVIN 




Pierre et Nico* detùt oeno 
logues de MontpeÌlier, ont 
mis cn boutdllcs trois apcros, 
mélange entre nn vin blanc 
bíoiogïque du L&nguedoCi 
des íruirs et des fleurs, ve- 
nant de producteurs artisa- 
naux, sans colorant ni 
conservateur, ni arâme de 
syîithfcscH Otigìnah gour- 
mand et subtih sont les 
trois bien-nommès Apéros 
bio de Pierre et Nico. 


1 3 € les 75 Cl 
lesaperosbio.fr 


D’OR ET DE CHAMPAGNE 



Fcstïve et un peu folle, cette édìtion spéciale 
du confituríer Favols marque cinquante 
ans de travail du fruit sous toutes ses 
formes, au coeur des vergers de Ville- 
neuve-sur-Lot. Le confit de champagne 
^íllumme de paiJJettes d T or. II s’accorde 
subtilement aux fromages et au fbie 
gras, apporte une touche dorde sur un 
dessert gJacè ou un macaron, devient 
un joli cadcau dlnvíté. 

3,95 € pour 110 g 
www.favds.fr 


VIGN’EN JEU 



Sî vous avei rêvé d'avoir des vignes, vous 
pouvez en faire l'expérience sur un plateau, 
avec Vign'cn jcu, l^e Bordclais Ciiles Bour- 
jade a inventé ce jeu de stratégie, fa- 
mihal et ludo-dducatìf Pas besoín de 
connaissances au départ, le jeu fait 
découvrir le travail d une année 
dans tes vignes, ses aléas et $es ìnquié- 
tudes, jusqu à ia vendange. 

42 € 

www.vignenjeu .com 
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ESOR0EAUX 


Luxury Wine Experience 


LEADER EN CENOTOURISME D'EXCEPTION 


VISITES - ATELIERS (ENOLOGIQUES 
ÉVÉNEMENTIEL - DÎNERS - SÉJOURS 

Vivez des expériences uniques dans 
nos 4 Grands Crus Classés Bordelais. 


<- 

Reservation : +33 (0) 5 57 26 43 06 J[ 

luxurywineexperience.com | 


CHÂTEAU 

CHÂTEAE 

CHÂTEAU 


PAPE CLÉMENT 

Fombhauge 

LA TOUR CARNET 

Cuos Haut-Pf.yraguey 

PESSAC-LÊOGNAN 

SAINT ÉMILION GRAND CRU 

HAUT-MEDOC 

SAUTERNES 


PROPRIÊTAIRE Q/ Zj 







carnet d’adresses 


TERROIR 


ACCORDS DE CHEF 


CUISINE 


Châteati dc Lastours 

11490 Porte I -des-Co rbières 

04 68 48 64 74 ou www.çíiateaudelastours.çom 


Hotel de la Poste 

43100 Brioude 
04 71 501462 



SUR LE DIVIN 


Château Angélus 

33330 Saint-Émilion 

05 57 24 71 39 ou www.angelus.com 

Château La Fleur de Baiiard 

Lalande-de-Pomerol 
Route de bertíneau 
33500 Neac 

www.lafleurdebouard.com 


SAGA 


Marquis de Terme 

33460 Margaux 
05 57 88 30 01 

ou www.chateau-marquls-de-tefme.oom 

Dotnaine de Val dTAretic 

83330 Le Beausset 
0494 98 71 89 


Dotnairte Stephan Elzière 

15500 Molompize 
04 71 2064 41 

Le pût d etain 

90400 Danjoutfn 
03 84 28 31 95 


Domainc jcan-François Gancvat 


39190 Rotalier 

03 84 250269 

Le 6 à table 

84330 Caromb 

04 90 62 37 91 



Château JuvètiaJ 

84330 Saînt- Hlppofyte- le-G ravey ron 
04 90 28 1257 


VINS ET FROMAGE 


Sylvain Morey 

84240 La Motte d'Aigues 

04 90 77 70 26 ou www.bastideduciaux.fr 



Domaìne de Lauzade 

83340 Le Luc 
04 94 60 72 51 


Famîlle PifFard 

32240 Mauléon d'Armagnac 
09 79 35 54 41 ou Www.papolle.fr 


ï,a Mère Brazíer 

12 Flue Ftoyaîe 
69001 Lyon 

04 78 23 17 20 ou lamerebrazier.lt 

Domainé Geotges Vemay 

69420 Condrieu 

04 74 56 81 81 ou v/ww.domaíne-georges- vernay.fr 



Domainc Trimbach 

681 50 Ribeauville 

03 89 73 60 30 ou www.trimbacfi.fr 

Domaiue Guibeneau 

49260 Saint-Just sur Dive 

02 41 38 78 94 ou wvkiw.domaineguiberteau.fr 

Dotnaine j.À. Ferret 

71960 FuíSSé 

03 85 35 61 56 ou wwwdûmaìne-ferret.com 

Domaine Ogter 

69420 Ampuis 

04 74 56 10 75 ou www.stephaneogier.fr 

Mas dc la Damc 

13520 Les Baux de Pravence 
04 90 54 32 24 ou masdeladame.com 


TALENT 


Frédéric Bcme 

Château Les Vergers 
69430 Lantigniá 

04 74 04 85 63 ou www.ctiateaudesvergers.1r 


PORTRAIT 


Ornellaia 

www.omellaia.com 


Domaine Rolet 

39602 Arbtois 

03 84 66 00 05 ou www.rdet-arbois.conn 


DUO DE BIOS 


Domainc Loew 

67310 Westtioffen 

03 88 50 59 19 ou www.domaineloew.fr 

Domainc Valcntin Zusslin 

68500 Onschvvihr 

03 89 76 82 84 ou www.zusslin.com 


VOTRE PR0CHAIN 


Sortle le 2 décembre 


Suivez l'actualité 
du vin en ligne 

sur www.terredevins.com 
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LiABUS D'ALCQOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION 



UN ÉVÉNEMENT 


*aux 300 premters incrits 


, 3 .™« -= 1 EÌFFAGE 

liEcott 1>ÍI VIN s 1 COiNS ICTION 


&ORDEAUX lllllllllllllllilllllllllllllllllllll BADIE UCogna» OGEU 

BortísauH'Taleníe * 


Le Festival des Grands Vins 


10 et 11 
décembre 

Bordeaux 

Samedi : loh/igh 
Dimanche: ioh/i8h 




PIERRE ARDITI | en coulisses 


A suivre. . . 


C ette foïs^ci, nous y sommes, 

Benjamin Lebel tire sa ré- 
vérenoe. « Le Sang de la 
vigne » ne coulera plus. 

Six ans jour pour jour après le pre- 
mìcr, lc 22 c ct dcrnicr épìsodc prcnd 
fm à fendroit même où tout a com- 
menoé : Bondcaux. 

C J est une sensation étrange... Un 
petît pincement au cocur, bien sûr, 
mais sunout ce sentiment que, ce- 
venant dans cette víile que j’aime 
(je ne suis pas le seul 1), j'y revien- 
drai comme un touriste (un chô' 
meur ?) et plas comme un travaib 
leur. 

Cest évidemment absurde, ma vie 
d’acteur continue, elle est mème 
très chargée, mais au cours de ces 
six années, pris par ce rôle d oeno- 
logue sans doute* j'ai eu, souvent* 
rimpression d’être regardé par ce 
monde du vin comme un des siens et particulièrement 
ici, à Bordeaux,.. 

Des liens se sont créés, approfondis, et je ne peux pas me 
défaire de oette ìdée que, redevenu simplement « un homme 
comnie les autres m, les amis bordelais du vìn m’effaceront 
petit à petit de leur vie. 

Encore une fois T cest stupide, et c'est faire peu de crédit à 
des gens qui sont parfoís devenus des proches et quí m'esti- 
ment pour moi-même, peu importe ce que j'incarne. 

Alors, peut-être est-ce ma façon de dire adieu à ce persomiage 
auquel je metais attaché, à ce rendez-vous pris avec ceux 


qui font le vin et ceux qui faiment. 
Cette séparation lessemble à une petite 
déchiruie, raie chez moi, car, comme 
tous les acteurs, je suis confronté à 
longueur de vie à cetre sèpar ation avec 
un pcrsonnagc pour, Tíîistant d après, 
en fàire naître un autre. 

Un actcur, ça ne mcnrt pas ct quand, 
par hasaid, ça a l’air d etre mon, ça 
se rclève et le publíc applaudit I 
On pourra objecter quaprès tout ce 
n est qu une série de télévision et que, 
même si elle a remporté un ftanc suc- 
cès, il n y a pas de quoí en fàire un 
plat, il y aura d’autres « occases 
Cest vrai, mais je le redis ici, il y avait 
dans ce travail un bonheur à part a un 
rendez-vous avec une humanité qui, 
à peine quîttèe, me manque déjà, et 
cruellement. 

Reste, à présent, le rendez-vous avec 
les amis de « Terre de vins qui me 
font la grâce de penser que je suis un peu des leurs et que 
cette page, ma page, est bien là, elie, et que Benjamin Lebel 
ou pas* y mettre fin nest pas à lordre du jour. 

Écrivant ces iignes dans un train qui, comme toujours, me 
donne cette sensation à k fois douloureuse et jouissive (ce 
nest pas oontmdiaoire mais complémentaire) de foncer à 
travers ma vie (ce quil en reste), ma « vie bordelaise » ne s'ef- 
face pas, au contraire, eìle s’imprïme fonement en moi, si 
fortement, mèrne, que je ne suis pas près de vous oublier.,. 

FIN.*. ça jamais H 



Acteur, comédien 
et fou de vins 
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